N\

Skolinspektionen
Beslut
Praktiska Sverige AB 556257-5786 2023-10-23
pernilla.wendel@academedia.se Dnr 2023:1358

Beslut

efter kvalitetsgranskning av undervisningens

kvalitet i gymnasieskolans yrkesdmne bageri-

och konditorikunskap vid Praktiska gymnasiet

Sundsvall i Sundsvalls kommun, med Praktiska
Sverige AB som huvudman

Skolinspektionen, Box 23069, 104 35 Stockholm, Besok: Sveavagen 159
Telefon: 08-586 080 00, Fax: 08-586 080 10 E-post: skolinspektionen@skolinspektionen.se

www.skolinspektionen.se


mailto:pernilla.wendel@academedia.se

Skolinspektionen

Dnr 2023:1358
2 (15)

Inledning

Skolinspektionen har med stod i 26 kap. 19-20 § skollagen (2010:800) genomfort
en tematisk kvalitetsgranskning pa Praktiska gymnasiet Sundsvall avseende
undervisningens kvalitet i gymnasieskolans yrkesdmne bageri- och
konditorikunskap.

Praktiska Sverige AB har godkdnnande att bedriva restaurang- och
livsmedelsprogrammet inriktning bageri och konditori vid Praktiska gymnasiet
Sundsvall i Sundsvalls kommun enligt Skolinspektionens beslut den 7 september
2010 (dnr 37-2010:3235).

Granskningens syfte ar att granska om elever pa gymnasieskolans yrkesprogram
ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande.

Skolinspektionen gor en samlad bedémning av om elever pa gymnasieskolans
yrkesprogram ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande, utifran de
kvalitetskriterier som tagits fram for granskningen (se bilaga 1). Om
Skolinspektionen beddmer att ett utvecklingsarbete behovs for att hdja
verksamhetens kvalitet inom nagot omrade anges ett utvecklingsomrade. En
skriftlig redovisning av atgarder begars da ocksa av huvudmannen. | bilaga 2
aterfinns granskningens forfattningsstod.

Skolinspektionen besokte Praktiska gymnasiet Sundsvall den 12 september 2023.
Besoket genomfordes av utredarna Ewa Maélleryd och Tilda Lindell.

Vid granskningsbesdket inhdmtas information om saval styrkor som
utvecklingsomraden inom verksamheten. Varderingarna i detta beslut grundar sig
pa:

e Enlektionsobservation

e Engruppintervjiu med elever

e Enintervju med yrkesldrare

e Tvaintervjuer med apl-handledare

e Enintervju med skolans rektor

e Dokumentstudier. Dels de dokument som begérts in fran huvudmannen

och skolan samt statistik som finns att tillgd om den aktuella skolenheten.

Innan beslut har fattats har huvudmannen fatt ta del av Skolinspektionens
tjansteanteckning fran besoket for faktakontroll.

De samlade iakttagelserna fran alla skolorna som har ingatt i granskningen kommer
att presenteras i en 6vergripande kvalitetsgranskningsrapport. Rapporten ar
planerad att publiceras varen 2024.
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Beslut:

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesdmnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas for att eleverna ska kunna utveckla ett
gott yrkeskunnande, men att utvecklingsomraden finns.

Undervisningens innehdll

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom omradet enligt féljande:

e anvand strategier i undervisningen som syftar till att ge eleverna stod i att
utveckla ett yrkessprak

Undervisningens form

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behover utvecklas inom omradet enligt féljande:

e integrera ett jamstélldhetsperspektiv i undervisningen

Undervisning om och foér hallbar utveckling

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom omradet enligt féljande:

e ge eleverna foérutsattningar att analysera och reflektera kring
hallbarhetsfragor.

Rektorn behover darfor inleda ett utvecklingsarbete inom omradena.

Uppfdlining

Huvudmannen ska senast den 30 april 2024 redovisa till Skolinspektionen vilka
forbattringsatgarder som vidtagits utifran de identifierade utvecklingsomradena
och resultat av dessa atgarder. Som stod for redovisningen bor bifogad mall
anvandas.

Redogorelsen skickas via e-post till
kvalitetsgranskningarsthim@skolnspektionen.se Hanvisa till Skolinspektionens
diarienummer for granskningen (dnr 2023:1358) i de handlingar som sands in.
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Skolinspektionens beddmning

Sammanfattning

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas fér att eleverna ska kunna utveckla ett gott
yrkeskunnande, men utvecklingsomraden finns.

Granskningen av undervisningens innehall visar att undervisningen i bageri- och
konditorikunskap ger eleverna forutsattningar att utveckla specifika
yrkeskunskaper. Daremot har eleverna en stor del av undervisningen i dmnets
kurser forlagd till arbetsplatser vilket begrdansar moéjligheterna till integreringen
mellan undervisningen i skolan och det arbetsplatsforlagda larandet (apl).
Granskningen visar ocksa att undervisningen ger eleverna vissa forutsattningar att
utveckla ett yrkessprak, men att arbetsuppgifterna innehaller f4 moment som
planeras dar eleverna far dva pa att utveckla ett yrkessprak.

Granskningen av undervisningens form visar att teori och praktik halls ihop pa ett
strukturerat satt och att det tas hansyn till enskilda elevers behov i undervisningens
genomfdérande. Granskningen visar daremot att ett jamstalldhetsperspektiv sallan
tas upp i undervisningen.

Granskningen av undervisning om och for hallbar utveckling visar att vissa aspekter
av hallbar utveckling tas upp i undervisningen, men inte pa ett satt som ger
eleverna mojlighet att analysera och reflektera éver hallbarhetsfragor.

Nedan framgar vad som ligger till grund for Skolinspektionens bedémning inom
respektive omrade.

Undervisningens innehall

Har beddms i vilken utstrackning undervisningens innehall ger férutsattningar
for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att elevernas arbetsuppgifter ar autentiska och relevanta, och ger
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper. I be6dmningen ingar att
arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att hantera processer och
situationer de kan méta i ett framtida yrkesliv och att det finns ett samband
mellan skolférlagd och arbetsplatsforlagd undervisning. Genom undervisningen
far ocksa eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Motivering till bedomning
Arbetsuppgifterna ar autentiska och relevanta

Granskningen visar att undervisningens innehall pa flera satt ger eleverna
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper som de kan mota i ett
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framtida yrkesliv. Arbetsuppgifterna genomfors pa ett verklighetsnara satt dar
eleverna ges mojligheter till praktisk traning.

Larare och elever uppger i intervjuer att eleverna far 6va pa att tillverka bréd och
bakverk fran grunden och att halvfabrikat inte anvands. Eleverna sager att de far
grunderna i undervisningen inom den skolférlagda utbildningen och att de lar sig
mangd, tempo och sarskilda varianter under apl. Lararen beskriver att eleverna
behover nota in att bageri- och konditoriprodukterna ska halla en jamn kvalitet och
att det ar ett jobb som behover forberedas och genomforas. Lararen berattar att
detta sker exempelvis genom att eleverna far arbetsuppgifter dar det ingar att
sjalvstandigt folja recept, valja och hantera ravaror. | ar 3 far eleverna detta ar 6éva
pa att utforma en jubileumsbakelse dar det bade ingar att utforma en estetiskt
tilltalande och védlsmakande bakelse, men som ocksa ska kunna tillverkas i storre
skala pa ett bageri.

Saval larare som elever beskriver att hygien-, arbetsmiljo- och sékerhetsfragor
ingar i undervisningen och ger flera exempel pa hur de far tréna sig pa att halla god
hygien. Eleverna far 6va pa hur de ska undvika skador nar de anvander utrustning
som kan vara farlig, exempelvis maskiner som roterar och heta ugnar.
Skolinspektionens utredare kunde ocksa observera verktyg och rutiner fér hygien
och sdkerhet fanns val synliggjorda i bageriet eller intilliggande omkladningsrum.

Lararen beskriver att en viktig grund for att utveckla ett yrkeskunnande ar att ha
insikt i vad arbetet kraver utdver det rent hantverksmassiga, exempelvis planera
och att halla igdng arbetet under en arbetsdag. Eleverna instdmmer i att lararen
formedlar detta och eleverna sjélva lyfter fram att de for att klara arbetet behéver
visa bade talamod, stresstalighet, prestigeloshet, 6ppenhet och att de behéver
kunna hantera manga moment parallellt. Eleverna beskriver ocksa vikten av att
kunna ta manniskor och att de inte bor ta sig sjalv pa for stort allvar.

Undervisningen utformas med begrénsad hdnsyn till den kunskapsutveckling som
sker under apl

Granskningen visar att skolan ger apl-handledarna ramar for det kunskapsinnehall
som elevernas apl bor innehalla. Daremot ar en stor del av de flesta kurser i &mnet
bageri- och konditorikunskap ar apl-forlagda och darfor far eleverna begransad
mojlighet till skolférlagd undervisning som anpassas utifran elevernas larande
under apl.

Saval larare som elever berattar att en stor del av undervisningen i amnet i ar 2 och
3 ar apl-forlagd och att apl utgér mer an 15 veckor. Under ar 2 laser eleverna 400
poang i programfordjupningskurserna bageri 2, konditori 2 samt praktisk
marknadsféring 1 varav 360 poang ar apl-forlagda. Under ar 3 laser eleverna bageri
3, bageri 4, konditori 2, konditori 3 och konditori 4, sammanlagt 500 poang varav
450 &r apl-forlagda. Eleverna beréttar att de under ar 2 endast var pa skolan vid
enstaka veckor for att fa undervisning i bageri och konditori 2, till exempel for att fa
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tillverka praliner. Detta bekréaftas av lararen. Fran och med detta |dsar ar upplagget
ett annat déar apl varvas med nagra veckor inne pa skolan, men 90 procent av
undervisningstiden i &mnet ar apl-forlagd sdval i ar 2 som ar 3.

Lararen berattar att yrkeserfarenhet och kinnedom om branschen utgor grunden
nar ldraren planerar for kopplingen mellan apl och den skolférlagda
undervisningen. Eleverna berattar att de infér apl har ett mote dar eleverna traffar
apl-handledaren och att de far lite kort information om hur apl kommer att ga till.
Eleverna far dven se bageriet dar de ska gora apl.

Bade larare och apl-handledare beskriver att de har kontakt under apl-perioden,
framst over telefon, och att lararen ibland ocksa gor ett eller flera besok. Larare
och apl-handledare ger exempel pa att samtal kan leda till att 6ka den skolforlagda
delen av utbildningen i forhallande till apl. Detta for att ge larare battre mojligheter
att bedoma kunskapsutveckling och félja upp hemsituation och annat som
paverkar skolgangen och méjligheten att fullfélja apl-perioden. En av de apl-
handledare Skolinspektionen intervjuat sager att de haft trepartssamtal pa plats
och att samtalet kretsat kring arbetsuppgifter, att halla rutiner, vad som géller, hur
eleverna ligger till i sin kunskapsutveckling och vilka moment de fatt trana pa, men
ocksa vad som galler kring franvaro och sadana fragor. En annan apl-handledare
berattar att de har haft ett uppstartssamtal med eleven och lararen och da har de
bland annat pratat om vad som ar maojligt och inte att gbra pa den aktuella
arbetsplatsen. Till exempel kan de inte temperera choklad och da har lararen
ordnat en annan arbetsplats dar eleven kan gora det. Daremot har den apl-
handledaren inte varit med pa trepartssamtal, men handledaren uppger att hen
har pratat med yrkeslararen om att ha trepartssamtal.

Eleverna berattar att de forbereds infor apl géllande regler, férvantningar och vad
som géller kring apl, men att det inte forekommer nagon strukturerad instruktion i
form av en arbetsuppgift med mojlighet till reflektion eller liknande. Det
framkommer inte heller att eleverna for loggbok eller motsvarande i samband med
apl. Ddremot efterfragar lararen information om elevens prestation som kan ligga
till grund for bedomning av elevernas kunskaper fran apl-perioden, och apl-
handledarna beskriver att denna information lamnas muntligen. Rektorn férmedlar
att yrkesldrare anvander en app for att dokumentera elevernas larande, hur val
eleverna uppnar betygskriterierna och det centrala innehallet i kursen.

Lararen ndmner att nagra elever trottnar pa sin apl-plats eftersom de tillbringar
mycket tid dar och att nagra elever har kommit tillbaka till skolan och fatt
undervisning pa plats istallet. Apl-handledarna sager att mycket tid pa apl stéller
stora krav pa handledarna for att eleverna ska kunna lara sig kursinnehallet, och
det framkommer ocksa att det vore 6nskvart om eleverna kunde mer innan de
kommer ut pa apl. Av intervjuerna framgar ocksa att det har varierat i vilken
utstrackning apl-handledarna har fatt information om kursernas mal och innehall.
Eleverna sager att det kan vara pressat att vara pa en arbetsplats med
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produktionskrav och att det ar lattare att lara sig i skolan dar det ar lugnare tempo.
Lararen sager att de tagit till sig av apl-handledarnas input och att skolan planerar
att 6ka andelen skolférlagd undervisning.

Undervisningen ger eleverna vissa forutsattningar att utveckla ett yrkessprak, men
inte pa ett malinriktat och medvetet satt

Lararen berattar att hen anvéander manga av de begrepp och termer som hor yrket
till i undervisningen, men att hen inte tanker specifikt pa begreppsanvandningen.
Eleverna berattar att lararen vagleder och anvander begreppen naturligt i
undervisningen, men det finns inga arbetsuppgifter eller liknade for att lara sig
begreppen. Eleverna sager att en del av yrkesspraket blir automatiskt medan andra
begrepp anvands mer sallan och att ju mer sjalvstandig eleven ar i arbetet desto
mer sallan anvander eleven begreppen.

Undervisningens form

Har bedoms i vilken utstrackning undervisningens form ger férutsattningar for
eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att den ar varierad och strukturerad och en tydlig koppling mellan
teori och praktik. Det finns en réd trad mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion.
Jamstalldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Motivering till bedomningen
Undervisningen ar omvaxlande och har en tydlig integrering mellan teori och praktik

Granskningen visar att undervisningen innehaller olika arbetsuppgifter som
omfattar bade teori och praktik och arbetsuppgifterna ar utformade sa att teori
integreras i den praktiska undervisningen pa ett strukturerat satt.

Lararen beréattar att hen varvar bageri- och konditorikurser for att det ska bli
omvaxling sett till arbetstempo, material och produkter. Vidare berattar lararen att
hen arbetar bade praktiskt och teoretiskt i bageriet eftersom lararen kan visa och
forklara samtidigt. Eleverna bekréaftar att undervisningen bestar av olika typer av
uppgifter och aktiviteter sa att de far 6va pa olika saker. Eleverna beréattar att en
typisk lektion inleds med ombyte, hygienrutin, och genomgang av recept. Om
recepten ar vilkdnda borjar eleverna med arbetsuppgiften ganska omgaende och
om recepten innehaller nya moment demonstrerar lararen dessa och sedan far
eleverna paborja arbetet med receptet. Eleverna uppfattar att det finns ett tydligt
syfte och mal med arbetsuppgifterna i bageriet.
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Av intervjuerna med ldrare och elever framgar att eleverna ibland har teoripass,
men att de oftast arbetar praktiskt i bageriet. Eleverna berattar att de har ett
laromedel som de ibland far i uppgift att lasa i samband med teorilektionerna.
Eleverna beskriver att det finns en tydlig koppling mellan de teorilektioner de har
och de praktiska évningarna. Eleverna tycker att ldraren vaver ihop teori och
praktik pa de praktiska lektionerna. Savél larare som elever sager att det ibland ar
rena teorilektioner, men oftast ska det teoretiska omsattas i praktiken, sa som
rutiner for hygien till exempel.

| undervisningen tas hansyn till elevers behov och férutsattningar

Granskningen visar att undervisningens innehall och arbetssatt dr anpassat efter
den aktuella elevgruppens olika behov for att na ett gott yrkeskunnande.

Pa den lektion som Skolinspektionens utredare observerade delades elevernain i
grupper med tre olika arbetsuppgifter, baka smafranska, baka kanelbullar samt
tillverka chokladbollar. Under lektionen sag lararen till att alla grupper kom igang
med arbetet och att det sedan fl6t pa. Eleverna beskriver att de pratar med lararen
om resultatet av det de producerat i slutet av lektionen och vad de kan gora for att
fa ett battre resultat. Lararen pratar med eleverna om olika mojliga strategier som
eleven kan anvanda och eleverna beskriver att de far 6kat ansvar for sitt larande
nar de visar att de behérskar olika moment.

Elever beskriver i intervju att undervisningen ofta ar utformad sa att de i sina
grupper far en arbetsuppgift att utfora som ska slutforas innan lektionens slut. De
far oftast sjdlva dela upp arbetet mellan sig. Lararen beskriver att hen arbetar for
att anpassa undervisningens utformning utifran elevernas olika behov. Larare
beskriver att hen forsoker ge personlig aterkoppling och stéd till varje enskild elev
under lektionerna, vilket ocksa elever bekraftar. P& den lektion som
Skolinspektionens utredare observerade gavs eleverna aktivt lararstod i
arbetsuppgifterna. Lararen kontrollerade genom fragor att eleverna forstod och
kom igdng med arbetet.

Jamstalldhetsperspektivet tas upp i undervisningen, men arbetet bestar av
punktinsatser

Granskningen visar att fragor om arbetsmiljo lyfts fére apl med samtal om att det
traditionellt &r mén som arbetar pa bageri och kvinnor pa konditori, men att fragor
om jamstélldhet inte integreras i undervisningen eller tas upp med eleverna utéver
detta.

Lararen berattar att i samband med apl har hen pratat med elever om vissa
arbetsmiljoaspekter. Da har de ocksa pratat om att det finns en viss jargong och att
det &r viktigt att eleverna ar forberedda pa vilka spelregler som finns. Léraren sager
att det kan vara ratt men hjartligt, men att det ar viktigt att det ska vara en schysst
milj6. Lararen sdger att hen uppmuntrar eleverna att arbeta med bade bageri och
konditori och att de inte ska fastna i den traditionella kdnsuppdelningen dar
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mannen hamnar pa bageri och kvinnorna pa konditori. Daremot har lararen inte
fordjupat diskussionen om forestaliningar om manligt och kvinnligt och hur detta
kan paverka yrkeskulturen. Eleverna sager att de inte direkt pratat om
forestallningar om kén, men att de markt av att det finns en uppdelning mellan
man och kvinnor ute i branschen och att det framst ar kvinnor som valjer bageri
och konditori pa restaurang- och livsmedelsprogrammet.

Undervisning om och fér hallbar utveckling

Har bedéms i vilken utstrackning undervisning om och for hallbar utveckling ger
forutsattningar for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning
av hog kvalitet utmarks av att den ar utformad for att ge eleverna en fordjupad
forstaelse for hallbar utveckling inom yrkesomradet. Undervisningen ger ocksa
verktyg for att observera och analysera hallbarhetsfragor som éar av vikt for
yrkeskunnandet. | undervisningen finns genomgaende ett hallbarhetsperspektiv
som forbereder eleverna for att kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i
det framtida yrkeslivet.

Motivering till bedomningen

Vissa aspekter av hallbar utveckling tas upp i undervisningen, men eleverna far sillan
analysera och reflektera kring hallbarhetsfragor

Granskningen visar att olika aspekter av hallbar utveckling tas upp i
undervisningen, men att undervisningen inte ger eleverna forutsattningar att fa ett
djupare perspektiv pa hallbarhetsfragor.

Lararen berattar att hen tar upp hallbarhetsaspekter som ergonomi, arbetsmiljo
och sdkerhet och ett hallbart arbetsliv. Lararen sager att hen nagon gang later
eleverna reflektera dver hur val av ravaror kan fa miljomassiga konsekvenser, men
att det i sa fall 4r den ekonomiska aspekten vid inkép och val av ravaror som i
forsta hand lyfts fram i undervisningen. Saval larare, elever som apl-handledare
sager att eleverna far kunskap om hur de ska minska svinn och varfor. Eleverna
sager att de inte haft nagon fordjupad lektion eller arbetsuppgift dar eleverna getts
mojlighet att analysera och reflektera dver hallbarhetsfragor utan att det mer
kommer in som tips och rad i undervisningen medan de arbetar.
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|dentifierade utvecklingsomrdden
Undervisningens innehall

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom foljande:

e anvand strategier i undervisningen som syftar till att ge eleverna stod i att
utveckla ett yrkessprak

Av laroplanen framgar att lararen ska organisera och genomfora arbetet sa att
eleven far stéd i sin sprak- och kommunikationsutveckling.! Enligt Skolverket &r
spraket ett viktigt redskap i undervisning och larande. | det yrkeskunnande
eleverna ska tillagna sig i undervisningen ingar saval muntligt som skriftligt
yrkessprak. Att tillagna sig yrkessprak innebar att lara sig tanka kring och forsta
yrkeskunnande och ocksa att kommunicera det med andra. Hur yrkeslarare
handskas med sprak och kommunikation i sin undervisning kan ha stor betydelse
for vad deras elever l3r sig.?

Av granskningen framgar att undervisningen i amnet bageri- och konditorikunskap
ger eleverna en begreppsforstaelse. Utover att yrkets termer och begrepp anvands
av lararen i undervisningen finns det dock inga exempel pa strategier eller
arbetsuppgifter som anvands for att ge eleverna stod att utveckla ett yrkessprak.
Elever beskriver exempelvis att ju mer sjalvstandigt de arbetar, desto mindre
anvander de ett yrkessprak.

Skolinspektionen rekommenderar darfor att rektorn tillsammans med larare
utvecklar undervisningen sa att eleverna far genomtéankt stod i sin sprak- och
kommunikationsutveckling ocksa i yrkesamnet. | det arbetet kan Skolverkets modul
anvandas, se Larportalen Skolverket Sprak i yrkesdmnen.

Skolinspektionen vill ocksa framhalla betydelsen av behovet av ett fortsatt
utvecklingsarbete déar skolan starker den skolforlagda delen av utbildningen och
dess integrering med apl. Detta for att eleverna ska vara val forberedda nar de
kommer ut pa apl.

Undervisningens form

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom foljande:

e integrera ett jamstalldhetsperspektiv i undervisningen

Av laroplanen framgar att larare ska synliggéra och med eleverna diskutera hur
olika forestallningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka manniskors

L Férordning (SKOLFS 2011:144) om ldroplan for gymnasieskolan (Lgy11), avsnitt 2.1 Kunskaper.
2 L 4rportalen Skolverket Sprék i yrkesdmnen.
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mojligheter och val.® Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begrénsas av férestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.* Skolans
demokratiuppdrag innebar bland annat att starka elevernas kunskaper om makt
och inflytande och tydliggora att alla elever ska ha likvardigt utrymme, i skolan,
arbetslivet och i samhallet i stort. Betydelsen av ett jamstalldhetsperspektiv i
yrkesrollen lyfts i Skolverkets stédmaterial nedan.

Av granskningen framgar att jamstalldhetsperspektivet inte integreras i
undervisningen, dven om vissa aspekter har tagits upp vid enstaka tillfallen. Det
framkommer att lararen har kunskap om férestallningar om koén och yrkeskultur,
men lararen har inte diskuterat och problematiserat fragor om detta i
undervisningen. Genom att i storre utstrackning diskutera jamstalldhetsfragor
kopplade till exempelvis yrkeskulturen i branschen med eleverna, kan
undervisningen forbereda eleverna for deras kommande yrkesliv. Det kan ge
eleverna forutsattningar att utveckla sina férmagor och intressen utan att
begransas av forestallningar om kon.

Skolinspektionen rekommenderar darfor att rektorn ger larare forutsattningar att
utveckla undervisningen sa att ett jamstalldhetsperspektiv integreras. Exempelvis
kan larare reflektera éver hur normer och férestallningar om kon paverkar
yrkesrollen. Larare och elever kan ocksa infor apl prata om hur forestallningar om
konsroller kan ta sig uttryck och paverka arbetsmiljon och yrkeskulturen. Skolverket
har material som kan anvandas i detta, se Aktivt jamstalldhetsarbete i skolan -
Skolverket och Jamstalldhet i apl - Skolverket.

Undervisning om och fér hadllbar utveckling

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behover utvecklas inom omradet enligt foljande:

e ge eleverna forutsattningar att analysera och reflektera kring
hallbarhetsfragor

| examensmalen for restaurang- och livsmedelsprogrammet framgar att
utbildningen ska leda till en fordjupad forstaelse av de etiska fragor som
livsmedelshantering, forsaljning och hallbar utveckling staller. De etiska
fragestallningarna ska dven omfatta de tidigare stegen i produktionskedjan, som
djurhalining, odling, transport och foradling.”

3 Lgy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.

4 Lgy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

5> Férordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal fér gymnasieskolans nationella program med bilaga.
Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till forordningen galla for gymnasieskolans
nationella program. Dessa mal géller utover de gemensamma kunskapsmal som anges i laroplanen.


https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/aktivt-jamstalldhetsarbete-i-skolan
https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/aktivt-jamstalldhetsarbete-i-skolan
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Av granskningen framgar att vissa aspekter av hallbar utveckling tas upp i
undervisningen, som ergonomi och ekonomi, men att det ar mindre fokus pa miljo
och att frdgorna tas upp pa ett overgripande plan snarare an pa ett satt som ger
eleverna fordjupad foérstaelse. Genom att i storre utstrackning ta upp
miljoaspekter, och lata eleverna reflektera éver val de gor i sin yrkesutévning, kan
eleverna fa en fordjupad forstaelse for de etiska fragor som livsmedelshantering,
forsaljning och hallbar utveckling staller.®

Skolinspektionen rekommenderar darfor att rektorn ger larare forutsattningar att
utveckla undervisningen sa att kopplingen till examensmalens skrivningar om
hallbar utveckling starks. Det innebér bland annat att undervisningen bor innehalla
flera aspekter om och for hallbar utveckling, exempelvis miljomassiga och sociala
aspekter och att eleverna ges mojlighet att reflektera dver dessa fragor. Skolverket
har en modul som kan anvandas i detta, se Larportalen | Hallbar utveckling, gy

(skolverket.se).

P3 Skolinspektionens vagnar
Beslutet har fattats av Karin Lindqvist, beslutsfattare.
Foredragande i drendet har varit utredare Ewa Méolleryd. | den slutgiltiga

handlaggningen av drendet har dven utredare Tilda Lindell och jurist Helena Lund
Lonnvik deltagit.

5 1bid.
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Bilaga 1: Underlag for beddmning
tematisk kvalitetsgranskning

Granskningens fragestdalining:

e |vilken utstrackning utformas undervisningen i yrkesamnet for att eleverna
ska kunna utveckla ett gott yrkeskunnande?

Granskningens kvalitetskriterier:

Undervisningens innehdlll

Uppgifter i undervisningen ar autentiska och relevanta och ger férutsattningar for
att utveckla specifika yrkeskunskaper. Uppgifter i undervisningen ger eleverna
forutsattningar att hantera arbetsprocesser och situationer som de kan méta i ett
framtida yrkes liv. Planeringen av uppgifter i undervisningen gors med hansyn till
vilka arbetsuppgifter eleverna utfor under apl. Genom undervisningen ges eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Undervisningens form

Undervisningen ar varierad och strukturerad. Undervisningen har en tydlig
integrering mellan teori och praktik samt mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion i undervisningen.
Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Undervisning om och foér héllbar utveckling

Undervisningen utformas for att ge eleverna en férdjupad forstaelse for hallbar
utveckling inom yrkesomradet, samt verktyg for att observera och analysera
hallbarhetsfragor som ar av vikt for yrkeskunnandet. | undervisningen anlaggs
kontinuerligt hallbarhetsperspektiv pa ett satt som forbereder eleverna for att
kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i det framtida yrkeslivet.
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Bilaga 2: Forfattningsstod

Enligt skollagen 2010:800 ska utbildningen i gymnasieskolan utgdra en bas for den
nationella och regionala kompetensférsorjningen till arbetslivet och en bas for
rekrytering till hdgskolesektorn.” Yrkesprogrammen ska utgdra grund for
yrkesverksamhet och fortsatt yrkesutbildning.® Yrkesprogrammen ska innehélla
arbetsplatsforlagt ldrande.® Av gymnasieférordningen framgar att
arbetsplatsforlagt larande ska férekomma pa alla yrkesprogram i gymnasieskolan i
minst 15 veckor.°

| laroplanen anges att det ar skolans ansvar att varje elev pa ett nationellt
yrkesprogram inom gymnasieskolan ges mojlighet att uppna kraven foér en
yrkesexamen, som innebar att eleven har uppnatt en av branschen godtagbar niva
av yrkeskunnande for att vara vél férberedd for yrkeslivet.

Det pedagogiska arbetet vid en skolenhet ska ledas och samordnas av en rektor.
Rektorn ska sarskilt verka for att utbildningen utvecklas.!? Rektorn ska se till att
betyg satts i enlighet med skollagen och andra forfattningar.®

Rektorn ansvarar for att planera, félja upp, utvardera och utveckla utbildningen i
forhallande till de nationella malen. Rektorn har som pedagogisk ledare for skolan
och som chef for ldrarna ett ansvar for skolans resultat och inom givna ramar ett
sarskilt ansvar for bland annat féljande. Att utbildningen praglas av ett
jamstélldhetsperspektiv och att den organiseras sa att den ger utrymme for
eleverna att moétas och arbeta tillsammans oberoende av kdnstillhdrighet. Att
larare och annan personal far moéjligheter till den kompetensutveckling som kravs
for att de professionellt ska kunna utféra sina uppgifter och kontinuerligt ges
mojlighet att dela med sig av sin kunskap samt att lara av varandra for att utveckla
utbildningen.

Av ldroplanen framgar vidare att ldraren i undervisningen ska skapa en sadan
balans mellan teoretiska och praktiska kunskaper som framjar elevernas larande
samt utnyttja de kunskaper och erfarenheter av arbets- och samhallsliv som
eleverna har eller skaffar sig under utbildningens gang. Lararen ska ocksa
stimulera, handleda och stddja eleven samt i undervisningen beakta resultat av

715 kap. 3 § skollagen (2010:800).

816 kap. 3 § skollagen.

916 kap. 16 § skollagen.

104 kap. 12 § gymnasieférordningen (2010:2039).

11 Férordning (SKOLFS 2011:144) om laroplan for gymnasieskolan (Lgy11), avsnitt 2.1 Kunskaper,
Mal.

122 kap. 9 § skollagen

13 3 kap. 14 § skollagen

14 4 kap. 4 § skollagen, Lgy 11, avsnitt 2.6, Rektorns ansvar



Skolinspektionen

Dnr 2023:1358
15 (15)

utvecklingen inom @mnesomradet och fér undervisningen relevant pedagogisk och
annan forskning. Vidare ska larare synliggéra och med eleverna diskutera hur olika
forestaliningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka ménniskors
mojligheter och val.®> Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begrénsas av forestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.

| laroplanen framgar att eleverna ska ges maojlighet att utveckla sin formaga att
”observera och analysera manniskans samspel med sin omvarld utifran
perspektivet hallbar utveckling”.'’ Vidare aterfinns i examensmaélen for
Naturbruksprogrammet och Restaurang- och livsmedelsprogrammet skrivningar
kring hallbar utveckling. | examensmalen for Restaurang- och
livsmedelsprogrammet framgar att utbildningen ska leda till en fordjupad
forstaelse av de etiska fragor som livsmedelshantering, forsaljning och hallbar
utveckling staller. De etiska fragestallningarna ska aven omfatta de tidigare stegen i
produktionskedjan, som djurhallning, odling, transport och foradling. Av
examensmalen for Naturbruksprogrammet framgar bland annat féljande. Att bruka
naturen pa ett satt som framjar hallbar utveckling och vardar ekosystemen staller
krav pa saval biologiska och ekologiska som tekniska och ekonomiska kunskaper.
Utbildningen ska utveckla elevernas forstaelse av naturens mangfald och hur olika
verksamheter anvdnder och paverkar naturen och biologiska processer. | detta
ingdr ocksa kunskaper om olika energiformer och om energiomsattning.
Utbildningen ska ge eleverna mojligheter att kritiskt granska och reflektera dver
hur vi kan bruka naturen fér en hallbar utveckling. * | &mnesplanerna fér amnena
skogsmaskiner®® respektive bageri- och konditorikunskap® finns en beskrivning av
amnet som helhet, amnets syfte med malpunkter, och en beskrivning av de kurser
som ingar i dmnet. For varje kurs finns centralt innehall och betygskriterier.

15 gy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.

16 L gy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

17 Lgy11, avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.

18 Forordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal for gymnasieskolans nationella program med
bilaga. Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till férordningen galla for
gymnasieskolans nationella program. Dessa mal galler utéver de gemensamma kunskapsmal som
anges i laroplanen.

19 Skolverkets féreskrifter om amnesplan fér amnet skogsmaskiner i gymnasieskolan och inom
kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2014:69).

20 skolverkets foreskrifter om @mnesplan for amnet bageri- och konditorikunskap i gymnasieskolan
och inom kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2010:64).



