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Inledning

Skolinspektionen har med stod i 26 kap. 19-20 § skollagen (2010:800) genomfort
en tematisk kvalitetsgranskning pa Internationella hotell- och restaurangskolan
avseende undervisningens kvalitet i gymnasieskolans yrkesamne bageri- och
konditorikunskap.

Internationella hotell- och restaurangskolan IHR AB har godkdnnande att bedriva
restaurang- och livsmedelsprogrammet inriktning bageri- och konditori vid
Internationella hotell- och restaurangskolan i Stockholms kommun enligt
Skolinspektionens beslut den 10 september 2020 (dnr 2020-1090).

Granskningens syfte ar att granska om elever pa gymnasieskolans yrkesprogram
ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande.

Skolinspektionen gor en samlad bedomning av om elever pa gymnasieskolans
yrkesprogram ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande, utifran de
kvalitetskriterier som tagits fram for granskningen (se bilaga 1). Om
Skolinspektionen beddmer att ett utvecklingsarbete behovs for att hdja
verksamhetens kvalitet inom nagot omrade anges ett utvecklingsomrade. En
skriftlig redovisning av atgarder begars da ocksa av huvudmannen. | bilaga 2
aterfinns granskningens forfattningsstod.

Skolinspektionen besokte Internationella hotell- och restaurangskolan den 3
oktober 2023. Besdket genomférdes av utredarna Tilda Lindell och Robert Ostberg.

Vid granskningsbesoket inhamtas information om saval styrkor som
utvecklingsomraden inom verksamheten. Varderingarna i detta beslut grundar sig

pa:

e Enlektionsobservation

e Engruppintervjiu med elever

e Enintervju med yrkesldrare

e Tvaintervjuer med apl-handledare

e Enintervju med rektorn

e Dokumentstudier. Dels de dokument som begérts in fran huvudmannen
och skolan samt statistik som finns att tillgd om den aktuella skolenheten.

Innan beslut har fattats har huvudmannen fatt ta del av Skolinspektionens
tjansteanteckning fran besoket for faktakontroll.

De samlade iakttagelserna fran alla skolorna som har ingatt i granskningen kommer
att presenteras i en dvergripande kvalitetsgranskningsrapport. Rapporten ar
planerad att publiceras varen 2024.
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Beslut:

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i hog utstrackning utformas for att eleverna ska kunna utveckla
ett gott yrkeskunnande.

Utifran framtagna kvalitetskriterier har Skolinspektionens utredning visat att
verksamheten inom de granskade omradena fungerar val.

Skolinspektionen avslutar harmed granskningen.
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Skolinspektionens beddmning

Sammanfattning

Granskningen av undervisningens innehall visar att eleverna far mojligheter att 6va
i autentiska situationer samt att undervisningen tar hansyn till elevernas
kunskapsutveckling under arbetsplatsforlagt ldrande (apl). Undervisningen ger dven
eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Granskningen av undervisningens form visar att undervisningen ar strukturerad
och omvaxlande samt tar sin utgangpunkt i saval teori som praktik pa sdtt som gor
att olika perspektiv pa yrkeskunskaper vavs samman. Undervisningen tar hansyn till
elevernas behov och forutsattningar da larare ger stod till elever som behover det
och utmanar elever som ligger langt fram i sin kunskapsutveckling. Eleverna ges
ocksa mojlighet till reflektion och delaktighet i undervisningen. Granskningen visar
vidare att jamstalldhetsfragor och vardegrundsfragor med olika teman behandlas i
undervisningen. Daremot kopplas séllan undervisningen om dessa fragor till den
yrkeskultur som finns inom bageri- och konditoribranschen eller eventuella
konsstereotypa normer som eleverna kan komma att mota i sina framtida yrkesliv.

Granskningen av undervisning om och for hallbar utveckling visar att eleverna far
mota en undervisning dar fragor om hallbar utveckling behandlas saval i den
teoretiska undervisningen som att den integreras i den praktiska undervisningen.
Eleverna far mota en undervisning som ger dem en fordjupad forstaelse for hallbar
utveckling inom yrkesomradet samt verktyg for att observera och analysera
hallbarhetsfragor. Undervisningen forbereder dven eleverna for att ur ett
hallbarhetsperspektiv kunna gora sjalvstandiga och reflekterande val i det framtida
yrkeslivet.

Nedan framgar vad som ligger till grund for Skolinspektionens bedémning inom
respektive omrade.

Undervisningens innehall

Har bedoms i vilken utstrackning undervisningens innehall ger férutsattningar
for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att elevernas arbetsuppgifter ar autentiska och relevanta, och ger
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper. I bedémningen ingar att
arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att hantera processer och
situationer de kan méta i ett framtida yrkesliv och att det finns ett samband
mellan skolférlagd och arbetsplatsforlagd undervisning. Genom undervisningen
far ocksa eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.
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Motivering till bedomning

Arbetsuppgifterna ger pa manga olika satt eleverna férutsattningar att utveckla
specifika yrkeskunskaper

Granskningen visar att undervisningens innehall praglas av ett branschnara
perspektiv. Eleverna far mojlighet att 6va pa att ta fram bakverk och bréd samt
utveckla tekniker som ar specifika for yrket.

Av Skolinspektionens intervjuer framgar att skolan pa olika satt arbetar
branschnara i syfte att eleverna ska fa dva i sa autentiska situationer som méjligt.
Larare och elever berattar att eleverna i undervisningen far éva en mangd olika
tekniker och baka saval olika bakverk som brod. Skolan har en egen butik i vilken de
saljer de bakverk och bréd som eleverna bakar inom ramen for undervisningen,
och larare berattar att forsaljningen till kunder i butiken borgar for att skapa
autentiska undervisningssituationer. Detta genom att det som saljs maste leva upp
till saval nodvandiga hygien- som kvalitetskrav. Med anledning av att sortimentet
standigt forandras far eleverna mota den sdsongsvariation som ar naturlig i
yrkeslivet. Eleverna bakar exempelvis lussebullar till lucia, semlor till semmeldagen
och kanelbullar till kanelbullens dag, och far da ocksa 6va pa att baka storre
kvantiteter. Undervisningen det forsta aret fokuserar pa att eleverna ska lara sig
noédvandiga tekniker inom moment sasom jasning och kavling. | den teoretiska
undervisningen gar eleverna till exempel igenom olika sorter av mjol, sddesslag och
ravaror i syfte att forsta deras funktion och egenskaper. Efterhand blir
undervisningen mer avancerad och larare forklarar att det ar forst nar eleverna har
grundkunskaperna som de klarar av att féréandra recept, till exempel att byta en
radvara mot en annan. Under sista aret praglas undervisningen av specialisering dar
eleverna aven ges frihet att sjélva valja inom vilka omraden eller tekniker de vill
specialisera sig inom. Granskningen visar vidare att eleverna far skapa smakrika
produkter samt ges mojlighet att reflektera dver och bedéma resultatet av arbetet.
Av intervjun med elever framgar det att eleverna far smaka pa det som de bakar
och att de darefter diskuterar tillsammans med larare, till exempel om ett brod
blev for salt och vad det i sddana fall beror pa.

Larare och elever uppger vid intervjuerna att eleverna pa manga olika satt far mota
en undervisning dar hygien-, arbetsmiljo- och sakerhetsfragor ingar. Larare berattar
vid intervjun att det halls genomgangar hur, nar och pa vilka satt eleverna ska kyla
olika ravaror och degar. Vid rundvandringen i skolans lokaler berattar rektorn och
larare att larare haller sakerhetsgenomgangar for eleverna i bageriet. Vid dessa
genomgangar visar larare bland annat brandsakerhetsutrustning, var
nddstoppsfunktionen till olika maskiner finns placerad i bageriet och hur eleverna
ska anvdnda kavlingsmaskinen pa ett sakert satt. Larare berattar vid intervjun att
eleverna pa ett antal lektioner i amnet idrott- och halsa far undervisning i
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ergonomi. Vid den lektionsobservation som Skolinspektionen genomférde i
samband med skolbesoket paminde lararen eleverna om att arbeta néara kroppen
och att ha platarna néra sig sa de slipper att ga runt sa mycket i bageriet. Lararen
uppmanade aven vid upprepade tillfallen eleverna att dricka vatten da det var en
tdmligen hog temperatur i bageriet.

Granskningen visar ocksa att larare skapar en yrkesnara miljo for undervisningen i
syfte att forbereda eleverna infér ett kommande yrkesliv. Av lararintervjun och av
lektionsobservationen framgar att det inte finns nagra stolar i bageriet, med syftet
att eleverna ska arbeta stdendes. Saval larare som elever berattar att ldrare ar noga
med att eleverna ska passa tider, komma ombytta till bageriet och arbeta tills de &r
fardiga.

Larare berattar vid intervjun att undervisningen utgar ifran ett laromedel som
yrkeslarare verksamma i yrkesamnet tagit fram i samarbete med representanter
fran branschen samt Skolverket. Larare beskriver att laromedlet tacker samtliga
nddvandiga omraden for att utveckla elevernas yrkeskunnande.

Planeringen av uppgifter i undervisningen tar hansyn till vilka arbetsuppgifter
eleverna goér under apl

Granskningen visar att larare planerar for elevernas larande pa varje apl-plats
utifran malen for kursen och har en dialog med apl-handledarna om detta.

Saval larare som apl-handledarna berattar vid intervjuerna att larare gar igenom
kursens mal och innehall med dem. Apl-handledarna berattar vidare att de far en
sammanstallning av skriftlig information infér apl dar bland annat olika
arbetsuppgifter eleverna behover 6va pa under apl framgar. Larare beskriver att
det finns en progression i den skolférlagda undervisningen som tar hansyn till vilka
uppgifter eleverna goér under apl. Under det forsta aret har eleverna ingen apl, utan
da fokuseras undervisningen till orienteringskurser samt till att eleverna ska lara sig
grundteknikerna fér bakning och konditori. Larare berattar att den férsta apl-
perioden kommer det andra aret pa varterminen, och att tanken med detta ar att
eleverna ska vara kunskapsmassigt forberedda infor sin apl. Det sista aret far
eleverna mota mer av specialisering under sin apl. Saval elever som larare sager att
de uppgifter som eleverna arbetar med i den skolférlagda undervisningen pa ett
tydligt satt harmonierar med vad de far géra pa apl. Lérare och rektorn berattar att
det aven finns en tanke bakom att eleverna inte befinner sig ute pa apl-platsen
under allt for langa perioder, utan att apl varieras med skolférlagd undervisning. Av
intervjun med larare framgar det att eleverna efter en apl period bland annat far
visa larare och de andra eleverna vad de lart sig, till exempel nagon sarskild teknik i
bakningen eller nagot nytt recept.

Saval elever som larare beréattar att ldrare matchar apl-platser med elevernas
intressen och behov. Elever beréttar att de infor apl far fylla i en enkat dar de bland
annat skattar vad de ar intresserade att arbeta med, om de kan tanka sig att arbeta
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obekvdma tider och vilket geografiskt avstand de klarar av att ha till sin apl-plats.
Av intervjuer med apl-handledarna och elever framgar att larare har en god
kdnnedom om elevernas behov och intressen da matchningarna upplevs fungera
val. Under apl genomfor larare minst ett besok vid varje apl-plats. Larare och elever
uppger att det dger rum minst ett trepartssamtal per apl-period. Darutoéver
anvander skolan en digital loggbok med interaktiva inslag dar eleverna
dokumenterar vad de lar sig och vad de har gjort under apl och larare stéller fragor
till eleverna, till exempel vilken som varit den svaraste tartan de bakat hittills under

apl.
Undervisningen ger eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak

Granskningen visar att eleverna saval i den teoretiska som i den praktiska
undervisningen ges forutsattningar att utveckla ett yrkessprak fér att verka inom
bageri- och konditoribranschen. Av intervju med larare, elever och av skriftlig
dokumentation framgar att larare gar igenom olika ord och begrepp i den
teoretiska undervisningen och att dessa sedan anvands kontinuerligt i den
praktiska undervisningen. Larare sager att samtalen med eleverna sker pa ett
kollegialt sdtt. Under den observerade lektionen noterade Skolinspektionens
utredare ocksa att elever och lararen diskuterade savéal den vardagliga som den
professionella bendmningen av specifika redskap.

Undervisningens form

Har beddms i vilken utstrackning undervisningens form ger forutsattningar for
eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att den ar varierad och strukturerad och en tydlig koppling mellan
teori och praktik. Det finns en roéd trad mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna goérs
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion.
Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Motivering till bedomningen

Undervisningen ar strukturerad och varierad, och teori och praktik vavs samman

Granskningen visar att undervisningen innehaller olika moment och
arbetsuppgifter som ger en variation. Det framgar dven av granskningen att de
uppgifter eleverna far moéta ar utformade sa att teori och praktik integreras pa ett
strukturerat satt.

Av intervjuer framgar att elever far mota en variation av uppgifter i
undervisningen. Elever berattar att de arbetar med olika bakverk pa olika stationer
och att de varierar vilka tekniker de anvander samt vilka bakverk de bakar, saval
moderna som mer traditionella bakverk. De berattar ocksa att larare ser till sa att
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eleverna inte dr pa samma stationer hela tiden. Larare och elever framhaller dven
att det uppstar en automatisk variation da de andrar i butikens sortiment. Larare
framhaller att skolan arbetar sdsongsanpassat och att det darav sker variation i vad
eleverna far moéta. Det framgar vidare av intervjuerna att eleverna i den teoretiska
undervisningen moter en omvaxling av bocker, filmer och lararledda genomgangar.

Granskningen visar vidare att det finns en tydlig struktur i hur lektionerna ar
uppbyggda. Saval elever som larare samt skriftlig dokumentation beskriver att
lektionerna boérjar med en genomgang av lektionens innehall, varpa eleverna far
borja arbeta. Lektionerna avslutas med att larare tillsammans med eleverna
reflekterar 6ver hur det gatt, vad som gick bra och vad eleverna kan tanka pa for
att utvecklas ytterligare.

Av granskningen framgar ocksa att undervisningen praglas av en tydlig integrering
mellan teori och praktik. Larare och elever berattar att de arbetar med samma
moment i den praktiska undervisningen som i den teoretiska undervisningen.
Larare beskriver att de har ett teoripass pa onsdagar och att de sedan arbetar
utifran det passet i den praktiska undervisningen. Larare berattar hur elever far
anvanda de kunskaper de férvarvat i den teoretiska undervisningen i det praktiska
arbetet, exempelvis omsétter eleverna de kunskaper de lar sig om olika ravaror och
sadesslag nar de forandrar i befintliga recept.

| undervisningen tas hansyn till elevers olika behov och férutsattningar for att na ett
gott yrkeskunnande

Granskningen visar att larare anpassar undervisningen sa att eleverna stimuleras och
utmanas oavsett var de befinner sig i sin kunskapsutveckling.

Av intervjuerna framgdr att larare frekvent ger eleverna utmaningar i
undervisningen. Larare och elever exemplifierar med att elever som ér fardiga innan
utsatt tid eller ligger langt fram i sin kunskapsutveckling till exempel far baka nya
bakverk till sortimentet i butiken, gora pajer till den restaurang skolan driver, prova
nya recept eller introducera nya tekniker till klassen. Lektionsobservationen visar att
lararen i hog grad individualiserar undervisningen och lararen deltog aktivt i
elevernas arbete med att baka kanelbullar.

Granskningen visar vidare att lararen, som aven ar legitimerad specialpedagog,
anpassar undervisningen till elever som behdver stdd. Elever exemplifierar med att
larare kan lata elever som av olika anledningar har en dalig dag inte behova byta
station i bageriet till en arbetsuppgift de anser vara svar eller jobbig. Larare beréattar
att elever behover stod pa olika satt, till exempel kan vissa elever behéva lasa ett
recept flera ganger for att forsta vad de ska gora, medan andra elever behover stod
att ga igenom receptet och sedan ta det vidare.

Av intervjuer framgar det att larare ofta reflekterar tillsammans med eleverna kring
deras kunskapsutveckling. Elever och larare berattar att lektionerna avslutas med en
samling dar de reflekterar tillsammans hur det gatt och vad eleverna kan gora battre.
Larare exemplifierar med att eleverna vid dessa genomgangar kan uppmanas att
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namna tva saker de gjort bra under lektionen. Elever sager att de dven smakar av
det som de bakar och tillsammans med larare reflekterar kring resultatet.

Granskningen visar vidare att larare gor eleverna delaktiga i undervisningen. Elever
beréattar att larare involverar dem i vilka bakverk de ska baka. Eleverna far aven vilja
omrade de ska specialisera sig inom det tredje aret.

Jamstalldhetsperspektivet tas upp i undervisningen men relateras sallan till
yrkeskulturen inom bageri- och konditoribranschen

Granskningen visar att larare diskuterar jamstalldhetsfragor inom ramen for
undervisningen, men att dessa diskussioner sallan kopplas till en yrkeskultur.

Rektorn och larare berattar att de bjudit in externa forelasare till skolan som talat
om olika vardegrundsfragor. Larare och elever berattar att de har diskuterat fragor
om representation av man respektive kvinnor inom bageri- och
konditoribranschen. De har dven reflekterat 6ver varfor kvinnor ar i majoritet i
klassen eftersom det inte speglar branschen i 6vrigt. Rektorn och ldrare berattar
att skolan arbetar brett med vardegrundsfragor som exempelvis sprakbruk och
jargong, men att detta arbete inte specifikt relateras till yrkeskulturen inom bageri-
och konditoribranschen. Apl-handledarna berattar att larare har diskuterat olika
arbetsmiljofragor med dem, men inte specifikt jamstalldhetsfragor kopplade till
arbetsplatsen och branschen. En apl-handledare uppger vid intervjun att hen
tillsammans med larare diskuterat fragor kopplade till den svenska
arbetsmarknaden i relation till den internationella och att elever som gor apl
utomlands behoéver vara beredda pa att verka inom mer traditionellt hierarkiska
organisationer.

Undervisning om och fér hallbar utveckling

Har beddms i vilken utstrackning undervisning om och for hallbar utveckling ger
forutsattningar for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning
av hog kvalitet utmarks av att den ar utformad for att ge eleverna en férdjupad
forstaelse for hallbar utveckling inom yrkesomradet. Undervisningen ger ocksa
verktyg for att observera och analysera hallbarhetsfragor som ar av vikt for
yrkeskunnandet. | undervisningen finns genomgaende ett hallbarhetsperspektiv
som forbereder eleverna for att kunna gora sjadlvstandiga och reflekterade val i
det framtida yrkeslivet.
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Motivering till bedomningen

Undervisningen ger eleverna en férdjupad forstaelse fér hallbarhetsfragor och
foérbereder dem pa att kunna gora sjalvstdndiga val utifran ett hallbarhetsperspektiv

Granskningen visar att eleverna far mota en undervisning dar de far forutsattningar
att utveckla en forstaelse for hallbar utveckling och att de far |6sa arbetsuppgifter
relaterade till hallbarhet. Rektorn och ldrare berattar att skolans verksamhet ar
kravmarkt och att de darigenom pa olika satt arbetar med hallbarhetsfragor, till
exempel genom att reducera plastanvandning. Elever berattar vid intervju hur de
pa olika satt arbetar med att reducera svinn. De kan till exempel ta tillvara pa en
deg som blivit fel istallet for att slanga den, exempelvis genom att baka
morningbuns av en misslyckad croissantdeg. Bakverk som inte kan séljas i butiken
kan till exempel fa utgora fika i den restaurang skolan driver. Larare framhaller hur
det faktum att de arbetar sdsongsanpassat berikar undervisningen om hallbar
utveckling. Eleverna far exempelvis delta vid inkép av ravaror och far da mojlighet
att reflektera dver om det exempelvis ar rimligt att képa in jordgubbar under
november manad. Av intervjuerna framgar dven att eleverna far mota en
undervisning dar de reflekterar dver fragor kopplade till arbetsmiljo. Elever och
larare berattar att de bland annat diskuterat vad det innebar att vara en god
kollega.

Avslutande kommentar

Skolinspektionen har inte identifierat nagot utvecklingsomrade inom de granskade
omradena, men vill framhalla att undervisningens kvalitet kan hojas ytterligare
genom att fragor som beror jamstalldhet kopplas till elevernas kommande yrkesliv
och specifikt till den yrkeskultur som rader inom bageri- och konditoribranschen.
Det kan till exempel handla om att eleverna ges forutsattningar att reflektera éver
hur férestallningar om vad som ar manligt och kvinnligt kan paverka yrkeskulturen.

Granskningen avslutas darmed.
P3 Skolinspektionens vagnar

Beslutet har fattats av Karin Lindqvist, beslutsfattare.

Foredragande i drendet har varit utredare Robert Ostberg. | den slutgiltiga
handlaggningen av drendet har dven utredare Tilda Lindell och Ewa Mélleryd
deltagit.
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Bilaga 1: Underlag for beddmning
tematisk kvalitetsgranskning

Granskningens fragestdalining:

e | vilken utstrackning utformas undervisningen i yrkesdamnet for att eleverna
ska kunna utveckla ett gott yrkeskunnande?

Granskningens kvalitetskriterier:

Undervisningens innehdlll

Uppgifter i undervisningen ar autentiska och relevanta och ger férutsattningar for
att utveckla specifika yrkeskunskaper. Uppgifter i undervisningen ger eleverna
forutsattningar att hantera arbetsprocesser och situationer som de kan méta i ett
framtida yrkes liv. Planeringen av uppgifter i undervisningen gors med hansyn till
vilka arbetsuppgifter eleverna utfor under apl. Genom undervisningen ges eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Undervisningens form

Undervisningen ar varierad och strukturerad. Undervisningen har en tydlig
integrering mellan teori och praktik samt mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion i undervisningen.
Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Undervisning om och foér héllbar utveckling

Undervisningen utformas for att ge eleverna en férdjupad forstaelse for hallbar
utveckling inom yrkesomradet, samt verktyg for att observera och analysera
hallbarhetsfragor som &r av vikt for yrkeskunnandet. | undervisningen anlaggs
kontinuerligt hallbarhetsperspektiv pa ett satt som forbereder eleverna for att
kunna gora sjadlvstandiga och reflekterade val i det framtida yrkeslivet.
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Bilaga 2: Forfattningsstod

Enligt skollagen 2010:800 ska utbildningen i gymnasieskolan utgdra en bas for den
nationella och regionala kompetensférsorjningen till arbetslivet och en bas for
rekrytering till hdgskolesektorn.? Yrkesprogrammen ska utgdra grund for
yrkesverksamhet och fortsatt yrkesutbildning.? Yrkesprogrammen ska innehélla
arbetsplatsforlagt larande.? Av gymnasieférordningen framgar att
arbetsplatsforlagt larande ska férekomma pa alla yrkesprogram i gymnasieskolan i
minst 15 veckor.*

| laroplanen anges att det ar skolans ansvar att varje elev pa ett nationellt
yrkesprogram inom gymnasieskolan ges mojlighet att uppna kraven foér en
yrkesexamen, som innebar att eleven har uppnatt en av branschen godtagbar niva
av yrkeskunnande for att vara vél férberedd for yrkeslivet.®

Det pedagogiska arbetet vid en skolenhet ska ledas och samordnas av en rektor.
Rektorn ska sarskilt verka for att utbildningen utvecklas.® Rektorn ska se till att
betyg satts i enlighet med skollagen och andra forfattningar.”

Rektorn ansvarar for att planera, félja upp, utvardera och utveckla utbildningen i
forhallande till de nationella malen. Rektorn har som pedagogisk ledare for skolan
och som chef for ldrarna ett ansvar for skolans resultat och inom givna ramar ett
sarskilt ansvar for bland annat féljande. Att utbildningen préglas av ett
jamstélldhetsperspektiv och att den organiseras sa att den ger utrymme for
eleverna att moétas och arbeta tillsammans oberoende av kdnstillhdrighet. Att
larare och annan personal far méjligheter till den kompetensutveckling som kravs
for att de professionellt ska kunna utféra sina uppgifter och kontinuerligt ges
mojlighet att dela med sig av sin kunskap samt att lara av varandra for att utveckla
utbildningen.®

Av ldroplanen framgar vidare att ldraren i undervisningen ska skapa en sadan
balans mellan teoretiska och praktiska kunskaper som framjar elevernas larande
samt utnyttja de kunskaper och erfarenheter av arbets- och samhallsliv som
eleverna har eller skaffar sig under utbildningens gang. Lararen ska ocksa
stimulera, handleda och stddja eleven samt i undervisningen beakta resultat av
utvecklingen inom @mnesomradet och fér undervisningen relevant pedagogisk och

115 kap. 3 § skollagen (2010:800).

216 kap. 3 § skollagen.

316 kap. 16 § skollagen.

44 kap. 12 § gymnasieférordningen (2010:2039).

5 Forordning (SKOLFS 2011:144) om laroplan for gymnasieskolan (Lgy11), avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.
62 kap. 9 § skollagen

7 3 kap. 14 § skollagen

8 4 kap. 4 § skollagen, Lgy 11, avsnitt 2.6, Rektorns ansvar
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annan forskning. Vidare ska larare synliggdra och med eleverna diskutera hur olika
forestaliningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka méanniskors
mojligheter och val.® Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begransas av férestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.©

| laroplanen framgar att eleverna ska ges mojlighet att utveckla sin férmaga att
”observera och analysera manniskans samspel med sin omvarld utifran
perspektivet hallbar utveckling”.'* Vidare &terfinns i examensmalen for
Naturbruksprogrammet och Restaurang- och livsmedelsprogrammet skrivningar
kring hallbar utveckling. | examensmalen for Restaurang- och
livsmedelsprogrammet framgar att utbildningen ska leda till en fordjupad
forstaelse av de etiska fragor som livsmedelshantering, forsaljning och hallbar
utveckling staller. De etiska fragestallningarna ska aven omfatta de tidigare stegen i
produktionskedjan, som djurhallning, odling, transport och foradling. Av
examensmalen for Naturbruksprogrammet framgar bland annat féljande. Att bruka
naturen pa ett satt som framjar hallbar utveckling och vardar ekosystemen stéller
krav pa saval biologiska och ekologiska som tekniska och ekonomiska kunskaper.
Utbildningen ska utveckla elevernas forstaelse av naturens mangfald och hur olika
verksamheter anvander och paverkar naturen och biologiska processer. | detta
ingar ocksa kunskaper om olika energiformer och om energiomséttning.
Utbildningen ska ge eleverna majligheter att kritiskt granska och reflektera dver
hur vi kan bruka naturen for en hallbar utveckling. *2 | &mnesplanerna fér amnena
skogsmaskiner®® respektive bageri- och konditorikunskap!* finns en beskrivning av
amnet som helhet, amnets syfte med malpunkter, och en beskrivning av de kurser
som ingar i amnet. For varje kurs finns centralt innehall och betygskriterier.

9 Lgy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.

10 | gy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

11 | gy11, avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.

12 Férordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal for gymnasieskolans nationella program med
bilaga. Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till férordningen galla for
gymnasieskolans nationella program. Dessa mal galler utéver de gemensamma kunskapsmal som
anges i laroplanen.

13 Skolverkets féreskrifter om amnesplan fér amnet skogsmaskiner i gymnasieskolan och inom
kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2014:69).

14 skolverkets foreskrifter om dmnesplan for amnet bageri- och konditorikunskap i gymnasieskolan
och inom kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2010:64).



