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Inledning

Skolinspektionen har med stod i 26 kap. 19-20 § skollagen (2010:800) genomfort
en tematisk kvalitetsgranskning pa Osterangsgymnasiet avseende undervisningens
kvalitet i gymnasieskolans yrkesdmne bageri- och konditorikunskap.

Granskningens syfte ar att granska om elever pa gymnasieskolans yrkesprogram
ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande.

Skolinspektionen gor en samlad bedémning av om elever pa gymnasieskolans
yrkesprogram ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande, utifran de
kvalitetskriterier som tagits fram for granskningen (se bilaga 1). Om
Skolinspektionen beddémer att ett utvecklingsarbete behovs for att hoja
verksamhetens kvalitet inom nagot omrade anges ett utvecklingsomrade. En
skriftlig redovisning av atgarder begéars da ocksa av huvudmannen. | bilaga 2
aterfinns granskningens forfattningsstod.

Skolinspektionen bestkte Osterdngsgymnasiet den 21 september 2023. Besoket
genomférdes av utredarna Richard Plym och Ulrika Rosengren.

Vid granskningsbesoket inhamtas information om saval styrkor som
utvecklingsomraden inom verksamheten. Varderingarna i detta beslut grundar sig

pa:

e Enlektionsobservation

e Engruppintervjiu med elever

e Engruppintervju med yrkeslarare

e Tvaintervjuer med apl-handledare

e Enintervju med rektor

e Dokumentstudier. Dels de dokument som begarts in fran huvudmannen
och skolan samt statistik som finns att tillga om den aktuella skolenheten.

Innan beslut har fattats har huvudmannen fatt ta del av Skolinspektionens
tjansteanteckning fran besoket for faktakontroll.

De samlade iakttagelserna fran alla skolorna som har ingatt i granskningen kommer
att presenteras i en dvergripande kvalitetsgranskningsrapport. Rapporten ar
planerad att publiceras varen 2024.
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Beslut:

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i hog utstrackning utformas for att eleverna ska kunna utveckla
ett gott yrkeskunnande.

Utifran framtagna kvalitetskriterier har Skolinspektionens utredning visat att
verksamheten inom de granskade omradena fungerar val.

Skolinspektionen avslutar harmed granskningen.
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Skolinspektionens beddmning

Sammanfattning

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i hog utstrackning utformas for att eleverna ska kunna utveckla
ett gott yrkeskunnande.

Granskningen av undervisningens innehall visar att undervisningen i bageri- och
konditorikunskap ger eleverna forutsattningar att utveckla specifika
yrkeskunskaper. Vidare framgar att planeringen av undervisningen tar hansyn till
det innehall elever moter och den kunskapsutveckling som sker under det
arbetsplatsforlagda larandet (apl). Granskningen visar ocksa att undervisningen ger
eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Granskningen visar att undervisningen ar bade strukturerad och varierad samt att
teori och praktik lankas samman pa ett tydligt satt. Granskningen visar vidare att
det tas hansyn till elevers behov i undervisningens genomférande, samt att
eleverna ges mojlighet till att reflektera dver sitt larande, bade efter apl och i
undervisningen pa skolan. Granskningen visar ocksa att undervisningen tar upp
fragor om yrkeskultur och arbetsmiljo, men inte med koppling till ett
jamstalldhetsperspektiv.

Granskningen av undervisning om och for hallbar utveckling visar att flera aspekter
av hallbar utveckling tas upp i undervisningen och att eleverna ges forutsattning att
analysera och reflektera kring hallbarhetsfragor.

Nedan framgar vad som ligger till grund for Skolinspektionens bedémning inom
respektive omrade.

Undervisningens innehall

Har beddms i vilken utstrackning undervisningens innehall ger férutsattningar
for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att elevernas arbetsuppgifter ar autentiska och relevanta, och ger
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper. | bedomningen ingar att
arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att hantera processer och
situationer de kan méta i ett framtida yrkesliv och att det finns ett samband
mellan skolférlagd och arbetsplatsférlagd undervisning. Genom undervisningen
far ocksa eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Motivering till bedomning

Arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper
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Granskningen visar att undervisningens innehall pa flera satt ger eleverna
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper. Granskningen visar ocksa att
undervisningen utformas sa eleverna far anvdanda maskiner och teknisk utrustning
som de kommer att mota i yrkeslivet. Under Skolinspektionens rundvandring pa
skolan visar en larare bageriet dar det bland annat finns flera maskiner, exempelvis
en kavlingsmaskin, rundrivare, stickugnar och annan utrustning sasom till exempel
graddblas, chokladdopp och anpassade bankytor. Larare berattar under
rundvandringen och i intervju att bade lokaler och utrustningen de har ger goda
forutsattningar for eleverna att utveckla de yrkeskunskaper eleverna ska ha med
sig nar det gar ut i arbetslivet. Under Skolinspektionens lektionsobservation ses
ocksa eleverna arbeta med olika maskiner och med olika ravaror.

En larare beskriver att en viktig grund for att utveckla ett yrkeskunnande ar att
klara av att samarbeta och planera arbetet. Lararen har darfoér planerat sa att
eleverna ibland arbetar i grupper som sjalva far ta ansvar for att utfora
arbetsuppgifterna men att de ocksa arbetar enskilt for att 6va pa att arbeta
sjalvstandigt. Aven i elevintervjun framgar att eleverna ibland jobbar enskilt och
ibland far uppgifter dar de ska jobba tillsammans.

Elever beskriver att hygien-, arbetsmiljo- och sdkerhetsfragor ingar i
undervisningen och ger flera exempel pa hur de far trana sig pa att halla god
hygien och hur de ska undvika skador nar de anvander utrustning som kan vara
farlig. Som exempel namner eleverna att de hjalps at med tunga lyft och att de far
ldra sig att bra skor kan minska risken for ryggproblem och halkskador men aven
kan skydda mot vassa foremal och heta vatskor. Skolinspektionens utredare kunde
ocksa observera att verktyg och rutiner for hygien och sakerhet fanns val
synliggjorda i undervisningssalen.

Granskningen visar vidare att undervisningen planeras utifran en tydlig progression
fran enklare uppgifter dar eleverna samarbetar kring enstaka enklare uppgifter i de
forsta bagerikurserna till mer komplexa uppgifter i ar 3. Saval larare som elever
uppger i intervjuer att eleverna far 6va pa att tillverka brod, bakverk och tartor fran
grunden. Larare och elever berattar att varje lektion avslutas med att eleverna
tillsammans med larare far reflektera 6ver dagens lektion. Elever och larare
beskriver att eleverna far baka olika saker sdsom brod och bakverk som ska saljas i
skolans butik och att det darfor blir en variation i uppgifterna eleverna far gora.

Undervisningen utformas med hansyn till den kunskapsutveckling som sker under
apl

Granskningen visar att larare och apl-handledare utbyter information under apl-
perioden och att information om elevens larande anvands i larares utformning av
undervisningen.
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Av intervjuer med elever, larare och apl-handledare framgar att lararna har kontakt
med bade eleverna och apl-handledarna flera ganger under apl-perioderna.
Lararna berattar att de gor minst ett besok pa apl-foretagen och att de planerar in
tva besok under de langre apl-perioderna. Larare och elever berattar att de har
trepartssamtal pa apl-platsen och att eleverna far olika uppgifter fran larare, sdasom
att skriva dagbok och att fotografera uppgifter de ar néjda respektive mindre néjda
med sd att de kan reflektera tillsammans med ldraren. Lararna berattar att de efter
apl-perioden i de fall de behovs anpassar undervisningen utifran vad eleven har lart
sig. En elev ger som exempel att hen hade gjort surdegsbrod under sin apl-period
och da planerade ldraren in det pa en lektion s att alla fick prova att baka det.

Det framgar av samtal med apl-handledare att det finns ett val fungerade
informationsutbyte med lararen dar det framgar vad eleven har gjort under sin apl-
period. Till exempel har lararna genom besok och telefonsamtal fatt information
om hur det har gatt for eleven och vad eleven har fatt géra. Larare och elever
berattar att apl-handledarna skriver omdomen efter avslutad apl, och apl-
handledarna sager att lararna utifran dessa bor kunna fa en bra bild av elevens
kunskapsniva.

Undervisningen ger eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak

Granskningen visar att det finns ett medvetet arbete med att ge eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak. Larare och elever beskriver i
intervjuerna att arbetet med att rusta eleverna med ett yrkessprak paborjasi ar 1
da eleverna far borja med att bekanta sig med d@mnesspecifika ord och begrepp,
bland annat genom en ordlista med olika termer som eleverna far 6va pa. Bade
ldrare och elever sdger att de ofta anvander facktermer i undervisningen. Detta
bekraftas ocksa under den lektionsobservation som Skolinspektionens utredare
genomfort.

Lararna berattar ocksa att for att eleverna ska kunna utveckla ett yrkessprak sa ar
de dr noga med att anvanda yrkesspecifika ord och begrepp och forklara dessa, till
exempel ndr de lamnar ut arbetsinstruktioner infor ett pass i bageriet. De sager
ocksa att en uppgift i bagerihistoria ar utformad som en skriftlig inlamningsuppgift
for att trana eleverna pa att anvdnda yrkesspraket.

Undervisningens form

Har beddms i vilken utstrackning undervisningens form ger forutsattningar for
eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att den ar varierad och strukturerad och en tydlig koppling mellan
teori och praktik. Det finns en rod trad mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och forutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion.
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Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med
apl.

Motivering till bedomningen

Undervisningen ar omvaxlande och har en tydlig integrering mellan teori och praktik

Granskningen visar att undervisningen ar bade strukturerad och varierad samt att
teori och praktik lankas samman pa ett tydligt satt. Lararna berattar att de har ett
rullande schema sa att alla elever far prova olika moment sdsom att baka olika
bakverk och bréd under en lektion. Lararna berattar vidare att de skruvar pa
upplagget i undervisningen i hur eleverna far arbeta ihop. Eleverna bekréaftar att
undervisningen bestar av olika typer av uppgifter och aktiviteter sa att de far 6va
pa olika saker.

Av intervjuerna med larare, elever och lektionsobservation framgar att eleverna
borjar varje lektion med ett teoripass och darefter arbetar eleverna praktiskt i
bageriet. Eleverna och lararna berattar att det finns en tydlig koppling mellan
teorilektioner och de praktiska 6vningarna. Det skiftar mellan olika teoripass vad for
sorts laromedel som anvands, ibland tittar eleverna pa film om en viss teknik som de
sedan anvanda i bageriet och vid andra tillfallen laser de i en bok.

Pa den lektion som Skolinspektionens utredare observerade inledde lararen med
en teoretisk genomgang av mousse som flera av eleverna skulle arbeta med under
lektionen. Under lektionen sag lararen till att alla elever kom igang med arbetet
och att det sedan flot pa. Lararen beskriver i intervju att de gatt igenom teorin och
tekniken bakom mousse tidigare och att eleverna darfér ar bekanta med detta.
Eleverna berattar att lektionen brukar avslutas med att de far reflektera
tillsammans med lararen over lektionen och vad som fungerat bra och daligt.

Undervisningen tar hansyn till elevernas behov och forutsattningar

Granskningen visar att undervisningen anpassas efter elevers olika behov. Bade
elever och larare beskriver i intervjuer hur undervisningen anpassas till elever som
behover stdd och till elever som behdver utmaningar. Eleverna berattar i intervju
att lararna marker om elever blir stressade och anpassar undervisningen, och att
elever som blir klara med uppgifter tidigt eller behdver mer utmaningar far det.
Eleverna ger som exempel att de kan fa ga till yrkeshogskolans lokaler och fa mer
utmanande uppgifter darifran.

Undervisningen ger eleverna utrymme for reflektion och méjligheter till delaktighet

Granskningen visar att eleverna far tillféllen att reflektera dver sin arbetsprocess
och ges mojligheter till delaktighet i undervisningen. | intervjun berattar en
larareatt hen fragar eleverna hur de tanker nér de gjort nagot i bageriet i syfte att
eleven ska reflektera dver sin arbetsprocess och sa att hen kan forsta hur eleven
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har tankt. Lararen sager att det da blir en integrering av teori, praktik och reflektion
for eleven. Eleverna berattar att lektionerna brukar avslutas med att de far
reflektera tillsammans med lararen éver lektionen och vad som fungerat bra och
daligt.

Av intervjuer med elever och larare framgar att eleverna ges mojlighet till
delaktighet i undervisningen genom att larare tillmotesgar elevernas forslag pa hur
lektionen ska ldgga upp. Ett exempel &r da eleverna under en lektion foreslog att
de ville préva en ny teknik de sett pa internet vilket ldraren gick med pa. Andra
exempel som framkommer &r att eleverna uppmuntras till att hitta egna recept
som de far anpassa till bakning i bageriet.

Undervisningen ger eleverna mojligheter att reflektera kring frdgor om arbetsmiljo
och yrkeskultur men har inte ett integrerat jamstélldhetsperspektiv

Granskningen visar att eleverna ges utrymme att diskutera yrkeskulturer pa olika
arbetsplatser inom amnesomradet. Larare och elever berattar i intervju att de
pratar mycket om yrkeskultur och att det borjar redan i ar 1 med att eleverna laser
branschkunskap som behandlar fragor om bland annat yrkeskultur. Lararna tar
med eleverna pa studiebesok pa olika arbetsplatser och visar aven filmer for
eleverna om hur de kan bli bemota pa en arbetsplats. Lararna berattar vidare att
de tydliggor att daligt beteende inte tolereras samtidigt som de forsoker forbereda
eleverna pa hur det kan vara pa en arbetsplats inom bageribranschen. De sager
ocksa att de som larare ska férega med gott exempel och att all personal hjalps at
nar det galler ovardat sprakbruk samt att motverka mobbning och trakasserier.
Granskningen visar dock att ett jamstalldhetsperspektiv inte integreras i
undervisningen sa att eleverna far maojlighet att reflektera 6ver hur stereotypa
kénsnormer kan paverka arbetsmiljon och yrkeskulturen.

Undervisning om och for hallbar utveckling

Har bedoms i vilken utstrackning undervisning om och for hallbar utveckling ger
forutsattningar for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning
av hog kvalitet utmarks av att den ar utformad for att ge eleverna en férdjupad
forstaelse for hallbar utveckling inom yrkesomradet. Undervisningen ger ocksa
verktyg for att observera och analysera hallbarhetsfragor som ar av vikt for
yrkeskunnandet. | undervisningen finns genomgaende ett hallbarhetsperspektiv
som forbereder eleverna for att kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i
det framtida yrkeslivet.

Motivering till bedomningen

Flera aspekter av hallbar utveckling tas upp i undervisningen, och eleverna ges
forutsattningar att analysera och reflektera kring hallbarhetsfragor
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Granskningen visar att olika aspekter av hallbar utveckling tas upp och att
undervisningen ger eleverna forutsattningar att fa ett djupare perspektiv pa
hallbarhetsfragor.

Lararna beskriver i intervju att de pratar om hur ekonomi och milj¢ gar ihop, att de
forsoker atervinna och ateranvanda material och att eleverna ska tdnka pa jordens
resurser. Lararna berattar att eleverna far reflektera kring detta och att de ska
hjalpas at sa att inget gar till spillo.

Elever och larare beskriver att larare dr noga med att det inte far bli ndgot svinn.
Eleverna berattar att nar de gor gradde och vaniljkram sa tar de vara pa allt som
blir 6ver och att alla klasser far anvanda det som blir 6ver sa att allt gar at. Elever
berattar att de pratat mycket om de ekonomiska aspekterna som larare lyfter i
samband med svinn. De beskriver att ldrare ofta pratar om kostnader och att de
fatt rakna pa hur mycket dyrare produkterna de tillverkar blir om de tilldter svinn
jamfort med om de inte gor det. Bade larare och elever berattar att dven den
miljdmassiga vinsten av att minimera svinnet har namnts i undervisningen.

Bade larare och elever beskriver ocksa att de pratat om vikten av att arbeta pa ett
ergonomiskt vis for att fa ett hallbart arbetsliv utan arbetsskador och vilka sorts
skor man kan ha for att undvika skador och uppréatthalla en bra hallning. De har
aven pratat om sakerhet vid anvandning av ugnar och annan utrustning.

Avslutande kommentar

Skolinspektionen har inte identifierat nagot utvecklingsomrade inom de granskade
omradena, men vill framhalla att undervisningens kvalitet kan hojas ytterligare
genom att fragor som beroér jamstalldhet kopplas till den yrkeskultur som rader
inom bageri- och konditoribranschen och till elevernas kommande yrkesliv.. Det
kan till exempel handla om att eleverna ges forutsattningar att reflektera 6ver hur
forestallningar om vad som ar manligt och kvinnligt kan paverka yrkeskulturen.
Darigenom kan undervisningen bidra till att skapa forstaelse hur ett
jamstalldhetsarbete kan bedrivas i elevernas kommande yrkesliv.

Pa Skolinspektionens vagnar
Beslutet har fattats av Tilda Lindell, beslutsfattare.

Foredragande i drendet har varit utredare Richard Plym. | den slutgiltiga
handlaggningen av drendet har dven utredare Ulrika Rosengren och Ewa Mélleryd
deltagit.
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Bilaga 1: Underlag for beddmning
tematisk kvalitetsgranskning

Granskningens fragestdalining:

e |vilken utstrackning utformas undervisningen i yrkesamnet for att eleverna
ska kunna utveckla ett gott yrkeskunnande?

Granskningens kvalitetskriterier:

Undervisningens innehdlll

Uppgifter i undervisningen ar autentiska och relevanta och ger férutsattningar for
att utveckla specifika yrkeskunskaper. Uppgifter i undervisningen ger eleverna
forutsattningar att hantera arbetsprocesser och situationer som de kan méta i ett
framtida yrkes liv. Planeringen av uppgifter i undervisningen gors med hansyn till
vilka arbetsuppgifter eleverna utfor under apl. Genom undervisningen ges eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Undervisningens form

Undervisningen ar varierad och strukturerad. Undervisningen har en tydlig
integrering mellan teori och praktik samt mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion i undervisningen.
Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Undervisning om och foér héllbar utveckling

Undervisningen utformas for att ge eleverna en férdjupad forstaelse for hallbar
utveckling inom yrkesomradet, samt verktyg for att observera och analysera
hallbarhetsfragor som &r av vikt for yrkeskunnandet. | undervisningen anlaggs
kontinuerligt hallbarhetsperspektiv pa ett satt som forbereder eleverna for att
kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i det framtida yrkeslivet.
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Bilaga 2: Forfattningsstod

Enligt skollagen 2010:800 ska utbildningen i gymnasieskolan utgdra en bas for den
nationella och regionala kompetensférsorjningen till arbetslivet och en bas for
rekrytering till hdgskolesektorn.? Yrkesprogrammen ska utgdra grund for
yrkesverksamhet och fortsatt yrkesutbildning.? Yrkesprogrammen ska innehélla
arbetsplatsforlagt larande.? Av gymnasieférordningen framgar att
arbetsplatsforlagt larande ska férekomma pa alla yrkesprogram i gymnasieskolan i
minst 15 veckor.*

| laroplanen anges att det ar skolans ansvar att varje elev pa ett nationellt
yrkesprogram inom gymnasieskolan ges mojlighet att uppna kraven foér en
yrkesexamen, som innebar att eleven har uppnatt en av branschen godtagbar niva
av yrkeskunnande for att vara vél forberedd for yrkeslivet.®

Det pedagogiska arbetet vid en skolenhet ska ledas och samordnas av en rektor.
Rektorn ska sarskilt verka for att utbildningen utvecklas.® Rektorn ska se till att
betyg satts i enlighet med skollagen och andra forfattningar.’

Rektorn ansvarar for att planera, félja upp, utvardera och utveckla utbildningen i
forhallande till de nationella malen. Rektorn har som pedagogisk ledare for skolan
och som chef for ldrarna ett ansvar for skolans resultat och inom givna ramar ett
sarskilt ansvar for bland annat féljande. Att utbildningen préglas av ett
jamstélldhetsperspektiv och att den organiseras sa att den ger utrymme for
eleverna att moétas och arbeta tillsammans oberoende av kdnstillhérighet. Att
larare och annan personal far moéjligheter till den kompetensutveckling som kravs
for att de professionellt ska kunna utféra sina uppgifter och kontinuerligt ges
mojlighet att dela med sig av sin kunskap samt att lara av varandra for att utveckla
utbildningen.®

Av ldroplanen framgar vidare att ldraren i undervisningen ska skapa en sadan
balans mellan teoretiska och praktiska kunskaper som framjar elevernas larande
samt utnyttja de kunskaper och erfarenheter av arbets- och samhallsliv som
eleverna har eller skaffar sig under utbildningens gang. Lararen ska ocksa
stimulera, handleda och stddja eleven samt i undervisningen beakta resultat av
utvecklingen inom d@mnesomradet och for undervisningen relevant pedagogisk och

115 kap. 3 § skollagen (2010:800).

216 kap. 3 § skollagen.

316 kap. 16 § skollagen.

44 kap. 12 § gymnasieférordningen (2010:2039).

5 Forordning (SKOLFS 2011:144) om laroplan for gymnasieskolan (Lgy11), avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.
62 kap. 9 § skollagen

7 3 kap. 14 § skollagen

8 4 kap. 4 § skollagen, Lgy 11, avsnitt 2.6, Rektorns ansvar
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annan forskning. Vidare ska larare synliggora och med eleverna diskutera hur olika
forestaliningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka méanniskors
mojligheter och val.® Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begransas av férestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.©

| laroplanen framgar att eleverna ska ges mojlighet att utveckla sin férmaga att
”observera och analysera manniskans samspel med sin omvarld utifran
perspektivet hallbar utveckling”.'* Vidare &terfinns i examensmalen for
Naturbruksprogrammet och Restaurang- och livsmedelsprogrammet skrivningar
kring hallbar utveckling. | examensmalen for Restaurang- och
livsmedelsprogrammet framgar att utbildningen ska leda till en fordjupad
forstaelse av de etiska fragor som livsmedelshantering, forsaljning och hallbar
utveckling staller. De etiska fragestallningarna ska aven omfatta de tidigare stegen i
produktionskedjan, som djurhallning, odling, transport och foradling. Av
examensmalen for Naturbruksprogrammet framgar bland annat féljande. Att bruka
naturen pa ett satt som framjar hallbar utveckling och vardar ekosystemen stéller
krav pa saval biologiska och ekologiska som tekniska och ekonomiska kunskaper.
Utbildningen ska utveckla elevernas forstaelse av naturens mangfald och hur olika
verksamheter anvander och paverkar naturen och biologiska processer. | detta
ingar ocksa kunskaper om olika energiformer och om energiomséttning.
Utbildningen ska ge eleverna majligheter att kritiskt granska och reflektera dver
hur vi kan bruka naturen fér en hallbar utveckling. *2 | &mnesplanerna fér amnena
skogsmaskiner®® respektive bageri- och konditorikunskap!* finns en beskrivning av
amnet som helhet, amnets syfte med malpunkter, och en beskrivning av de kurser
som ingar i dmnet. For varje kurs finns centralt innehall och betygskriterier.

9 Lgy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.

10 L gy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

11 | gy11, avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.

12 Férordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal fér gymnasieskolans nationella program med
bilaga. Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till férordningen galla for
gymnasieskolans nationella program. Dessa mal galler utéver de gemensamma kunskapsmal som
anges i laroplanen.

13 Skolverkets féreskrifter om amnesplan fér amnet skogsmaskiner i gymnasieskolan och inom
kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2014:69).

14 Skolverkets foreskrifter om amnesplan fér amnet bageri- och konditorikunskap i gymnasieskolan
och inom kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2010:64).



