N\

Skolinspektionen
Beslut
Orebro kommun 2023-11-20
mokhtar.bennis@orebro.se Dnr 2023:1358

Beslut

efter kvalitetsgranskning av Undervisningens
kvalitet i gymnasieskolans yrkesdmne bageri-
och konditorikunskap vid Virginska gymnasiet i
Orebro kommun

Skolinspektionen, Box 23069, 104 35 Stockholm, Besok: Sveavagen 159
Telefon: 08-586 080 00, Fax: 08-586 080 10 E-post: skolinspektionen@skolinspektionen.se

www.skolinspektionen.se



Skolinspektionen

Dnr 2023:1358
2 (14)

Inledning

Skolinspektionen har med stod i 26 kap. 19-20 § skollagen (2010:800) genomfort
en tematisk kvalitetsgranskning pa Virginska gymnasiet avseende undervisningens
kvalitet i gymnasieskolans yrkesdmne bageri- och konditorikunskap.

Granskningens syfte ar att granska om elever pa gymnasieskolans yrkesprogram
ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande.

Skolinspektionen gor en samlad bedémning av om elever pa gymnasieskolans
yrkesprogram ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande, utifran de
kvalitetskriterier som tagits fram for granskningen (se bilaga 1). Om
Skolinspektionen beddémer att ett utvecklingsarbete behovs for att hoja
verksamhetens kvalitet inom nagot omrade anges ett utvecklingsomrade. En
skriftlig redovisning av atgarder begéars da ocksa av huvudmannen. | bilaga 2
aterfinns granskningens forfattningsstod.

Skolinspektionen besokte Virginska gymnasiet den 6 oktober 2023. Besdket
genomférdes av utredarna Anna-Carin Kostic och Sylvia Lindqvist.

Vid granskningsbesoket inhamtas information om saval styrkor som
utvecklingsomraden inom verksamheten. Varderingarna i detta beslut grundar sig

pa:

e Enlektionsobservation

e Engruppintervjiu med elever

e Enintervju med yrkesldrare

e Tvaintervjuer med apl-handledare

e Enintervju med rektor och den tidigare tillférordnade rektorn

e Dokumentstudier. Dels de dokument som begarts in fran huvudmannen
och skolan samt statistik som finns att tillga om den aktuella skolenheten.

Innan beslut har fattats har huvudmannen fatt ta del av Skolinspektionens
tjansteanteckning fran besoket for faktakontroll.

De samlade iakttagelserna fran alla skolorna som har ingatt i granskningen kommer
att presenteras i en dvergripande kvalitetsgranskningsrapport. Rapporten ar
planerad att publiceras varen 2024.
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Beslut:

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesdmnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas for att eleverna ska kunna utveckla ett
gott yrkeskunnande, men att utvecklingsomrade finns.

Undervisningens innehdll

Utifran framtagna kvalitetskriterier har Skolinspektionens utredning inte visat
annat dn att verksamheten inom det granskade omradet fungerar val.

Undervisningens form

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behover utvecklas inom omradet enligt féljande:

e integrera ett jamstéalldhetsperspektiv i undervisningen.
Rektorn behover darfor inleda ett utvecklingsarbete inom omradet.

Undervisning om och foér héllbar utveckling

Utifran framtagna kvalitetskriterier har Skolinspektionens utredning inte visat
annat dn att verksamheten inom det granskade omradet fungerar val.

Uppfdlining

Huvudmannen ska senast 2024-04-30 redovisa till Skolinspektionen vilka
forbattringsatgarder som vidtagits utifran det identifierade utvecklingsomradet
och resultat av dessa atgarder. Som stod for redovisningen bor bifogad mall
anvandas.

Redogdrelsen skickas via e-post, till
kvalitetsgranskningarsthim@skolinspektionen.se. Hanvisa till Skolinspektionens
diarienummer for granskningen (dnr 2023:1358) i de handlingar som sands in.
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Skolinspektionens beddmning

Sammanfattning

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas fér att eleverna ska kunna utveckla ett gott
yrkeskunnande, men att utvecklingsomrade finns.

Granskningen av undervisningens innehall visar att undervisningen i bageri- och
konditorikunskap ger eleverna forutsattningar att utveckla specifika
yrkeskunskaper. Vidare framgar att planeringen av undervisningen gérs med
hansyn till det innehall elever moter och den kunskapsutveckling som sker under
det arbetsplatsforlagda larandet (apl). Granskningen visar ocksa att undervisningen
ger eleverna férutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Granskningen av undervisningens form visar att undervisningen ar strukturerad
och innehaller varierade arbetsuppgifter samt omfattar bade teori och praktik.
Dessutom tas hansyn till elevers olika forutsattningar och eleverna ges mojlighet till
reflektion samt far vara med och paverka undervisningen. Granskningen visar
daremot att jamstalldhetsperspektivet sallan tas upp i undervisningen.

Granskningen av undervisning om och for hallbar utveckling visar att flera olika
aspekter av hallbar utveckling tas upp i undervisningen och att eleverna ges
forutsattningar att analysera och reflektera kring hallbarhetsfragor.

Nedan framgar vad som ligger till grund for Skolinspektionens bedémning inom
respektive omrade.

Undervisningens innehall

Har beddms i vilken utstrackning undervisningens innehall ger férutsattningar
for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att elevernas arbetsuppgifter ar autentiska och relevanta, och ger
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper. | bedomningen ingar att
arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att hantera processer och
situationer de kan méta i ett framtida yrkesliv och att det finns ett samband
mellan skolférlagd och arbetsplatsférlagd undervisning. Genom undervisningen
far ocksa eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.
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Motivering till bedomning

Arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper

Granskningen visar att uppgifter i undervisningen ger eleverna férutsattningar att
hantera arbetsprocesser och situationer som de kan mota i ett framtida yrkesliv.

| intervjuer med elever och larare framkommer att eleverna far 6va pa att tillverka
bréd, bakverk och konditoriprodukter fran grunden. Lararen beskriver att eleverna
far anvanda olika ravaror och metoder och déarmed far mojlighet att utveckla
kunskaper om hur dessa paverkar slutprodukten. Lararen berattar bland annat att
hen i undervisningen till exempel resonerar med eleverna kring for- och nackdelar
med att anvdanda smor respektive margarin, och vad som passar bast i olika lagen.
Aven eleverna beréattar att de far arbeta med olika slags metoder, och sager att de
ofta far reflektera kring hur arbetsprocessen paverkar produkten och ger som
exempel att de pratat om hur olika syror i surdegsbrodet paverkar slutresultatet.

| intervjuer med larare och elever framkommer ocksa att eleverna far anvdanda den
typ av utrustning och maskiner som anvands i yrket bade i undervisningen och nar
eleverna ar ute pa apl. Pa skolan finns bland annat kavlingsmaskin, stickugnar och
blandare vilket gor det mojligt for eleverna att 6va pa professionella metoder.
Skolinspektionens utredare kunde vid den observerade lektionen se att eleverna
fick anvdanda olika maskiner och verktyg i undervisningen. Bade rektorn och lararen
berattar att ndgot som bidrar till ett autentiskt larande ar att det oftast finns en
mottagare till de produkter som eleverna producerar eftersom skolan tar emot
bestallningar, samt att de produkter som eleverna tillverkar saljs i skolans butik.
Rektorn menar att eleverna pa sa satt far vara med i alla delar de kommer moéta i
ett yrkesliv.

Eleverna och lararen beskriver att hygien, arbetsmiljoé och sdkerhetsfragor ingar i
undervisningen. Eleverna berattar till exempel att de fick lara sig om bland annat
god hygien via en onlinekurs i ar 1. Lararen beréattar att hen i arbetet med god
hygien dven later eleverna i ar 3 géra en egenkontroll i bageriet vilket innebar att
kontrollera temperatur i kylar och frys, temperatur pa diskmaskin, samt genomféra
topsningar for att mata mangden bakterier. Eleverna berattar dven att de
diskuterar vikten av att det ska vara ordning och reda nar de arbetar i bageriet
samt att de gatt igenom hur olika maskiner ska hanteras for att undvika skador
exempelvis kavlingsmaskinen.

Lararen berattar att nagot som ar viktigt for elevernas yrkeskunnande ar bade
social kompetens samt att klara av att samarbeta. Lararen beskriver att hen
medvetet delar in eleverna i olika grupper for att de ska 6va pa att arbeta med
olika personer. Eleverna beskriver att de far dva pa att planera, organisera och l6sa
problem genom att ldraren ger dem olika moment som de sedan sjalva far planera
och organisera tillsammans. Skolinspektionen kunde ocksa vid
lektionsobservationen se att eleverna arbetade med att sjalvstandigt f6lja recept.
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Undervisningen utformas med hansyn till de arbetsuppgifter som genomférs pa apl

Granskningen visar att larare och apl-handledare utbyter information med
varandra i samband med elevernas apl-period och att larare anpassar sin
undervisning utifran elevernas kunskapsutveckling bade infor och efter apl.

Bade lararen och eleverna beskriver att undervisningen infor en apl-period
fokuserar pa vad eleverna ska gora pa apl. Bland annat berattar lararen att hen ar
noga med att eleverna kan grunderna och att de sedan far bygga pa sina kunskaper
nar de ar ute pa apl samt att de far lara sig att det finns flera satt att gora saker pa.
Eleverna forklarar att lararen sager vad de behover 6va pa under apl. En elev
berattar att lararen sagt att hen sarskilt behdver dva pa att spritsa vilket hen nu ska
Ova specifikt pa under sin apl-period.

Bade lararen och apl-handledare beskriver att de har god kontakt under elevernas
apl-period och att kontakten sker dels via telefon, dels vid de bestk som lararen
gor pa arbetsplatsen. Lararen berattar att de ofta gor tva besdk pa varje apl-plats.
Lararen foljer ocksa kontinuerligt vad eleverna gor via de uppgifter eleverna fatt av
lararen och som eleverna skickar in digitalt till Iararen. Bland annat ska eleverna
dokumentera vad de goér genom att ta bilder pa det de har gjort. Lararna berattar
att undervisningen anpassas utifran vad eleverna har lart sig pa apl, bland annat
genom att eleverna far géra de uppgifter i undervisningen som de inte fatt géra pa
apl. Lararen ger apl-handledaren en lista med olika uppgifter som eleverna ska
genomfora pa apl. Apl-handledaren far sedan kryssa i vilka uppgifter eleven har
utfort och pa sa satt far lararen information om vilka uppgifter som blivit
genomférda. Eleverna berattar att ldraren vill att de ska prova vad de har lart sig
under apl ndr de kommer tillbaka till skolan. Aven lararen uppger att eleverna
ibland tar med sig idéer fran apl som de far jobba med i undervisningen.

Lararen genomfor trepartssamtal nar hen besoker apl-platserna. En av apl-
handledarna beskriver att hen far information fran skolan infor apl-perioden om
kursens innehall och vad eleverna har arbetat med i skolan. Apl-handledarna
berattar att skolan tillhandahaller en mall for bedémning av elevens kunskaper som
de fylleri.

Undervisningen ger eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak

Larare och elever beskriver i intervjuerna att de anvander yrkesspecifika begrepp i
undervisningen. Detta bekraftas ocksa under den lektionsobservation som
Skolinspektionens utredare genomférde.

Eleverna berattar vidare att lararen gar igenom begrepp nar de har teori genom att
till exempel forklara vad de olika redskapen heter och hur de ska anvédndas.
Begreppen anvands bade i teori och praktik. Lararen sager att hen bland annat gar
igenom olika begrepp med eleverna som hen vill att eleverna ska forsta och att de
sedan anvander dem i undervisningen. Lararen anvander sig av en inom branschen



Skolinspektionen

Dnr 2023:1358
7 (14)

erkand larobok till vilken hen har gjort egna instuderingsfragor som eleverna
arbetar med. Skolinspektionen kunde vid lektionsobservation till exempel ocksa se
att lararen vid genomgang med eleverna anvande olika begrepp sasom exempelvis
citrontart, chantilly, betangas, stickugn och tyllar.

Lararen sager att eleverna anvander yrkesspecifika begrepp i olika omfattning och
att det ibland kan bli svart nar ett recept kallar nagot till exempel tryffel och ett
annat recept anvander ordet ganache. Skolinspektionen uppmarksammade dock
vid observationen att lararen stamde av med nagra elever om det hette tryffel eller
ganache i det recept eleverna anvant.

Undervisningens form

Har bedoms i vilken utstrackning undervisningens form ger forutsattningar for
eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att den ar varierad och strukturerad och en tydlig koppling mellan
teori och praktik. Det finns en réd trad mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och forutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion.
Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Motivering till bedomningen

Undervisningen ar varierad och vaver samman teori och praktik

Granskningen visar att undervisningen ar strukturerad och innehaller varierade
uppgifter och det finns en integrering mellan teori och praktik.

Eleverna berattar att lararen brukar borja lektionerna med en genomgang da hen
gar igenom ramarna samt hur en bra arbetsprocess ser ut. Lararen gar ocksa
igenom och visar olika processer som kan vara nya for eleverna, sedan arbetar de
praktiskt i bageriet. Lektionerna brukar sedan avslutas med att eleverna far skriva
vad de har gjort i ett hafte. Lararen beskriver att hen ocksa ska forsoka variera
teoripassen sa att det inte bara blir att |asa och svara pa instuderingsfragor.
Skolinspektionen kunde vid lektionsobservationen se att det fanns en struktur pa
lektionen och att lektionen innehdll flera olika moment, sdésom genomgang och
reflektion kring recept och kostnader samt praktiska dvningar i bageriet. Lararen
hade ocksa skrivit upp lektionsplaneringen och gruppindelningen pa en
whiteboard, for att det skulle vara tydligt for eleverna vad de skulle arbeta med
under dagen. Eleverna beskriver ocksa att de ofta i undervisningen arbetar med
metoder och tekniker som gar att anvanda for olika produkter, och ger som
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exempel att den metod som anvands till prinsesstarta dven anvands for andra
produkter. Eleverna namner ocksa att de under chokladkursen larde sig hur man
ska temperera choklad och att detta aterkommer i flera andra moment.

Lararen berattar att teori och praktik varvas under lektionerna. Lararen forklarar
att eleverna for det mesta laser om olika moment i teorin parallellt med att de
utodvar det praktiskt i bageriet men att det inte alltid gar att lasa om och utfora det
samtidigt. Ett exempel pa detta &r att eleverna ldst om chantilly tidigare men
arbetade praktiskt med det vid den lektion som Skolinspektionens utredare
observerade. Eleverna beréttar att lararen ofta visar vad som ska goras for hela
klassen och att lararen kan stoppa lektionen for att ha en genomgang. Eleverna
berattar vidare att lararen kan hanvisa till nagot som gatts igenom under ett
teoripass och ger som exempel att ldraren gjorde sa nar de arbetade med glass.
Skolinspektionen kunde under den lektion som observerades i bageriet se att
eleverna arbetade med sina praktiska uppgifter samtidigt som lararen reflekterade
tillsammans med eleverna, exempelvis om pa vilket satt mardng paverkas av
mangden socker. Lararen hanvisade bland annat till tidigare teorigenomgangar
genom att diskutera varfor resultatet blev som det blev. Lararna avbrot ocksa
lektionen for att ha en gemensam forevisning kring nagra olika moment.

Undervisningen tar hansyn till elevernas behov och eleverna far maéjlighet att
reflektera och gors delaktiga i undervisningen

Granskningen visar att undervisningen laggs upp pa olika satt utifran elevernas
kunskapsutveckling och forutsattningar. Eleverna ges ocksa majligheter till
reflektion och far vara med och paverka undervisningen.

I intervjun med lararen framkommer att hen anpassar undervisningen utifran var
eleverna befinner sig i sin kunskapsutveckling. Lararen berattar att nar eleverna
arbetar praktiskt i bageriet far de arbeta tillsammans i par under en hel- eller
halvdag och att lararen da finns dar for att stotta, hjalpa och samtala med. Lararen
beskriver ocksa att hen under teoripassen anpassar uppgifterna utifran elevernas
kunskapsniva. Till exempel kan texter kortas ner och uppgifterna kan goras
muntligt. Eleverna beréattar att lararen vill att eleverna ska klara att genomfoéra
uppgifter pa egen hand och om de inte gor det kan lararen paminna om att hen har
gatt igenom uppgiften tidigare sa att eleven borde veta vad som ska goras, eller att
eleven kan hitta svaret i receptet. Samtidigt sdger eleverna att om de behdver
stottning sa far de det. Lararen beréattar att eleverna utmanas i undervisningen
exempelvis genom att det ibland kommer in svarare bestéllningar till skolan som
eleverna far gora. Eleverna beréattar ocksa att de far andra uppgifter att gbra nar de
blir klara med en uppgift. Det finns ocksa svarare alternativ som eleverna kan vilja,
exempelvis moccaeclair eller jobba med olika dekorer. De kan dven fa jobba med
glass och da valja vilken metod och vilken sort de vill gbra. Rektorn beskriver i
intervjun att lararna i bageri ar bra pa att individanpassa undervisningen och att
hen fatt erfara det i samband med ett klassrumsbesok.
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Granskningen visar dven att eleverna gors delaktiga och ges utrymme for reflektion
i undervisningen. Det framkommer bade i elev- och lararintervjun att eleverna kan
paverka undervisningen genom att komma med olika forslag och idéer. Eleverna
berattar att de kan ta med sig egna recept och att de kan fa arbeta med sadant
som de ar sarskilt intresserade av till exempel surdeg. Lararen berattar att eleverna
ofta ges mojlighet till reflektion 6ver olika fragor och ger som exempel att eleverna
far bedéma sina egna produkter men ocksad kamratbeddéma varandras produkter.
Vid lektionsobservationen framkom att lararen stéllde fragor i undervisningen som
gav eleverna majlighet att utvardera och reflektera dver resultatet av sitt arbete
och hur olika arbetsuppgifter kan |6sas. Bland annat var det en krdm som inte blivit
tillrackligt sot som de forsokte [6sa genom att gora en sockerlag.

Jamstalldhetsfragor tas sallan upp i undervisningen

Granskningen visar att fragor om jamstalldhet med koppling till yrkeskultur inte
integreras i undervisningen.

Lararen berattar att hen inte reflekterar med eleverna kring kdnsstereotypa
forestallningar i undervisningen. Lararen namner dock att hen pratar om att det
kan finnas en jargong pa arbetsplatsen och att hen nagon gang dragit parallell till
konsmonster i klassen. Enligt lararen finns det inga konsmonster pa skolan som
skulle begrédnsa elevernas larande. Eleverna bekréaftar att de inte diskuterat olika
kénsmonster kopplat till yrkesrollen i undervisningen. Rektorn beréattar att de pa
skolan arbetar med individer och inte utifran kon samtidigt som hen sager att det
finns en medvetenhet om kon pa skolan.

Undervisning om och for hallbar utveckling

Har bedoms i vilken utstrackning undervisning om och for hallbar utveckling ger
forutsattningar for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning
av hog kvalitet utmarks av att den ar utformad for att ge eleverna en férdjupad
forstaelse for hallbar utveckling inom yrkesomradet. Undervisningen ger ocksa
verktyg for att observera och analysera hallbarhetsfragor som ar av vikt for
yrkeskunnandet. | undervisningen finns genomgaende ett hallbarhetsperspektiv
som forbereder eleverna for att kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i
det framtida yrkeslivet.




Skolinspektionen

Dnr 2023:1358
10 (14)

Motivering till bedomningen

Eleverna ges forutsattningar att analysera och reflektera kring hallbarhetsfragor

Granskningen visar att olika aspekter av hallbar utveckling tas upp i undervisningen
och att eleverna ges forutsattningar att skapa en forstaelse for hallbarhetsfragor.

Av Skolinspektionens intervjuer framgar att eleverna far reflektera kring hur val de
gor i sin yrkesutdvning far miljomadssiga, sociala och ekonomiska konsekvenser.
Detta sker i savéal den teoretiska som den praktiska undervisningen. Larare och
elever beskriver att larare ar noga med att det inte far bli ndgot svinn och att de
darfor i den praktiska undervisningen har fatt lara sig olika satt att minska svinnet.
Svinn har dven tagits upp i den teoretiska undervisningen och da har det bland
annat diskuterats vilka ekonomiska och miljdmassiga konsekvenser svinn kan fa.
Vid Skolinspektionens lektionsobservation noterades ocksa hur elever tog vara pa
det som blivit dver. Enligt eleverna ar lararen noga med att de ska atervinna och
ateranvdnda produkter och ger som exempel att om de har ndgot som star i kylen
ska de anvanda det innan de far ta fram nytt. Eleverna far ocksa gora nya bakverk
av det som blivit dver. Bade elever och larare beskriver att ergonomi tas upp i
undervisningen och att vikten av att anvanda kroppen pa ratt satt diskuteras.
Lararen beskriver att hen i undervisningen aven lyfter etiska fragor exempelvis
genom diskutera med eleverna att det kan finnas alternativa produkter till de som
tas upp i olika recept. Eleverna brukar da fa reflektera kring vad som ar positivt och
negativt med de olika alternativen och da dven ta hansyn till vilka etiska
konsekvenser olika val kan fa.

|dentifierat utvecklingsomrdde

Undervisningens innehall

Skolinspektionen har inte identifierat nagot utvecklingsomrade inom omradet.

Undervisningens form

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom foljande:

o integrera ett jamstalldhetsperspektiv i undervisningen.

Av laroplanen framgar att larare ska synliggora och med eleverna diskutera hur
olika forestallningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka manniskors
mojligheter och val.! Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att

1lgy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.
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begransas av férestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.? Skolans
demokratiuppdrag innebar bland annat att starka elevernas kunskaper om makt
och inflytande och tydliggdra att alla elever ska ha likvardigt utrymme, i skolan,
arbetslivet och i samhallet i stort. Betydelsen av ett jamstélldhetsperspektiv i
yrkesrollen lyfts i Skolverkets stddmaterial nedan.

Av granskningen framgar att jamstalldhetsperspektivet inte integreras i
undervisningen, dven om vissa aspekter har tagits upp vid enstaka tillfallen. Genom
att i storre utstrackning reflektera 6ver och diskutera jamstalldhetsfragor kopplade
till exempelvis yrkeskulturen i branschen med eleverna, kan undervisningen
forbereda eleverna for deras kommande yrkesliv.

Skolinspektionen rekommenderar darfor att rektorn ger ldrarna forutsattningar att
utveckla undervisningen sa att ett jamstalldhetsperspektiv integreras. Exempelvis
kan larare och elever iundervisningen och infér apl diskutera hur normer och
forestallningar om kon kan ta sig uttryck och paverka arbetsmiljén och
yrkeskulturen. Skolverket har material som kan anvdndas i detta, se Aktivt
jamstdlldhetsarbete i skolan - Skolverket och Jamstalldhet i apl - Skolverket.

Undervisning om och for hallbar utveckling

Skolinspektionen har inte identifierat ndgot utvecklingsomrade inom omradet.

Pa Skolinspektionens vagnar
Beslutet har fattats av Tilda Lindell, beslutsfattare.

Foredragande i arendet har varit utredare Anna-Carin Kostic. | den slutgiltiga
handlaggningen av drendet har dven utredarna Ewa Molleryd och Sylvia Lindgvist
deltagit.

2 Lgy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.
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https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/aktivt-jamstalldhetsarbete-i-skolan
https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/jamstalldhet-i-apl
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Bilaga 1: Underlag for beddmning
tematisk kvalitetsgranskning

Granskningens fragestdalining:

e |vilken utstrackning utformas undervisningen i yrkesamnet for att eleverna
ska kunna utveckla ett gott yrkeskunnande?

Granskningens kvalitetskriterier:

Undervisningens innehdlll

Uppgifter i undervisningen ar autentiska och relevanta och ger férutsattningar for
att utveckla specifika yrkeskunskaper. Uppgifter i undervisningen ger eleverna
forutsattningar att hantera arbetsprocesser och situationer som de kan méta i ett
framtida yrkes liv. Planeringen av uppgifter i undervisningen gors med hansyn till
vilka arbetsuppgifter eleverna utfor under apl. Genom undervisningen ges eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Undervisningens form

Undervisningen ar varierad och strukturerad. Undervisningen har en tydlig
integrering mellan teori och praktik samt mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion i undervisningen.
Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Undervisning om och foér héllbar utveckling

Undervisningen utformas for att ge eleverna en férdjupad forstaelse for hallbar
utveckling inom yrkesomradet, samt verktyg for att observera och analysera
hallbarhetsfragor som &r av vikt for yrkeskunnandet. | undervisningen anlaggs
kontinuerligt hallbarhetsperspektiv pa ett satt som forbereder eleverna for att
kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i det framtida yrkeslivet.
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Bilaga 2: Forfattningsstod

Enligt skollagen 2010:800 ska utbildningen i gymnasieskolan utgdra en bas for den
nationella och regionala kompetensférsorjningen till arbetslivet och en bas for
rekrytering till hogskolesektorn.? Yrkesprogrammen ska utgéra grund for
yrkesverksamhet och fortsatt yrkesutbildning.* Yrkesprogrammen ska innehalla
arbetsplatsforlagt ldrande.> Av gymnasieférordningen framgar att
arbetsplatsforlagt larande ska férekomma pa alla yrkesprogram i gymnasieskolan i
minst 15 veckor.®

| laroplanen anges att det ar skolans ansvar att varje elev pa ett nationellt
yrkesprogram inom gymnasieskolan ges mojlighet att uppna kraven foér en
yrkesexamen, som innebar att eleven har uppnatt en av branschen godtagbar niva
av yrkeskunnande for att vara vél forberedd for yrkeslivet.’

Det pedagogiska arbetet vid en skolenhet ska ledas och samordnas av en rektor.
Rektorn ska sarskilt verka for att utbildningen utvecklas.® Rektorn ska se till att
betyg satts i enlighet med skollagen och andra forfattningar.®

Rektorn ansvarar for att planera, félja upp, utvardera och utveckla utbildningen i
forhallande till de nationella malen. Rektorn har som pedagogisk ledare for skolan
och som chef for ldrarna ett ansvar for skolans resultat och inom givna ramar ett
sarskilt ansvar for bland annat féljande. Att utbildningen praglas av ett
jamstélldhetsperspektiv och att den organiseras sa att den ger utrymme for
eleverna att moétas och arbeta tillsammans oberoende av kdnstillhdrighet. Att
larare och annan personal far méjligheter till den kompetensutveckling som kravs
for att de professionellt ska kunna utféra sina uppgifter och kontinuerligt ges
mojlighet att dela med sig av sin kunskap samt att lara av varandra for att utveckla
utbildningen.°

Av ldroplanen framgar vidare att ldraren i undervisningen ska skapa en sadan
balans mellan teoretiska och praktiska kunskaper som framjar elevernas larande
samt utnyttja de kunskaper och erfarenheter av arbets- och samhallsliv som
eleverna har eller skaffar sig under utbildningens gang. Lararen ska ocksa
stimulera, handleda och stddja eleven samt i undervisningen beakta resultat av
utvecklingen inom @mnesomradet och fér undervisningen relevant pedagogisk och

315 kap. 3 § skollagen (2010:800).

416 kap. 3 § skollagen.

516 kap. 16 § skollagen.

64 kap. 12 § gymnasieférordningen (2010:2039).

7 Forordning (SKOLFS 2011:144) om laroplan for gymnasieskolan (Lgy11), avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.
82 kap. 9 § skollagen

93 kap. 14 § skollagen

104 kap. 4 § skollagen, Lgy 11, avsnitt 2.6, Rektorns ansvar
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annan forskning. Vidare ska larare synliggora och med eleverna diskutera hur olika
forestaliningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka méanniskors
mojligheter och val.!! Hansyn ska tas till elevernas olika forutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begransas av férestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.*?

| laroplanen framgar att eleverna ska ges mojlighet att utveckla sin férmaga att
”observera och analysera manniskans samspel med sin omvarld utifran
perspektivet hallbar utveckling”.'® Vidare &terfinns i examensmalen for
Naturbruksprogrammet och Restaurang- och livsmedelsprogrammet skrivningar
kring hallbar utveckling. | examensmalen for Restaurang- och
livsmedelsprogrammet framgar att utbildningen ska leda till en fordjupad
forstaelse av de etiska fragor som livsmedelshantering, forsaljning och hallbar
utveckling staller. De etiska fragestallningarna ska aven omfatta de tidigare stegen i
produktionskedjan, som djurhallning, odling, transport och foradling. Av
examensmalen for Naturbruksprogrammet framgar bland annat féljande. Att bruka
naturen pa ett satt som framjar hallbar utveckling och vardar ekosystemen stéller
krav pa saval biologiska och ekologiska som tekniska och ekonomiska kunskaper.
Utbildningen ska utveckla elevernas forstaelse av naturens mangfald och hur olika
verksamheter anvander och paverkar naturen och biologiska processer. | detta
ingar ocksa kunskaper om olika energiformer och om energiomséattning.
Utbildningen ska ge eleverna majligheter att kritiskt granska och reflektera dver
hur vi kan bruka naturen for en hallbar utveckling. ** | &mnesplanerna fér amnena
skogsmaskiner® respektive bageri- och konditorikunskap'® finns en beskrivning av
amnet som helhet, amnets syfte med malpunkter, och en beskrivning av de kurser
som ingar i dmnet. For varje kurs finns centralt innehall och betygskriterier.

11 gy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.

12 | gy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

13 Lgy11, avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.

14 Férordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal fér gymnasieskolans nationella program med
bilaga. Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till férordningen galla for
gymnasieskolans nationella program. Dessa mal galler utéver de gemensamma kunskapsmal som
anges i laroplanen.

15 Skolverkets féreskrifter om amnesplan fér amnet skogsmaskiner i gymnasieskolan och inom
kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2014:69).

16 skolverkets foreskrifter om dmnesplan for amnet bageri- och konditorikunskap i gymnasieskolan
och inom kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2010:64).



