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Inledning

Skolinspektionen har med stod i 26 kap. 19-20 § skollagen (2010:800) genomfort
en tematisk kvalitetsgranskning pa Hushagsgymnasiet avseende undervisningens
kvalitet i gymnasieskolans yrkesamne bageri- och konditorikunskap.

Granskningens syfte ar att granska om elever pa gymnasieskolans yrkesprogram
ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande.

Skolinspektionen gor en samlad bedémning av om elever pa gymnasieskolans
yrkesprogram ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande, utifran de
kvalitetskriterier som tagits fram fér granskningen (se bilaga 1). Om
Skolinspektionen beddmer att ett utvecklingsarbete behévs for att hoja
verksamhetens kvalitet inom ndgot omrade anges ett utvecklingsomrade. En
skriftlig redovisning av atgarder begars da ocksa av huvudmannen. | bilaga 2
aterfinns granskningens forfattningsstod.

Skolinspektionen besokte Hushagsgymnasiet den 25 oktober 2023. Besdket
genomférdes av utredarna Tilda Lindell och Ulf Pantzare.

Vid granskningsbesoket inhamtas information om saval styrkor som
utvecklingsomraden inom verksamheten. Varderingarna i detta beslut grundar sig

pa:

e Enlektionsobservation

e Engruppintervju med elever

e Engruppintervju med yrkeslarare

e Tvaintervjuer med apl-handledare

e Enintervju med rektor och bitrddande rektor

e Dokumentstudier. Dels de dokument som begérts in fran huvudmannen
och skolan samt statistik som finns att tillgd om den aktuella skolenheten.

Innan beslut har fattats har huvudmannen fatt ta del av Skolinspektionens
tjansteanteckning fran besoket for faktakontroll.

De samlade iakttagelserna fran alla skolorna som har ingatt i granskningen kommer
att presenteras i en dvergripande kvalitetsgranskningsrapport. Rapporten ar
planerad att publiceras varen 2024.
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Beslut:

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas for att eleverna ska kunna utveckla ett
gott yrkeskunnande, men att utvecklingsomrade finns.

Undervisningens innehdll

Utifran framtagna kvalitetskriterier har Skolinspektionens utredning inte visat
annat dn att verksamheten inom det granskade omradet fungerar val.

Undervisningens form

Utifran framtagna kvalitetskriterier har Skolinspektionens utredning inte visat
annat an att verksamheten inom det granskade omradet fungerar val.

Undervisning om och for héllbar utveckling

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom omradet enligt féljande:

e ge eleverna forutsattningar att analysera och reflektera om
hallbarhetsfragor

Rektorn behover darfor inleda ett utvecklingsarbete inom omradet

Uppfdljining

Huvudmannen ska senast den 31 maj 2024 redovisa till Skolinspektionen vilka
forbattringsatgarder som vidtagits utifran det identifierade utvecklingsomradet
och resultat av dessa atgarder. Som stdd for redovisningen bor bifogad mall
anvandas.

Redogorelsen skickas via e-post, till
kvalitetsgranskningarsthim@skolinspektionen.se. Hanvisa till Skolinspektionens
diarienummer fér granskningen (dnr 2023:1358) i de handlingar som sands in.
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Skolinspektionens beddmning

Sammanfattning

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesimnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas for att eleverna ska kunna utveckla ett gott
yrkeskunnande, men att utvecklingsomrade finns.

Granskningen av undervisningens innehall visar att eleverna far mojligheter att
utveckla specifika yrkeskunskaper och att undervisningen ger eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak. Vidare integreras det
arbetsplatsforlagda larandet (apl) med det ldrande som sker pa skolan, genom att
det finns ramar for vad apl ska innehalla och att elevernas kunskapsutveckling
under apl foljs upp.

Granskningen av undervisningens form visar att undervisningen ar strukturerad
och varierad samt tar utgangpunkt i bade teori och praktik pa ett satt som gor att
olika perspektiv pa yrkeskunskaper vavs ihop. | undervisningen tas hansyn till
elevernas behov och forutsattningar, och eleverna ges mojligheter till reflektion
och delaktighet. Vidare tas vissa aspekter av jamstalldhet och yrkeskultur upp i
undervisningen.

Granskningen av undervisning om och for hallbar utveckling visar att vissa aspekter
av hallbar utveckling tas upp i undervisningen, men inte pa ett satt som ger
eleverna mojlighet att analysera och reflektera 6ver hallbarhetsfragor.

Nedan framgar vad som ligger till grund for Skolinspektionens bedémning inom
respektive omrade.

Undervisningens innehall

Har bedoms i vilken utstrackning undervisningens innehall ger forutsattningar
for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att elevernas arbetsuppgifter ar autentiska och relevanta, och ger
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper. | bedémningen ingar att
arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att hantera processer och
situationer de kan moéta i ett framtida yrkesliv och att det finns ett samband
mellan skolforlagd och arbetsplatsférlagd undervisning. Genom undervisningen
far ocksa eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.
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Motivering till bedomning

Arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper
och fardigheter

Granskningen visar att arbetsuppgifterna ger eleverna férutsattningar att hantera
arbetsprocesser och situationer som de kan méta i ett framtida yrkesliv.

Saval larare som elever berattar att eleverna far 6éva pa att tillverka brod, bakverk
och konditoriprodukter fran grunden. | intervju beskriver larare att det ar viktigt att
eleverna far med sig grundkunskaper for bade bageri och konditori, och att lararna
har en planering for ldsaret dar det framgar vilka olika bakverk som ska bakas vecka
for vecka. Aven eleverna beréttar att de far lara sig grunderna pé skolan, bade
teoretiskt och i praktiken, och att de kan bygga pa grunderna med tempo och form
nar de ar pa apl. Vidare beskriver eleverna att de har fatt tillverka olika typer av
brod, bakverk och konditoriprodukter. Till exempel har de arbetat med vetedeg
och bakat bullar, och de har ocksa gjort moussetartor, biskvier, vaniljkram och sylt.
Vidare far eleverna arbeta med att sjdlvstandigt folja recept samt vélja och hantera
ravaror. Under den lektion som Skolinspektionens utredare observerade skulle
eleverna fortsatta ett arbete med att utveckla egna recept pa surdegsbrod, bland
annat genom att byta ut en del av mjolet till kulturspannmal. | intervju berattar
eleverna att de dvar pa att andra i recept och utvardera resultatet, exempelvis hur
aldern pa en surdeg kan paverka slutresultatet. De sager ocksa att de ofta far rakna
om recept utifran den méngd de ska baka, vilket dven forekom under den lektion
som Skolinspektionens utredare observerade.

Av granskningen framgar vidare att eleverna i undervisningen far trana pa att
planera och organisera sitt arbete, och att undervisningen ger eleverna mojligheter
att |6sa problem och att vara kreativa. Larare beskriver att formagan att planera
och att kunna tanka ut hur man ska borja med en uppgift ar viktiga egenskaper for
yrkeskunnandet, och att de pratar mycket med eleverna om hur de kan strukturera
sitt arbete utifran den tid de har. Under den lektion som Skolinspektionens
utredare observerade uppmanade undervisande larare ocksa eleverna att skriva en
checklista for att ha koll pa arbetsprocessen for sina respektive brod. | intervjun
med eleverna framkommer att eleverna ofta arbetar i grupper och att de da
behdver samarbeta och kommunicera med varandra, till exempel for att
anvandningen av olika maskiner ska passa ihop. Elever beskriver ocksa det ingar att
|6sa problem i yrket eftersom det kostar att slanga saker. Darfor arbetar de bland
annat med hur man kan radda upp situationen om det blivit fel, till exempel vad
man kan gora med en kram som skurit sig. Saval elever och larare ger ocksa
exempel pa att eleverna far mojlighet att vara kreativa i undervisningen,
exempelvis genom att vélja dekor till tartor och egna smaker pa semlor och
biskvier.



Skolinspektionen

Dnr 2023:1358
6 (15)

| intervjuerna framkommer ocksa att hygien, arbetsmiljé och sdakerhetsfragor ingar
i undervisningen. Eleverna berdttar att de i borjan av utbildningen hade en
rundvandring i skolans bageri da de gick igenom hur maskinerna fungerar, var
nddstopparna sitter och hur de kan bara tung utrustning pa ett sakert satt, till
exempel genom att hjélpas at. Larare och elever beskriver daven att ergonomi
aterkommande tas upp i undervisningen, till exempel vikten av att sta och arbeta
och att lyfta saker pa bra sétt. Vid en rundvandring i de lokaler som anvands for
undervisningen i bageri- och konditorikunskap berattar larare att skolan haller pa
att inventera vilken ytterligare eller modernare teknisk utrustning som ska kopas in
for att ytterligare hoja kvaliteten i undervisningen, exempelvis for att 6ka
variationen i det eleverna kan baka. Larare beskriver att eleverna i dagslaget kan
gobra alla moment som behover inga i utbildningen, men att det kraver mycket
planering for att eleverna ska ha maojlighet att nyttja de maskiner som de behdéver
for att genomfoéra sina uppgifter utan att vantetiden blir for lang.

| planering och uppféljning av apl tas hansyn till malen i amnets kurser

Granskningen visar att det finns ramar for det kunskapsinnehall som elevernas apl
bor innehalla och att det sker en uppfoljning av elevernas kunskapsutveckling
under apl.

Av intervjuer med larare och apl-handledare framgar att skolans apl-ansvarige
larare kontaktar apl-platserna infor apl-perioderna. Da far apl-handledarna
information om eleven som ska komma ut pa apl, till exempel om eleven har nagra
sarskilda behov som apl-handledaren behdver ha kdnnedom om. De intervjuade
apl-handledarna beskriver att de inte har fatt nagon muntlig information av lararna
om vilket kursinnehall som ar aktuellt for elevens apl eller om det ar nagot specifikt
innehall som eleven bor ges mojlighet att arbeta med under sin apl. Daremot far de
underlag fran skolan dar de ska ge en bedémning av hur eleven har utvecklats mot
olika mal. Av inkommen dokumentation framgar att det ar amnet bageri- och
konditorikunskap som &r aktuellt under apl och att det ar formagor med koppling
till amnesplanen som ska bedomas i de underlag som apl-handledarna far. |
intervju beskriver larare att de har en dialog i larargruppen om vilken apl-plats som
kan passa for vilken elev, och att de kan anpassa valet av apl-plats utifran vad de
ser att eleverna behover 6va mer pa. Till exempel séger en larare att om en elev
behover trana mer pa innehall kopplat till bageri sa styr lararna valet av apl-plats
mot en arbetsplats med tydlig inriktning mot bageri, och vid nasta tillfalle ser
lararna till att eleven far gora apl pa en arbetsplats med inriktning mot konditori.

Av intervjuer framgar att apl-ansvarig larare besotker eleverna pa deras apl-platser
och att ett trepartssamtal da larare, elev och apl-handledare medverkar da
genomférs. Samtalet fors utifran det material skolan skickat ut infér apl, som beror
vad eleven har fatt géra samt hur det gatt inom ett antal omraden. Av inkommen
dokumentation framgar att det exempelvis handlar om eleven visat formaga att
planera sitt arbete, anvanda lampliga maskiner, folja recept, géra berdkningar och
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kalkyler, arbeta ergonomiskt och utvardera sitt resultat. Varje omrade bedéms i en
skala fran ”Pa vag” till "Val utvecklat”. Detta dokument ska dven fyllas i av
handledaren och lamnas till skolan. | intervju berattar larare och elever att eleverna
ocksa har ett momentprotokoll med sig under sin apl dar de ska fylla i vilka
moment inom bageri och konditori de far géra under apl och hur ofta. Vidare
berattar larare att eleverna ocksa for loggbok under sin apl och att de far utvardera
sin apl ndr de kommer tillbaks till skolan. Detta gors bland annat genom ett
gemensamt samtal vid forsta lektionen efter elevernas apl. Larare uppger att vissa
justeringar har gjorts av undervisningen baserat pa det eleverna fatt gora vid apl,
eller de synpunkter som handledarna ldamnat i samband med apl. Ett sddant
exempel ar spritsteknik som har justerats efter tidigare ars apl.

Undervisningen ger eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak

Granskningen visar att ldrarna pa olika satt arbetar for att ge eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak. | intervju beskriver larare att de borjar
anvanda de begrepp som hor yrkesspraket till i ar 1, till exempel att de talar om att
det heter anslag nar de ska arbeta med tartbotten. Ldrare berattar vidare att de
framfor allt gar igenom olika begrepp muntligt och att de marker hur eleverna
ligger géllande yrkesspraket nar de har genomgangar. De kan da stalla fragor till
eleverna om vad olika redskap eller delar av ett bakverk kallas for att fanga upp om
eleverna kan begreppet eller om de behover fa en forklaring. | intervju beréattar
elever att de fick en lista med begrepp som de gick igenom tidigt i utbildningen och
att de fran start har arbetat med att anvanda yrkesspecifika begrepp och fragat om
de inte forstatt. Elever berattar ocksa att olika redskap i bageriet ar uppmarkta
med namn, vilket ocksa noterades av utredarna under den lektionsobservation
som genomfordes.

Undervisningens form

Har bedoéms i vilken utstrackning undervisningens form ger forutsattningar for
eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att den ar varierad och strukturerad och en tydlig koppling mellan
teori och praktik. Det finns en réd trad mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion.
Jamstalldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.
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Motivering till bedomningen

Undervisningen &r strukturerad och varierad och det finns en tydlig koppling mellan
teori och praktik

Granskningen visar att undervisningen ar strukturerad och innehaller olika
aktiviteter och uppgifter sa att det blir en variation, samt att teori och praktik
kopplas samman pa ett tydligt satt.

Larare och elever berattar att lektionerna vanligtvis inleds med en teoretisk
genomgang, savida arbetet under dagens lektion inte redan ar planerat vid
foregdende lektionspass. Lararna uppger att syftet ar att alla elever ska fa
instruktioner, mojlighet att stalla frdgor och att de ska veta vad som hander under
dagen. Under genomgangen varvas planering med filmer, berédkningar och
resonemang, och eleverna far sedan tilldmpa instruktionerna i en arbetsuppgift.
Denna struktur noterades ocksa vid den lektionsobservation som Skolinspektionens
utredare genomfdrde. Lararna uppger att det ar en stor fordel att ha langre
undervisningspass sa att flera moment kan kombineras och att eleverna hinner
fardigstalla alla moment i produktionen pa ett realistiskt satt. Vidare berattar
eleverna att genomgangen i borjan av lektionen ar en forutsattning for det
fortsatta arbetet, och att det ofta finns en narhet mellan det som de gar igenom
teoretiskt och som de sedan far arbeta med praktiskt. Till exempel beréattar elever
att de nyligen har arbetat med moussetartor, vilket de ocksa har gjort tidigare, och
infor detta fick de uppdatera sina tidigare kunskaper om mousse. Vid den lektion
som observerades skulle eleverna fortsatta ett arbete med att utveckla ett eget
brodrecept, och lektionen inleddes med en genomgang da larare och elever
resonerade om hur elevernas brdd kunde forbattras och hur recepten skulle
fordndras. Darefter justerade eleverna sina recept for att byta ut en del av mjolet
till kulturspannmal, for att sedan borja tillverka bréd utifran sina recept.

Undervisningen tar hansyn till elevernas behov och férutsattningar

Granskningen visar att undervisningen anpassas sa att eleverna far saval stéd som
utmaningar for att utveckla ett gott yrkeskunnande.

| intervju berattar larare att tydliga skriftiga planeringar ar en bra grund for att ge
eleverna stdd i undervisningen, och att de ocksa arbetar med bild- och textstdd. De
beskriver vidare att de ocksa kan ge stod genom att larare forst visar hur ett
moment ska genomféras innan eleven provar, och att de ocksa kan ha en extra
genomgang av vad som ska géras om det behovs. Lararna fordndrar dven vilka
grupper eleverna arbetar i sa att eleverna far alternera mellan att stotta eller
sporra varandra och att utvecklas individuellt. Saval larare som elever beskriver att
eleverna gor en avstamning, vilket ar som ett kursprov da eleverna sjalvstandigt ska
tillverka ett antal olika produkter, och elever berattar att det &r ndgot som utmanar
dem att utvecklas vidare. Vidare uppger larare att elever som behdver utmaningar
kan fa arbeta mer sjalvstandigt utifran en instruktion, eller sa efterfragar lararen
elevens l6sningar och véagleder eleven genom fragor om hur eleven ska I6sa en



Skolinspektionen

Dnr 2023:1358
9 (15)

uppgift istallet for att lararen ger eleven svaret direkt. For elever som snabbt blir
klara finns det oftast dven tidigare paborjade arbeten som de kan vidareutveckla.
Elever berattar till exempel att det fanns mousse 6ver nyligen fran tartor eleverna
hade gjort och da fick nagra elever i uppgift att géra bakelser nar de var klara med
tidigare uppgifter.

Eleverna ges mojligheter till delaktighet och reflektion

Granskningen visar att undervisningen ger eleverna mojligheter till reflektion 6ver
sitt [drande och delaktighet i undervisningen.

Larare beskriver att gemensamma reflektioner sker i princip varje lektion och att de
ofta har en provsmakning i slutet av lektionen da de samlar ihop allt som eleverna
har gjort och pratar om exempelvis planering, konsistens och resultat. Eleverna i ar
3 har ocksa arbetat med en uppgift om biskvier dar eleverna sjélva fick valja smak
och konsistens pa fyllningen sa att de fick fundera kring och prova att kombinera
olika varianter av smak och textur. Larare berattar vidare att de pratar om
elevernas val efterat och att de ar 6ppna for att eleverna ska fa testa sina olika
idéer och tankar. Lararna kan ocksa koppla utvarderingar till vissa uppgifter sa att
eleverna far reflektera skriftligt, till exempel fick eleverna utvardera biskviuppgiften
utifran fragor om hur slutresultatet blev och vad de skulle vilja gbra annorlunda.
Bade elever och larare beskriver att ldrarna efterfragar elevernas synpunkter pa
planering och lektionsupplagg, och att det finns utrymme for att komma med
forslag pa nya produkter att gora i undervisningen.

Vissa aspekter av jamstalldhet och yrkeskultur tas upp i undervisningen

Granskningen visar att fragor om jamstalldhet kommer upp ibland innan eleverna
ska ut pa apl. l intervju beskriver ldrare att bageri- och konditoribranschen tidigare
har varit mansdominerad och att de pratar med eleverna om vad det &r som har
gjort att detta har forandrats. Larare berattar ocksa att de vet att jargongen kan
variera mellan olika arbetsplatser och att de pratar med eleverna om detta infor
apl, att det kan vara hogt i tak och skojas med harda ord men att det finns saker
som eleverna inte ska tolerera. En annan sak som lararna har tagit upp gallande
yrkeskulturen i branschen ar att det ar ett hdgt tempo i arbetet. | intervju berattar
elever att de har pratat om att arbetsmiljon kan variera mellan olika arbetsplatser
och lite om konsférdelningen i branschen. Eleverna uppger dock att de inte
uppfattar att lararna talat om kodnsroller eller jargonger i branschen. Rektorn
uppger att hen ocksa har uppfattat kulturen som tillatande och att andra branscher
darfor har prioriterats vad galler exempelvis forestallningar om kén kopplat till
yrkesomradet.
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Undervisning om och fér hallbar utveckling

Har bedoms i vilken utstrackning undervisning om och for hallbar utveckling ger
forutsattningar for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning
av hog kvalitet utmarks av att den ar utformad for att ge eleverna en fordjupad
forstaelse for hallbar utveckling inom yrkesomradet. Undervisningen ger ocksa
verktyg for att observera och analysera hallbarhetsfragor som ar av vikt for
yrkeskunnandet. | undervisningen finns genomgaende ett hallbarhetsperspektiv
som forbereder eleverna for att kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i
det framtida yrkeslivet.

Motivering till bedomningen

Undervisningen ger eleverna férutsattningar att utveckla en forstaelse for vissa
aspekter av hallbar utveckling

Granskningen visar att undervisningen ger eleverna férutsattningar att utveckla
kunskaper kring vissa aspekter av hallbar utveckling, men att eleverna sallan far
reflektera 6ver hur val av ravaror kan fa miljomadssiga, etiska och ekonomiska
konsekvenser.

Det framkommer av intervjuer och genomford observation att eleverna far 6va pa
att ta hansyn till olika hallbarhetsaspekter i undervisningen. Kopplat till det sociala
perspektivet beskriver saval larare som elever att de aterkommande arbetar med
ergonomi i undervisningen, till exempel vikten av att lyfta och sta ratt for att orka
ett helt yrkesliv. Lararna beskriver ocksa att de tydligt instruerar eleverna om hur
de lyfter utrustning och att inkdp anpassas for att skona kroppen. Exempelvis kdps
lattare mjolsackar in och eleverna instrueras att hjalpas at att lyfta tunga foremal.

Saval larare som elever beskriver vidare att de arbetar for att motverka svinn,
bland annat genom att ta tillvara pa 6verskott och géra andra eller kompletterande
produkter av exempelvis mousse som blivit 6ver. Av intervjuerna framgar daremot
att eleverna sallan far reflektera 6ver hur val av ravaror kan fa miljomassiga, etiska
och ekonomiska konsekvenser. Till exempel sager eleverna att de inte pratar sa
mycket om etiska produkter och vad som kops in och varfor. Larare berattar att de
exempelvis koper in rattvisemarkt choklad, men att de sallan tydliggdr kopplingen
mellan hallbar utveckling och varfoér de gor pa ett visst satt i undervisningen for
eleverna.
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Identifierade utvecklingsomrdden

Undervisningens innehall

Skolinspektionen har inte identifierat nagot utvecklingsomrade inom omradet.

Undervisningens form

Skolinspektionen har inte identifierat nagot utvecklingsomrade inom omradet, men
vill framhalla att undervisningens kvalitet kan hojas ytterligare genom att fragor
som beror jamstalldhet kopplas till elevernas kommande yrkesliv och specifikt till
den yrkeskultur som rader inom bageri- och konditoribranschen. Det kan till
exempel handla om att eleverna ges forutsattningar att reflektera éver hur
forestaliningar om vad som ar manligt och kvinnligt kan paverka yrkeskulturen.
Skolverket har material som kan anvandas i detta, se Aktivt jdimstalldhetsarbete i
skolan - Skolverket och Jamstalldhet i apl - Skolverket.

Undervisning om och for hdllbar utveckling

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom omradet enligt féljande:

e ge eleverna forutsattningar att analysera och reflektera om
hallbarhetsfragor

| examensmalen for restaurang- och livsmedelsprogrammet framgar att
utbildningen ska leda till en fordjupad forstaelse av de etiska fragor som
livsmedelshantering, forsaljning och hallbar utveckling staller. De etiska
fragestallningarna ska dven omfatta de tidigare stegen i produktionskedjan, som
djurhallning, odling, transport och foradling.!

Av granskningen framgar att vissa aspekter av hallbar utveckling tas upp i
undervisningen, som ergonomi, men att det &r mindre fokus pa miljé och att
fragorna tas upp pa ett évergripande plan snarare an pa ett satt som ger eleverna
fordjupad forstdelse. Genom att i storre utstrackning ta upp miljdaspekter, och lata
eleverna reflektera over val de gor i sin yrkesutévning, kan de fa en fordjupad
forstaelse for de etiska fragor som livsmedelshantering, forsaljning och hallbar
utveckling staller.?

Skolinspektionen rekommenderar darfor att rektorn ger larare forutsattningar att
utveckla undervisningen sa att kopplingen till examensmalens skrivningar om
hallbar utveckling starks. Det innebér bland annat att undervisningen bor innehalla

! Férordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal for gymnasieskolans nationella program med bilaga.
Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till férordningen galla for gymnasieskolans
nationella program. Dessa mal géller utdver de gemensamma kunskapsmal som anges i laroplanen.
2 .

Ibid.
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flera aspekter om och for hallbar utveckling, exempelvis miljdmassiga och sociala
aspekter och att eleverna ges maojlighet att reflektera 6ver dessa fragor. Skolverket
har en modul som kan anvandas i detta, se Larportalen | Hallbar utveckling, gy

(skolverket.se).

Pa Skolinspektionens vagnar
Beslutet har fattats av Karin Lindqvist, beslutsfattare.
Foredragande i drendet har varit utredare UIf Pantzare. | den slutgiltiga

handlaggningen av drendet har dven utredare Tilda Lindell och Ewa Mélleryd
deltagit.
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Bilaga 1: Underlag for beddmning
tematisk kvalitetsgranskning

Granskningens fragestdlining:

e |vilken utstrackning utformas undervisningen i yrkesamnet for att eleverna
ska kunna utveckla ett gott yrkeskunnande?

Granskningens kvalitetskriterier:

Undervisningens innehall

Uppgifter i undervisningen ar autentiska och relevanta och ger forutsattningar for
att utveckla specifika yrkeskunskaper. Uppgifter i undervisningen ger eleverna
forutsattningar att hantera arbetsprocesser och situationer som de kan moéta i ett
framtida yrkes liv. Planeringen av uppgifter i undervisningen gérs med hansyn till
vilka arbetsuppgifter eleverna utfér under apl. Genom undervisningen ges eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Undervisningens form

Undervisningen ar varierad och strukturerad. Undervisningen har en tydlig
integrering mellan teori och praktik samt mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och forutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion i undervisningen.
Jamstalldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Undervisning om och for hdllbar utveckling

Undervisningen utformas for att ge eleverna en fordjupad forstaelse for hallbar
utveckling inom yrkesomradet, samt verktyg for att observera och analysera
hallbarhetsfragor som &r av vikt for yrkeskunnandet. | undervisningen anlaggs
kontinuerligt hallbarhetsperspektiv pa ett satt som forbereder eleverna for att
kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i det framtida yrkeslivet.
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Bilaga 2: Forfattningsstod

Enligt skollagen 2010:800 ska utbildningen i gymnasieskolan utgora en bas for den
nationella och regionala kompetensforsorjningen till arbetslivet och en bas for
rekrytering till hogskolesektorn.? Yrkesprogrammen ska utgdra grund for
yrkesverksamhet och fortsatt yrkesutbildning.* Yrkesprogrammen ska innehalla
arbetsplatsforlagt larande.> Av gymnasieférordningen framgar att
arbetsplatsforlagt larande ska férekomma pa alla yrkesprogram i gymnasieskolan i
minst 15 veckor.®

| laroplanen anges att det ar skolans ansvar att varje elev pa ett nationellt
yrkesprogram inom gymnasieskolan ges mojlighet att uppna kraven fér en
yrkesexamen, som innebér att eleven har uppnatt en av branschen godtagbar niva
av yrkeskunnande for att vara val férberedd for yrkeslivet.”

Det pedagogiska arbetet vid en skolenhet ska ledas och samordnas av en rektor.
Rektorn ska sarskilt verka for att utbildningen utvecklas.® Rektorn ska se till att
betyg satts i enlighet med skollagen och andra férfattningar.®

Rektorn ansvarar for att planera, félja upp, utvardera och utveckla utbildningen i
forhallande till de nationella malen. Rektorn har som pedagogisk ledare for skolan
och som chef for [drarna ett ansvar for skolans resultat och inom givna ramar ett
sarskilt ansvar for bland annat féljande. Att utbildningen praglas av ett
jamstalldhetsperspektiv och att den organiseras sa att den ger utrymme for
eleverna att motas och arbeta tillsammans oberoende av konstillhérighet. Att
larare och annan personal far méjligheter till den kompetensutveckling som kravs
for att de professionellt ska kunna utfora sina uppgifter och kontinuerligt ges
moijlighet att dela med sig av sin kunskap samt att lara av varandra for att utveckla
utbildningen.*®

Av ldroplanen framgar vidare att lararen i undervisningen ska skapa en sadan
balans mellan teoretiska och praktiska kunskaper som framjar elevernas larande
samt utnyttja de kunskaper och erfarenheter av arbets- och samhillsliv som
eleverna har eller skaffar sig under utbildningens gang. Lararen ska ocksa
stimulera, handleda och stddja eleven samt i undervisningen beakta resultat av
utvecklingen inom @mnesomradet och fér undervisningen relevant pedagogisk och

315 kap. 3 § skollagen (2010:800).

416 kap. 3 § skollagen.

516 kap. 16 § skollagen.

64 kap. 12 § gymnasieforordningen (2010:2039).

7 Forordning (SKOLFS 2011:144) om laroplan for gymnasieskolan (Lgy11), avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.
82 kap. 9 § skollagen

%3 kap. 14 § skollagen

104 kap. 4 § skollagen, Lgy 11, avsnitt 2.6, Rektorns ansvar
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annan forskning. Vidare ska larare synliggdéra och med eleverna diskutera hur olika
forestéliningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka manniskors
mojligheter och val.’* Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begransas av férestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.*?

| laroplanen framgar att eleverna ska ges mojlighet att utveckla sin formaga att
"observera och analysera manniskans samspel med sin omvarld utifran
perspektivet hallbar utveckling”.*® Vidare &terfinns i examensmalen for
Naturbruksprogrammet och Restaurang- och livsmedelsprogrammet skrivningar
kring hallbar utveckling. | examensmalen for Restaurang- och
livsmedelsprogrammet framgar att utbildningen ska leda till en fordjupad
forstaelse av de etiska fragor som livsmedelshantering, forsaljning och hallbar
utveckling staller. De etiska fragestallningarna ska aven omfatta de tidigare stegen i
produktionskedjan, som djurhallning, odling, transport och foradling. Av
examensmalen for Naturbruksprogrammet framgar bland annat féljande. Att bruka
naturen pa ett satt som framjar hallbar utveckling och vardar ekosystemen stéller
krav pa saval biologiska och ekologiska som tekniska och ekonomiska kunskaper.
Utbildningen ska utveckla elevernas forstaelse av naturens mangfald och hur olika
verksamheter anvander och paverkar naturen och biologiska processer. | detta
ingar ocksa kunskaper om olika energiformer och om energiomsattning.
Utbildningen ska ge eleverna mojligheter att kritiskt granska och reflektera dver
hur vi kan bruka naturen fér en hallbar utveckling. *

| &mnesplanerna fér amnena skogsmaskiner® respektive bageri- och
konditorikunskap®® finns en beskrivning av @mnet som helhet, &mnets syfte med
malpunkter, och en beskrivning av de kurser som ingar i amnet. For varje kurs finns
centralt innehall och betygskriterier.

11 gy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.

12 | gy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

13 Lgy11, avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.

14 Forordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal fér gymnasieskolans nationella program med
bilaga. Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till férordningen galla for
gymnasieskolans nationella program. Dessa mal géller utéver de gemensamma kunskapsmal som
anges i laroplanen.

15 skolverkets foreskrifter om dmnesplan for amnet skogsmaskiner i gymnasieskolan och inom
kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2014:69).

16 skolverkets foreskrifter om d&mnesplan for amnet bageri- och konditorikunskap i gymnasieskolan
och inom kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2010:64).



