N\

Skolinspektionen
Beslut
Kalmarsunds gymnasieférbund 2023-12-20
gymnasieforbundet@gyf.se Dnr 2023:1358

Beslut

efter kvalitetsgranskning av Undervisningens
kvalitet i gymnasieskolans yrkesdmne bageri-
och konditorikunskap i Jenny Nystromskolan B i
Kalmar kommun, med Kalmarsunds
gymnasieforbund som huvudman

Skolinspektionen, Box 23069, 104 35 Stockholm, Besok: Sveavagen 159
Telefon: 08-586 080 00, Fax: 08-586 080 10 E-post: skolinspektionen@skolinspektionen.se

www.skolinspektionen.se



Skolinspektionen

Dnr 2023:1358
2 (15)

Inledning

Skolinspektionen har med stod i 26 kap. 19-20 § skollagen (2010:800) genomfort
en tematisk kvalitetsgranskning pa Jenny Nystromskolan B avseende
undervisningens kvalitet i gymnasieskolans yrkesdmne bageri- och
konditorikunskap.

Granskningens syfte ar att granska om elever pa gymnasieskolans yrkesprogram
ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande.

Skolinspektionen gor en samlad bedémning av om elever pa gymnasieskolans
yrkesprogram ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande, utifran de
kvalitetskriterier som tagits fram for granskningen (se bilaga 1). Om
Skolinspektionen beddémer att ett utvecklingsarbete behovs for att hoja
verksamhetens kvalitet inom nagot omrade anges ett utvecklingsomrade. En
skriftlig redovisning av atgarder begars da ocksa av huvudmannen. | bilaga 2
aterfinns granskningens férfattningsstod.

Skolinspektionen besokte Jenny Nystrémskolan B den 8 november 2023. Besoket
genomférdes av utredarna Tilda Lindell och Ewa Mdélleryd.

Vid granskningsbesoket inhdmtas information om saval styrkor som
utvecklingsomraden inom verksamheten. Varderingarna i detta beslut grundar sig

pa:

e Enlektionsobservation

e Engruppintervju med elever

e Engruppintervju med yrkeslarare

e Tvaintervjuer med apl-handledare

e Enintervju med rektor och programansvarig rektor

e Dokumentstudier. Dels de dokument som begérts in fran huvudmannen
och skolan samt statistik som finns att tillgd om den aktuella skolenheten.

Innan beslut har fattats har huvudmannen fatt ta del av Skolinspektionens
tjansteanteckning fran besoket for faktakontroll.

De samlade iakttagelserna fran alla skolorna som har ingatt i granskningen kommer
att presenteras i en dvergripande kvalitetsgranskningsrapport. Rapporten ar
planerad att publiceras varen 2024.
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Beslut:

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas for att eleverna ska kunna utveckla ett
gott yrkeskunnande, men att utvecklingsomraden finns.

Undervisningens innehdll

Utifran framtagna kvalitetskriterier har Skolinspektionens utredning inte visat
annat dn att verksamheten inom det granskade omradet fungerar val.

Undervisningens form

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behover utvecklas inom omradet enligt féljande:

¢ Integrera ett jamstalldhetsperspektiv i undervisningen

Undervisning om och foér héllbar utveckling

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behover utvecklas inom omradet enligt féljande:

e Ge eleverna forutsattningar att analysera och reflektera 6ver
hallbarhetsfragor i forhallande till yrkesutévningen

Rektorn behover darfor inleda ett utvecklingsarbete inom omradena.

Uppfdlining

Huvudmannen ska senast den 14 juni 2024 redovisa till Skolinspektionen vilka
forbattringsatgarder som vidtagits utifran de identifierade utvecklingsomradena
och resultat av dessa atgarder. Som stod for redovisningen bor bifogad mall
anvandas.

Redogorelsen skickas via e-post, till
kvalitetsgranskningarsthim@skolinspektionen.se. Hanvisa till Skolinspektionens
diarienummer for granskningen (dnr 2023:1358) i de handlingar som sands in.
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Skolinspektionens beddmning

Sammanfattning

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas fér att eleverna ska kunna utveckla ett gott
yrkeskunnande, men att utvecklingsomraden finns.

Granskningen av undervisningens innehall visar att eleverna far mojligheter att
utveckla specifika yrkeskunskaper och att undervisningen ger eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak. Vidare finns det en tydlig koppling
mellan den skolférlagda undervisningen och det arbetsplatsforlagda larandet (apl).

Granskningen av undervisningens form visar att undervisningen &r strukturerad
och varierad samt att teori och praktik kopplas samman pa ett tydligt satt. |
undervisningen tas hansyn till elevernas behov och férutsattningar, och eleverna
ges mojligheter till reflektion och delaktighet. Granskningen visar vidare att vissa
aspekter av yrkeskultur tas upp i undervisningen, men inte kopplat till ett
jamstalldhetsperspektiv.

Granskningen av undervisning om och for hallbar utveckling visar att olika aspekter
av hallbar utveckling tas upp i undervisningen, men inte pa ett satt som ger
eleverna mojlighet att analysera och reflektera éver hallbarhetsfragor.

Nedan framgar vad som ligger till grund for Skolinspektionens bedémning inom
respektive omrade.

Undervisningens innehall

Har beddms i vilken utstrackning undervisningens innehall ger férutsattningar
for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att elevernas arbetsuppgifter ar autentiska och relevanta, och ger
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper. | bedomningen ingar att
arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att hantera processer och
situationer de kan méta i ett framtida yrkesliv och att det finns ett samband
mellan skolférlagd och arbetsplatsférlagd undervisning. Genom undervisningen
far ocksa eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.
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Motivering till bedomning

Arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper
och fardigheter

Granskningen visar att arbetsuppgifterna ger eleverna maojligheter att tréna pa
moment och hantera arbetsprocesser som de kan méta i ett framtida yrkesliv.

Av granskningen framgar att eleverna far 6va pa att tillverka brod, bakverk och
konditoriprodukter fran grunden. Lararna beréattar att det ar viktigt for elevernas
yrkeskunnande att de far med sig grunderna och att de far géra alla moment och
olika komponenter i produkterna. Till exempel far eleverna i undervisningen gora
mazariner fran grunden. Lararna beskriver vidare att de ofta har ett uppléagg med
olika stationer i undervisningen i bageri- och konditorikunskap, dér eleverna far
vaxla mellan att arbeta med tartor och bakelser, kaffebrod, kakor och matbrod. Det
sortiment som eleverna far arbeta med har lararna tagit fram med det centrala
innehallet i &mnets kurser som utgangspunkt. Aven eleverna beréattar att de pa
skolan far ldra sig grunderna inom bageri och konditori och att de far testa olika
metoder och tekniker minst en gang, medan de pa apl far 6va mer pa att baka
storre kvantiteter och att ha tempo i arbetet. Savél larare som elever beskriver att
eleverna i huvudsak far fardiga recept fran ldrarna att arbeta utifran, men elever
berattar att de ocksa far gora berdkningar utifran recepten och den kvantitet som
de ska tillverka. Under den lektionsobservation som Skolinspektionens utredare
genomférde noterades att eleverna i grupper om tva och tva arbetade sjalvstandigt
med att folja recept samt valja och hantera ravaror i tillverkning av marmelad,
fudge och karameller.

Av granskningen framgar vidare att eleverna i undervisningen far tréana pa att
samarbeta samt att planera och organisera sitt arbete, och att undervisningen ger
eleverna mojligheter att |6sa problem och att vara kreativa. | intervjuerna
framkommer att eleverna delas in i grupper, och lararna beskriver att eleverna far
Ova pa att samarbeta och planera sitt arbete sa att de i gruppen léser uppgifterna
som de ska gora. Elever berattar ocksa att lararna kan stdmma av hur eleverna har
planerat sitt arbete och att de far lara sig att arbeta systematiskt och att halla
ordning under tiden. Vidare beskriver lararna att eleverna far trana pa att 16sa
problem nar det ar nagot som gar fel, till exempel om en deg inte blir som den ska
for att eleven inte har haft i alla ingredienser. Eleverna sager ocksa att yrket ar
kreativt och att de kan fa valja design nar de ska pikera tartor.

| intervjuerna framkommer ocksa att hygien, arbetsmiljé och sakerhetsfragor ingar
i undervisningen. Lararna beréattar att de har gjort digitala frageformulér som
handlar om detta utifran de laromedel for bageri och konditori som anvands i
undervisningen. Eleverna far ocksa en uppgift dar de ska jamfora arbetsmiljon pa
apl med hur de arbetar i skolan. Eleverna beréattar att lararna aterkommande
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paminner om ergonomin i undervisningen, till exempel hur eleverna ska sta, samt
att hygien ar en del av grunderna och att det ocksa tas upp i en sarskild kurs.

Det finns en tydlig koppling mellan den skolférlagda undervisningen och elevernas
larande under apl

Granskningen visar att det finns ramar for det kunskapsinnehall som elevernas apl
bor innehalla och former for att félja upp elevernas larande under apl. |
planeringen for elevernas ldrande under apl tas ocksa hansyn till det
kunskapsinnehall som behandlas i den skolférlagda undervisningen.

Av intervjuer med larare samt rektor och programansvarig rektor framgar att
eleverna som gar bageri- och konditoriinriktningen har totalt 16 veckors apl,
fordelat pa fyra veckor under hostterminen och fyra veckor under varterminen i ar
2 och 3. De intervjuade eleverna beskriver att de kan fa vélja egna apl-platser men
att lararna ocksa har forslag pa lampliga platser. Lérarna beréattar att de arbetar for
att eleverna ska fa gora apl pa bade sma och stora arbetsplatser och att de ska
mota saval bageri som konditori under sin apl. Dartill forsoker lararna ocksa
matcha eleverna med apl-platser som passar deras forutsattningar sa att eleverna
kan fa utmaningar pa ratt niva.

Av intervjuer med larare och apl-handledare framkommer att lararna tar kontakt
med apl-handledarna i god tid fér att informera om nar apl-perioderna ar forlagda
och vilka elever de skulle vilja att apl-platserna tar emot. Infor apl far apl-
handledarna information om ifall eleven de ska ta emot har nagra séarskilda behov
som apl-handledarna behdver ha kdnnedom om. Under apl for eleverna en digital
loggbok dar de far fragor att reflektera 6ver och besvara. En uppgift som eleverna
far gora ar att jamfora arbetsmiljon pa apl-platsen med den pa skolan, och lararna
berattar ocksa att eleverna far utvardera sin apl nar de kommer tillbaks till skolan.
Om apl-platsen ligger i naromradet kommer ldrarna ut pa minst ett besék under
apl-perioden, och i samband med detta har lararna ett samtal med eleven
respektive apl-handledaren. Om apl-platsen ligger for langt bort for ett besok tar
lararna istallet kontakt med eleven och apl-platsen per telefon.

| larar- och elevintervjuerna framkommer att eleverna i den skolférlagda
undervisningen far trana pa olika metoder och tekniker samt att tillverka produkter
fran grunden. Lararna beréttar att de vet att eleverna under apl inte har mojlighet
att tréna pa att gora allt fran grunden pa samma satt som de gor pa skolan, men att
eleverna far arbeta med exempelvis kvantitet pa ett annat satt pa apl-platserna. |
intervju med apl-handledare lyfts ocksa att volym, mangd och produktionstakt ar
hoégre och mer omfattande pa apl-platsen an i skolan. Av intervjuer och inkommen
dokumentation framgar att det finns en bedémningsmall for apl, i vilken apl-
handledarna ska gora en bedémning av elevens férmaga inom ett antal olika
omraden. Det handlar till exempel om formaga att spritsa, rundriva, arbeta pa ett
hygieniskt satt och att utféra receptberdkningar. De intervjuade apl-handledarna
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berattar att de ar med i skolans lokala programrad dar lararna ofta efterfragar
branschforetrddarnas syn pa hur forberedda eleverna ar infor apl och vad lararna
kan fokusera mer pd i undervisningen. Det framkommer ocksa att
beddmningsmallen har utformats i samverkan med det lokala programradet och
att den har tillampats under en langre tid.

Undervisningen innehaller olika inslag som ger eleverna forutsattningar att utveckla
ett yrkessprak

Granskningen visar att eleverna far mojlighet att pa olika satt utveckla ett
yrkessprak. Larare som elever beskriver att lararna fran och med ar 1 borjar prata
om olika begrepp i yrket och att eleverna far gora fragesporter om vad olika
verktyg heter. Lararna beréattar vidare att nar de kommer in pa nya omraden
arbetar de med de specifika begreppen och att de anvander ldromedel i bageri och
konditori som utgangspunkt for detta. Exempelvis har lararna gjort digitala
frageformuladr inom choklad och konfektyr dar eleverna far anvanda béckerna till
hjalp for att svara pa fragorna. Eleverna berattar ocksa att utover fragesporter och
att de arbetar med yrkesspraket pa teorilektionerna anvander lararna ocksa
yrkesspraket i undervisningen.

Undervisningens form

Har bedoms i vilken utstrackning undervisningens form ger forutsattningar for
eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att den ar varierad och strukturerad och en tydlig koppling mellan
teori och praktik. Det finns en réd trdd mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna goérs
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion.
Jamstalldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Motivering till bedomningen

Undervisningen ar omvaxlande och det finns en koppling mellan teori och praktik

Granskningen visar att undervisningen ar strukturerad och bestar av olika typer av
uppgifter och aktiviteter sa att det blir en variation och balans, samt att teori och
praktik integreras pa ett tydligt satt.

Eleverna berattar att lektionerna oftast borjar med en genomgang och att de far
arbeta i mindre grupper eller i par, vilket ocksa noterades vid den
lektionsobservation som Skolinspektionens utredare genomforde. Av ldrarintervjun
framgar att variation i undervisningen ges pa olika satt. Dels genom att eleverna far
vaxla mellan bageri och konditori och arbeta praktiskt vid olika stationer, dels
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genom uppgifter dar eleverna exempelvis far diskutera i grupp eller arbeta med
digitala frageformuldr med stoéd av laromedel.

Vidare beskriver ldrarna att de tillgdngliggor lektionsplaneringar med recept och
kopplingar till filmer och relevanta avsnitt i laromedel for eleverna sa att de kan fa
en forforstaelse innan de praktiska momenten. Eleverna uppger ocksa att lararna
tydliggor kopplingen mellan teori och praktik genom att stalla fragor till eleverna
for att stdmma av att de vet vad de ska gora, till exempel vid temperering av
choklad. Av lararintervjun framgar ocksa att eleverna far mojlighet att anvanda
tidigare kunskaper och erfarenheter i nya situationer, och att ldrarna visar pa
kopplingar mellan évningar och syftet med dem. Ett exempel pa detta ar att
eleverna far borja spritsa med smorkram innan de spritsar med gradde, sa att de
far trana innan de gar vidare till att arbeta med den dyrare ravaran.

Undervisningen anpassas utifran elevernas behov och foérutsattningar och inkluderar
mojligheter till reflektion och delaktighet

Granskningen visar att undervisningen anpassas sa att eleverna far saval stod som
utmaningar, och att eleverna ges mojligheter till reflektion och delaktighet i
undervisningen.

| intervju berattar eleverna att lararna hjalper eleverna att komma igang med sitt
arbete, att planera nasta steg om eleverna behdver hjalp med det, och ldrarna
hjalper ocksa till om eleverna kor fast. Eleverna kan ocksa fa mer utmanande
uppgifter, till exempel om de har gjort en prinsesstarta kan de sedan fa géra en
tarta med barmarsipan vilket eleverna beskriver som liknande men svarare. Vidare
berattar lararna att de genom att variera vilka grupper eleverna arbetar i kan
anpassa undervisningen utifran elevernas behov och forutsattningar. Elever som
behover stod ocksa kan fa individuella planeringar for sitt arbete, och for elever
som vill ha utmaningar finns extrauppgifter. Programansvarig rektor uppger ocksa
att ldrarna som undervisar i bageri- och konditorikunskap differentierar
undervisningen val, sa att elever som behover hjalp och stod far det samtidigt som
yrkesskickliga elever utmanas i undervisningen.

Av granskningen framgar vidare att undervisningen ger eleverna mojligheter till
reflektion 6ver sitt larande och delaktighet i undervisningen. Larare och elever
berattar att de aterkommande arbetar med reflektion i produktionen. Eleverna
sager att detta huvudsakligen sker muntligt och att en vanlig fraga som de far utga
fran ar ”varfor blev det som det blev?”. Lararna beskriver ocksa att de har provat
olika upplagg for reflektion efter praktiska moment, till exempel att eleverna far
samla ihop de produkter som de har tillverkat och sedan ha ett enskilt samtal med
ldrarna om dem. Saval larare och elever uppger att det finns en tydlig planering for
undervisningen men att eleverna kan komma med forslag pa smaker och sorter nar
det géller vissa produkter som ska goras, exempelvis bullar eller tartor.
Programrektorn uppger ocksa att eleverna kan komma med idéer nar de ska
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utforma vissa bakverk och konditoriprodukter, och att det finns samarbeten mellan
yrkesamnet och gymnasiegemensamma damnen i exempelvis historia dar eleverna
har fatt tillverka ett bakverk fran historisk epok.

Vissa aspekter av yrkeskultur tas upp i undervisningen, men inte kopplat till ett
jamstalldhetsperspektiv

Granskningen visar att fragor om arbetsmilj6 lyfts i samband med apl, men att
eleverna séllan far reflektera 6ver hur olika forestallningar kring vad som ar manligt
och kvinnligt kan paverka yrkeskulturen.

Larare och elever berattar att de infor apl har pratat om att det kan vara en
hardare och tuffare jargong pa vissa arbetsplatser, och att det kan vara lite stressigt
och ett annat tempo pa arbetsplatserna. Lararna beskriver att det inte &r samma
jargong inom bageri och konditori som det ar inom restaurangbranschen, men att
det finns arbetsplatser dar de inte vill att eleverna gor apl. Eleverna uppger att det
har hant att lararna markerat mot apl-platser dar elever inte blivit bra bemotta,
men att de i undervisningen inte har pratat sa mycket om yrkeskultur, jamstalldhet
och vilka normer och varderingar som kan finnas pa arbetsplatser. Lararna
beskriver inte heller i intervjun att eleverna i undervisningen har fatt arbeta med
fragestallningar om hur normer och foérestallningar om kon kan paverka
yrkeskulturen inom bageri- och konditoribranschen.

Undervisning om och for hallbar utveckling

Har bedoms i vilken utstrackning undervisning om och for hallbar utveckling ger
forutsattningar for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning
av hog kvalitet utmarks av att den ar utformad for att ge eleverna en férdjupad
forstaelse for hallbar utveckling inom yrkesomradet. Undervisningen ger ocksa
verktyg for att observera och analysera hallbarhetsfragor som &r av vikt for
yrkeskunnandet. | undervisningen finns genomgaende ett hallbarhetsperspektiv
som forbereder eleverna for att kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i
det framtida yrkeslivet.

Motivering till bedomningen

Flera aspekter av hallbar utveckling tas upp i undervisningen, men eleverna far séllan
analysera och reflektera 6ver hallbarhetsfragor

Granskningen visar att undervisningen ger eleverna forutsattningar att utveckla
kunskaper kring olika aspekter av hallbar utveckling, men att eleverna séllan far
reflektera 6ver hallbarhetsfragor.

Av intervjuerna framgar att eleverna i undervisningen far kunskap om olika
aspekter av hallbar utveckling, kopplat till ekonomi, milj6 och ett socialt perspektiv.
Géllande det sociala perspektivet beskriver lararna att de aterkommande tar upp
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ergonomi i undervisningen, till exempel om tunga lyft och att eleverna kan sta pa
nagot eller lagga en back under det de arbetar med for att anpassa efter den egna
kroppslangden. Savél larare som elever berattar ocksa att de kallsorterar och att de
pratar mycket om svinn och hur det kan undvikas. Lararna uppger ocksa att de
genom skolans butik kan salja de produkter som eleverna producerar i
undervisningen.

Av granskningen framgar daremot att eleverna séllan far reflektera éver hur val
som de gor i sin yrkesutovning kan fa olika miljomassiga, sociala och ekonomiska
konsekvenser. Eleverna berattar att de har tagit upp varfor de anvdnder vissa
ravaror dar det finns alternativ, till exempel rapsolja for att det ar billigt och
produceras i Sverige och att havssalt ar dyrare jamfort med vanligt salt. Samtidigt
sager eleverna att de inte har reflekterat éver hur val av ravaror kan fa
miljdmassiga, etiska och ekonomiska konsekvenser i undervisningen, eller éver
kopplingen mellan hallbar utveckling och deras yrkesutdvande. Lararna beskriver
att de hittills inte har gjort en tydlig koppling till hallbar utveckling i undervisningen,
men att de nyligen har fatt lite nya tankar om vad man kan goéra med produkter
som inte blivit sdlda. | en intervju med apl-handledare framkommer ocksa att
elever som visar intresse och staller fragor under sin apl kan fa veta mer om varfor
de gor pa ett visst satt i produktionen, till exempel varfér man inte kavlar egen
wienerdeg pa arbetsplatsen. Apl-handledaren berattar vidare att apl-platsen har
flera hallbarhetscertifieringar och att hallbarhetsarbetet ar nadgot som de tar upp
med nyanstallda, men att de i storre utstrackning ocksa skulle kunna tydliggora for
apl-eleverna varfor de gor pa ett visst satt med koppling till hallbarhet.

ldentifierade utvecklingsomrdden

Undervisningens innehall

Skolinspektionen har inte identifierat nagot utvecklingsomrade inom omradet.

Undervisningens form

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet beddmer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom foljande:

e Integrera ett jamstalldhetsperspektiv i undervisningen

Av laroplanen framgar att larare ska synliggéra och med eleverna diskutera hur
olika forestallningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka manniskors
mojligheter och val.! Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att

1lgy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.
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begransas av férestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.? Skolans
demokratiuppdrag innebar bland annat att starka elevernas kunskaper om makt
och inflytande och tydliggora att alla elever ska ha likvardigt utrymme, i skolan,
arbetslivet och i samhallet i stort. Betydelsen av ett jamstéalldhetsperspektiv i
yrkesrollen lyfts i Skolverkets stddmaterial nedan.

Av granskningen framgar att fragor om arbetsmiljo lyfts i samband med apl, men
att eleverna séllan far reflektera éver hur olika férestéllningar kring vad som &r
manligt och kvinnligt kan paverka yrkeskulturen. Genom att i storre utstrackning
diskutera jamstalldhetsfragor kopplade till exempelvis yrkeskulturen i branschen
med eleverna, kan undervisningen forbereda eleverna for deras kommande
yrkesliv.

Skolinspektionen rekommenderar darfor att rektorn ger larare forutsattningar att
utveckla undervisningen sa att ett jamstalldhetsperspektiv integreras. Exempelvis
kan larare reflektera éver hur normer och foérestallningar om kén kan paverka
yrkesrollen, och larare och elever kan ocksa i undervisningen och infor apl prata om
hur forestallningar om konsroller kan ta sig uttryck och paverka arbetsmiljon och
yrkeskulturen. Skolverket har material som kan anvandas i detta, se Aktivt
jamstalldhetsarbete i skolan - Skolverket och Jamstéalldhet i apl - Skolverket.

Undervisning om och fér hdllbar utveckling

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom omradet enligt féljande:

e Ge eleverna foérutsattningar att analysera och reflektera ver
hallbarhetsfragor i forhallande till yrkesutévningen

| examensmalen for restaurang- och livsmedelsprogrammet framgar att
utbildningen ska leda till en fordjupad forstaelse av de etiska fragor som
livsmedelshantering, forsaljning och hallbar utveckling staller. De etiska
fragestallningarna ska dven omfatta de tidigare stegen i produktionskedjan, som
djurhalining, odling, transport och féradling.?

Av intervjuerna framgar att eleverna i undervisningen far kunskap om olika
aspekter av hallbar utveckling, men att eleverna sallan far analysera eller reflektera
over olika perspektiv pa hallbar utveckling i forhallande till sin yrkesutévning.
Genom att i storre utstrackning lata eleverna reflektera 6ver hur de val de gor i sin
yrkesutovning kan fa olika miljdmassiga, sociala- och ekonomiska konsekvenser,

2 Lgy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

3 Férordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal fér gymnasieskolans nationella program med bilaga.
Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till forordningen galla for gymnasieskolans
nationella program. Dessa mal géller utover de gemensamma kunskapsmal som anges i laroplanen.


https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/aktivt-jamstalldhetsarbete-i-skolan
https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/aktivt-jamstalldhetsarbete-i-skolan
https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/jamstalldhet-i-apl
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kan eleverna fa en fordjupad forstaelse for de etiska fragor som
livsmedelshantering, forsaljining och hallbar utveckling stéller.*

Skolinspektionen rekommenderar darfor att rektorn ger larare forutsattningar att
utveckla undervisningen sa att kopplingen till examensmalens skrivningar om
hallbar utveckling starks. Det innebar bland annat att undervisningen bér innehalla
flera aspekter om och fér hallbar utveckling och att eleverna ges mojlighet att
reflektera 6ver dessa fragor. Skolverket har en modul som kan anvandas i detta, se
Larportalen | Hallbar utveckling, gy (skolverket.se).

P3 Skolinspektionens vagnar
Beslutet har fattats av Karin Lindqvist, beslutsfattare.

Foredragande i drendet har varit utredare Tilda Lindell. | den slutgiltiga
handlaggningen av drendet har dven utredare Ewa Molleryd deltagit.

4 lbid.


https://larportalen.skolverket.se/#/modul/01-hallbar-utveckling/Gymnasieskola/902-Hallbar-utveckling-GY
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Bilaga 1: Underlag for beddmning
tematisk kvalitetsgranskning

Granskningens fragestdalining:

e |vilken utstrackning utformas undervisningen i yrkesamnet for att eleverna
ska kunna utveckla ett gott yrkeskunnande?

Granskningens kvalitetskriterier:

Undervisningens innehdlll

Uppgifter i undervisningen ar autentiska och relevanta och ger férutsattningar for
att utveckla specifika yrkeskunskaper. Uppgifter i undervisningen ger eleverna
forutsattningar att hantera arbetsprocesser och situationer som de kan méta i ett
framtida yrkes liv. Planeringen av uppgifter i undervisningen gors med hansyn till
vilka arbetsuppgifter eleverna utfor under apl. Genom undervisningen ges eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Undervisningens form

Undervisningen ar varierad och strukturerad. Undervisningen har en tydlig
integrering mellan teori och praktik samt mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion i undervisningen.
Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Undervisning om och foér héllbar utveckling

Undervisningen utformas for att ge eleverna en férdjupad forstaelse for hallbar
utveckling inom yrkesomradet, samt verktyg for att observera och analysera
hallbarhetsfragor som &r av vikt for yrkeskunnandet. | undervisningen anlaggs
kontinuerligt hallbarhetsperspektiv pa ett satt som forbereder eleverna for att
kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i det framtida yrkeslivet.
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Bilaga 2: Forfattningsstod

Enligt skollagen 2010:800 ska utbildningen i gymnasieskolan utgora en bas for den
nationella och regionala kompetensférsorjningen till arbetslivet och en bas for
rekrytering till hdgskolesektorn.® Yrkesprogrammen ska utgdra grund for
yrkesverksamhet och fortsatt yrkesutbildning.® Yrkesprogrammen ska innehalla
arbetsplatsforlagt ldrande.” Av gymnasieférordningen framgar att
arbetsplatsforlagt larande ska férekomma pa alla yrkesprogram i gymnasieskolan i
minst 15 veckor.?

| laroplanen anges att det ar skolans ansvar att varje elev pa ett nationellt
yrkesprogram inom gymnasieskolan ges mojlighet att uppna kraven foér en
yrkesexamen, som innebar att eleven har uppnatt en av branschen godtagbar niva
av yrkeskunnande for att vara vl forberedd for yrkeslivet.®

Det pedagogiska arbetet vid en skolenhet ska ledas och samordnas av en rektor.
Rektorn ska sarskilt verka fér att utbildningen utvecklas.’® Rektorn ska se till att
betyg satts i enlighet med skollagen och andra forfattningar.

Rektorn ansvarar for att planera, félja upp, utvardera och utveckla utbildningen i
forhallande till de nationella malen. Rektorn har som pedagogisk ledare for skolan
och som chef for ldrarna ett ansvar for skolans resultat och inom givna ramar ett
sarskilt ansvar for bland annat féljande. Att utbildningen préglas av ett
jamstélldhetsperspektiv och att den organiseras sa att den ger utrymme for
eleverna att moétas och arbeta tillsammans oberoende av kdnstillhdrighet. Att
larare och annan personal far moéjligheter till den kompetensutveckling som kravs
for att de professionellt ska kunna utféra sina uppgifter och kontinuerligt ges
mojlighet att dela med sig av sin kunskap samt att lara av varandra for att utveckla
utbildningen.?

Av ldroplanen framgar vidare att ldraren i undervisningen ska skapa en sadan
balans mellan teoretiska och praktiska kunskaper som framjar elevernas larande
samt utnyttja de kunskaper och erfarenheter av arbets- och samhallsliv som
eleverna har eller skaffar sig under utbildningens gang. Lararen ska ocksa
stimulera, handleda och stddja eleven samt i undervisningen beakta resultat av
utvecklingen inom @mnesomradet och fér undervisningen relevant pedagogisk och

515 kap. 3 § skollagen (2010:800).

616 kap. 3 § skollagen.

716 kap. 16 § skollagen.

84 kap. 12 § gymnasieférordningen (2010:2039).

9 Forordning (SKOLFS 2011:144) om laroplan for gymnasieskolan (Lgy11), avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.
10 2 kap. 9 § skollagen

113 kap. 14 § skollagen

12 4 kap. 4 § skollagen, Lgy 11, avsnitt 2.6, Rektorns ansvar
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annan forskning. Vidare ska larare synliggora och med eleverna diskutera hur olika
forestaliningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka ménniskors
mojligheter och val.'®* Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begransas av forestillningar om vad som ar kvinnligt och manligt.**

| laroplanen framgar att eleverna ska ges mojlighet att utveckla sin formaga att
”observera och analysera manniskans samspel med sin omvarld utifran
perspektivet hallbar utveckling”.'® Vidare &terfinns i examensmalen for
Naturbruksprogrammet och Restaurang- och livsmedelsprogrammet skrivningar
kring hallbar utveckling. | examensmalen for Restaurang- och
livsmedelsprogrammet framgar att utbildningen ska leda till en fordjupad
forstaelse av de etiska fragor som livsmedelshantering, forsaljning och hallbar
utveckling staller. De etiska fragestallningarna ska aven omfatta de tidigare stegen i
produktionskedjan, som djurhallning, odling, transport och foradling. Av
examensmalen for Naturbruksprogrammet framgar bland annat féljande. Att bruka
naturen pa ett satt som framjar hallbar utveckling och vardar ekosystemen stéller
krav pa saval biologiska och ekologiska som tekniska och ekonomiska kunskaper.
Utbildningen ska utveckla elevernas forstaelse av naturens mangfald och hur olika
verksamheter anvander och paverkar naturen och biologiska processer. | detta
ingar ocksa kunskaper om olika energiformer och om energiomséttning.
Utbildningen ska ge eleverna majligheter att kritiskt granska och reflektera dver
hur vi kan bruka naturen fér en hallbar utveckling. ** | &mnesplanerna fér mnena
skogsmaskiner!’ respektive bageri- och konditorikunskap!® finns en beskrivning av
amnet som helhet, amnets syfte med malpunkter, och en beskrivning av de kurser
som ingar i amnet. For varje kurs finns centralt innehall och betygskriterier.

13 L gy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.

14 gy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

15 Lgy11, avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.

16 Forordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal for gymnasieskolans nationella program med
bilaga. Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till férordningen galla for
gymnasieskolans nationella program. Dessa mal galler utéver de gemensamma kunskapsmal som
anges i laroplanen.

17 Skolverkets féreskrifter om amnesplan fér amnet skogsmaskiner i gymnasieskolan och inom
kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2014:69).

18 Skolverkets foreskrifter om amnesplan fér amnet bageri- och konditorikunskap i gymnasieskolan
och inom kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2010:64).



