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Inledning

Skolinspektionen har med stod i 26 kap. 19-20 § skollagen (2010:800) genomfort
en tematisk kvalitetsgranskning pa Uppsala Yrkesgymnasium Ekeby avseende
undervisningens kvalitet i gymnasieskolans yrkesdmne bageri- och
konditorikunskap.

Granskningens syfte ar att granska om elever pa gymnasieskolans yrkesprogram
ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande.

Skolinspektionen gor en samlad bedémning av om elever pa gymnasieskolans
yrkesprogram ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande, utifran de
kvalitetskriterier som tagits fram for granskningen (se bilaga 1). Om
Skolinspektionen beddémer att ett utvecklingsarbete behovs for att hoja
verksamhetens kvalitet inom nagot omrade anges ett utvecklingsomrade. En
skriftlig redovisning av atgarder begars da ocksa av huvudmannen. | bilaga 2
aterfinns granskningens férfattningsstod.

Skolinspektionen besokte Uppsala Yrkesgymnasium Ekeby den 30 november 2023.
Besodket genomfordes av utredarna Anna-Carin Kostic och Ewa Mélleryd.

Vid granskningsbesoket inhdmtas information om saval styrkor som
utvecklingsomraden inom verksamheten. Varderingarna i detta beslut grundar sig

pa:

e Enlektionsobservation

e Engruppintervju med elever

e Enintervju med yrkesldrare

e Tvaintervjuer med apl-handledare

e Enintervju med enhetsrektor och programrektor

e Dokumentstudier. Dels de dokument som begérts in fran huvudmannen
och skolan samt statistik som finns att tillgd om den aktuella skolenheten.

Innan beslut har fattats har huvudmannen fatt ta del av Skolinspektionens
tjansteanteckning fran besoket for faktakontroll.

De samlade iakttagelserna fran alla skolorna som har ingatt i granskningen kommer
att presenteras i en dvergripande kvalitetsgranskningsrapport. Rapporten ar
planerad att publiceras varen 2024.
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Beslut:

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i hog utstrackning utformas for att eleverna ska kunna utveckla
ett gott yrkeskunnande

Utifran framtagna kvalitetskriterier har Skolinspektionens utredning visat att
verksamheten inom de granskade omradena fungerar val.

Skolinspektionen avslutar harmed granskningen.
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Skolinspektionens beddmning

Sammanfattning

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i hég utstrackning utformas for att eleverna ska kunna utveckla ett
gott yrkeskunnande.

Granskningen av undervisningens innehall visar att undervisningen i bageri- och
konditorikunskap ger eleverna forutsattningar att utveckla specifika
yrkeskunskaper. Vidare framgar att planeringen av undervisningen gors med
hansyn till det innehall elever moter och den kunskapsutveckling som sker under
det arbetsplatsforlagda larandet (apl). Granskningen visar ocksa att undervisningen
ger eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Granskningen av undervisningens form visar att undervisningen ar strukturerad
och innehaller varierade arbetsuppgifter. Arbetsuppgifterna ar dven utformade pa
sa satt att bade teori och praktik tydligt integreras i undervisningen. Dessutom tas
hansyn till elevers olika forutsattningar och eleverna ges mojlighet till reflektion
samt far vara med och paverka undervisningen. Granskningen visar ocksa att ett
jamstélldhetsperspektiv med koppling till yrkesrollen integreras i undervisningen,
inklusive i samband med apl.

Granskningen av undervisning om och for hallbar utveckling visar att flera olika
aspekter av hallbar utveckling tas upp i undervisningen och att eleverna ges
forutsattningar att analysera och reflektera kring hallbarhetsfragor.

Nedan framgar vad som ligger till grund for Skolinspektionens bedémning inom
respektive omrade.

Undervisningens innehall

Har beddms i vilken utstrackning undervisningens innehall ger férutsattningar
for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att elevernas arbetsuppgifter ar autentiska och relevanta, och ger
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper. | bedomningen ingar att
arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att hantera processer och
situationer de kan méta i ett framtida yrkesliv och att det finns ett samband
mellan skolférlagd och arbetsplatsférlagd undervisning. Genom undervisningen
far ocksa eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Motivering till bedomning

Arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper
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Granskningen visar att uppgifter i undervisningen ger eleverna férutsattningar att
hantera arbetsprocesser och situationer som de kan mota i ett framtida yrkesliv.

| intervjuer med elever och larare framkommer att eleverna far 6va pa att tillverka
brod, bakverk och konditoriprodukter fran grunden. Lararen beskriver att eleverna
far anvanda olika ravaror och metoder och déarmed far méjlighet att utveckla
kunskaper om hur dessa paverkar slutprodukten. Lararen berattar att sddana
uppgifter bland annat ingar i yrkesprovet. Eleverna berattar att de far lara sig de
tekniker som man anvéander pa bagerierna samt att lararen ofta lagger in moment i
undervisningen som innebar att producera mycket pa tid samt att det de
producerar ska ga att sdlja. Bade lararen och eleverna berattar att de regelbundet
far reflektera kring arbetsprocessen och de produkter de har producerat genom att
kontinuerligt besvarar tre fasta fragor; vad som gatt bra, vad som gatt mindre bra
samt vad de ska tdnka pa framat.

| intervjuer med larare och elever framkommer ocksa att eleverna far anvanda den
typ av utrustning och maskiner som anvands i yrket bade i undervisningen och nar
eleverna ar ute pa apl. Pa skolan finns bland annat kavlingsmaskin, stickugnar och
blandare vilket gor det mojligt for eleverna att 6va pa professionella metoder.
Skolinspektionens utredare kunde vid den observerade lektionen se att eleverna
fick anvanda olika maskiner och verktyg i undervisningen. Det finns ocksa ofta en
mottagare till de produkter som eleverna producerar eftersom skolan tar emot
bestéllningar. De produkter som eleverna tillverkar saljs ocksa i skolans butik vilket
bidrar till ett autentiskt larande. Lararen beréattar ocksa att hen lagger in olika
produktionsévningar sasom julbak och hostbak med produkter utifran sdsong i
undervisningen for att det ska bli mer verklighetsnara for eleverna. Rektorn
berattar att undervisningen pa skolan och apl kompletterar varandra och ger goda
forutsattningar for ett verklighetsnara larande.

Eleverna och lararen beskriver att hygien, arbetsmiljo och sékerhetsfragor ingar i
undervisningen. Eleverna berattar till exempel att de far diplom nar de har klarat
hygienkurserna samt att det ingar i undervisningen att tvatta handerna mellan
varje moment. Eleverna berattar ocksa att de fatt lara sig att det ar viktigt att halla
rent pa grund av allergener och att det ar viktigt att halla omraden rena for att det
inte ska forekomma exempelvis notter i produkter som inte ska ha det. Eleverna
berattar dven att de gatt igenom olika sakerhetsrutiner i bageriet och konditoriet
samt att de fatt en uppgift pa apl som innebar att kontrollera sékerhet och rutiner
pa arbetsplatsen. Lararen berattar att nagot som ar viktigt for elevernas
yrkeskunnande &r bland annat att klara av att samarbeta. Lararen beskriver att hen
medvetet delar in eleverna i olika grupper for att de ska 6va pa att arbeta med
olika personer. Eleverna beskriver att de far dva pa att planera, organisera och l6sa
problem genom att ldraren ger dem olika moment som de sedan sjélva far planera
och organisera tillsammans. Skolinspektionen kunde ocksa vid
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lektionsobservationen se att eleverna arbetade med att sjalvstandigt valja
arbetsuppgifter samt folja recept.

Undervisningen utformas med hansyn till de arbetsuppgifter som genomférs pa apl

Granskningen visar att larare och apl-handledare utbyter information med
varandra i samband med elevernas apl-period och att larare anpassar sin
undervisning utifran elevernas kunskapsutveckling bade infor och efter apl.

Det ar yrkesldraren som ordnar apl-platser at eleverna och lararen namner att hen
fordelar apl-platserna utifran elevernas kunskapsniva, men att eleverna kan
komma med forslag pa arbetsplats. Lararen och eleverna beskriver att lararen infor
apl tagit fram en lista med forslag pa olika arbetsmoment som det vore bra att
eleven fick 6va pa under apl. Léraren gar igenom uppgifterna med eleven innan apl
och att det ar forslag pa uppgifter att gbra, men att det viktigaste ar att eleven far
Ova pa tempo och att gora stérre mangder av en produkt nar hen ar ute pa apl.
Lararen berattar att apl-handledaren brukar stimma av vilka uppgifter eleven gjort
gentemot listan samt ge eleven feedback pa de uppgifter eleven har utfort.

Bade larare och apl-handledare beskriver att de har god kontakt under elevernas
apl-period och att kontakten sker dels via en digital plattform, dels vid de besdk
som lararen gor pa arbetsplatsen. Lararen berattar att hen besodker varje apl-plats
och att hen dédrmed far en god forstaelse for vad eleverna arbetar med. Lararen
foljer ocksa kontinuerligt vad eleverna gor via de uppgifter eleverna fatt av lararen.
Bland annat har eleverna en foto-loggbok dar de lagger upp bilder pa det de har
producerat och dven pa sdkerhetsutrustning och liknande. Nar eleverna kommer
tillbaka fran apl far de genomfora ett test. Lararen sager att om eleverna inte klarar
testet vet hen vad hen behover fokusera pa i undervisningen i fortsattningen.
Lararen tar dven del av information fran apl-handledaren om vilka moment eleven
genomfort och lararen uppger att hen dven anpassar undervisningen utifran det.

Lararen genomfor oftast trepartssamtal nar hen besoker apl-platserna. Bada apl-
handledarna beskriver att de dven har kontakt med lararen infor apl och att de da
bland annat far information om kursens innehall och vad eleven behover gora
under apl-perioden. Apl-handledarna beréattar ocksa att eleven har med sig en
folder med information fran skolan dar bland annat bedémningskriterier framgar.
Lararen berattar ocksa att hen far ta del av apl-handledarnas bedémning av
elevernas prestation.

Undervisningen ger eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak

Larare och elever beskriver i intervjuerna att de anvander yrkesspecifika begrepp i
undervisningen. Detta bekraftas ocksa under den lektionsobservation som
Skolinspektionens utredare genomforde.
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Lararen berattar att yrkesord finns med i den receptpdarm om 350 recept som alla
elever har tillgang till och anvander. Lararen brukar ga igenom och férklara alla ord
i de recept eleverna ska anvanda. Ibland anvédnder lararen sig ocksa av ordlistor i
undervisningen men det ar framst genom praktisk teori som eleverna ser vad de
olika sakerna ar och hur de anvands. Eleverna beskriver att de lar sig yrkesspraket
bland annat nar de sjalva ska lagga upp en produkt pa den digitala plattformen och
att det ar ett bra satt att repetera orden. De lar sig ocksa att anvanda ett
yrkessprak nar de ska skriva egna recept. Eleverna berattar att de larde sig manga
ord och begrepp i ar 1 och att de aven da hade prov pa de olika orden. En elev
sager att det ingar i bagerikurserna att lara sig olika begrepp, som att det till
exempel heter anslag och inte tartbotten.

Undervisningens form

Har bedoms i vilken utstrackning undervisningens form ger forutsattningar for
eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att den ar varierad och strukturerad och en tydlig koppling mellan
teori och praktik. Det finns en réd trad mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion.
Jamstalldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Motivering till bedomningen

Undervisningen ar strukturerad, varierad och viver samman teori och praktik

Granskningen visar att undervisningen ar strukturerad och innehaller omvaxlande
uppgifter. Teori och praktik integreras ocksa pa ett tydligt satt.

Eleverna beskriver att de upplever att undervisningen ar strukturerad och att de
vet vad de ska gora. Skolinspektionen kunde vid lektionsobservationen se att det
fanns en struktur pa lektionen och att eleverna arbetade sjalvgaende med olika
uppgifter. Lararen hade bland annat skrivit upp en prioriteringslista med olika
produkter att vdlja mellan pa en whiteboardtavla, for att det skulle vara tydligt for
eleverna vad de skulle arbeta med under dagen. Eleverna sdger att lektionerna
alltid avslutas gemensamt.

Lararen berattar att undervisningen varieras bland annat genom att de arbetar
med teman samt att de vaxlar veckovis mellan att vara i bageriet och i konditoriet.
Eleverna berattar att de gbér manga olika saker i undervisningen och att
arbetssattet alternerar vad géller genomgangar och sjalvstandigt arbete. Om det ar
nagot nytt som ska introduceras eller en ny kurs som bérjar brukar lararen ha en
genomgang med eleverna och ga igenom moment for moment samtidigt som
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ldraren visar hur det ska goras. Lararen brukar visa flera olika recept och tekniker
samtidigt som hen ger eleverna mojlighet att anvdnda tidigare kunskaper och
erfarenheter i nya situationer. Eleverna berattar till exempel att de far lara sig olika
tekniker for en och samma sorts tarta, exempelvis moussetarta, och hur
konsistensen kan paverkas av till exempel mardng och gelatin.

Lararen och eleverna berattar att teori och praktik varvas under lektionerna.
Lararen sager att eleverna behover ha en teoretisk grund for att veta vad de ska
gora praktiskt i bageriet. Eleverna sager att det ar vanligt att de har en halvdag
teori och att de sedan dvar pa teorin praktiskt i bageriet eller konditoriet. Eleverna
har bland annat fatt lara sig om socker, choklad, olika mjolsorter, jast och surdeg.
Eleverna har ocksa fatt jamfora olika resultat pa slutprodukter beroende pa vilken
ravara som anvants, till exempel socker eller honung och jast eller surdeg.
Skolinspektionen kunde under den lektion som observerades i bageriet se att
eleverna arbetade med sina praktiska uppgifter samtidigt som lararen reflekterade
tillsammans med eleverna, exempelvis kring hur man snurrar en lussekatt for att
den ska jasa pa basta séatt.

Undervisningen tar hansyn till elevernas behov och eleverna gors delaktiga i
undervisningen

Granskningen visar att undervisningen laggs upp pa olika satt utifran elevernas
kunskapsutveckling och férutsattningar. Eleverna ges ocksa mojligheter till
reflektion och far vara med och paverka undervisningen.

| intervjun med lararen framkommer att arbetsuppgifterna anpassas utifran var
eleverna befinner sig i sin kunskapsutveckling. Till exempel har lararen podngsatt
olika produkter i den tidigare beskrivna prioriteringslistan utifran svarighetsgrad.
Eleverna kan sedan sjalva valja vilken produkt de vill géra. Eleverna kan ocksa
stanna kvar efter en genomgang for att fa fortydliganden eller hjalp med att
prioritera. Det finns basmoment som alla elever lar sig och det finns plusuppgifter
for de elever som vill utmanas. Lararen ger som exempel att nar de ska gora
tarteletter med olika fyllningar far eleverna forst gora en enkel variant och de som
vill utmanas ytterligare far utveckla sina tarteletter genom att gbra dem mer
avancerade. Eleverna berattar att lararen finns néra till hands och kan hjalpa till
med bland annat berdkningar. Skolinspektionens utredare kunde vid
lektionsobservationen se att eleverna sjalva valde vilka produkter de ville gora samt
att lararen fangade upp de elever som behovde extra stottning bland annat genom
att lasa recept tillsammans.

Granskningen visar dven att eleverna gors delaktiga och ges utrymme for reflektion
i undervisningen. Det framkommer bade i elev- och lararintervjun att eleverna kan
paverka undervisningen genom att komma med olika forslag och idéer. Lararen ger
exempel pa flera olika uppgifter dar eleverna far anvanda sin kreativitet till
exempel nar de ska gora en egen skulptur i choklad eller designa en egen tarta.
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Eleverna berattar att de far komma med olika forslag utifran vad de inspireras av
och att arbetsuppgifterna anpassas utifran deras dnskemal. Eleverna far dven vara
med och ge feedback pa uppgifter och ge forslag pa hur lang tid nagot ska ta.
Lararen anvander sig av en digital plattform dar eleverna far reflektera kring
undervisningen och apl kring vad de har gjort, hur det har gatt och varfér. Lararen
berattar ocksa att hen brukar stélla féljdfragor till eleverna som till exempel “vad
tanker du och hur skulle du géra?”. Vid lektionsobservationen framkom att lararen
stallde fragor i undervisningen som gav eleverna mojlighet att reflektera éver hur
olika arbetsuppgifter kan |6sas.

Jamstalldhetsfragor ar en del av undervisningen, inklusive i samband med apl

Granskningen visar att fragor om arbetsmiljé och jamstélldhet med koppling till
yrkeskultur integreras i undervisningen.

Lararen berattar att jamstalldhetsfragor behandlas i undervisningen genom
diskussioner samt att hen forsoker lyfta goda exempel med eleverna, till exempel
genom att bjuda in olika personer fran branschen. Eleverna sédger att de har pratat
om jamstalldhet i vissa kurser och att det till exempel da har tagits upp att det ar
fler man an kvinnor som &ger restauranger, att det finns en del
jamstalldhetsproblem sarskilt i restaurangbranschen samt att konsférdelningen
inom bageri och konditori & mer jamn. Bade ldraren och eleverna beréattar att
eleverna fatt en uppgift i samband med apl som innebar att eleverna skulle
reflektera 6ver bemotande, jargonger och kénsférdelningen inom bageri, konditori
och kallskank. Eleverna sdger ocksa att lararen berattat om att det ar en tuff
bransch dar det till exempel kan finnas man som vill anvanda sin makt.

Undervisning om och for hallbar utveckling

Har beddms i vilken utstrackning undervisning om och for hallbar utveckling ger
forutsattningar for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning
av hog kvalitet utmaérks av att den ar utformad for att ge eleverna en férdjupad
forstaelse for hallbar utveckling inom yrkesomradet. Undervisningen ger ocksa
verktyg for att observera och analysera hallbarhetsfragor som ar av vikt for
yrkeskunnandet. | undervisningen finns genomgaende ett hallbarhetsperspektiv
som forbereder eleverna for att kunna gora sjadlvstandiga och reflekterade val i
det framtida yrkeslivet.

Motivering till bedomningen

Eleverna ges forutsattningar att analysera och reflektera kring hallbarhetsfragor

Granskningen visar att olika aspekter av hallbar utveckling tas upp i undervisningen
och att eleverna ges forutsattningar att skapa en forstaelse for hallbarhetsfragor.
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Av Skolinspektionens intervjuer framgar att eleverna far reflektera kring hur val de
gor i sin yrkesutdvning far miljomassiga, sociala och ekonomiska konsekvenser.
Detta sker i sdval den teoretiska som den praktiska undervisningen. Larare och
elever beskriver att larare dar noga med att det inte far bli ndgot svinn och att de
darfor i den praktiska undervisningen har fatt lara sig olika satt att minska svinnet,
genom att bland annat fundera éver vilka produkter som kan goras av det som blir
over. Svinn har dven tagits upp i den teoretiska undervisningen och da har det
bland annat diskuterats vilka ekonomiska och miljdmassiga konsekvenser svinn kan
fa. Vid Skolinspektionens lektionsobservation noterades ocksa hur elever tog vara
pa det som blivit 6ver, till exempel att en elev anvdande den lyxkram som blivit Gver
nar de 6vade pa yrkesprovet. Enligt eleverna har de lart sig hur de ska atervinna
och ateranvanda produkter och ger som exempel att om det finns farsk mjolk ska
de ta den innan de tar mjolkpulver. Eleverna beskriver dven att ergonomi tas upp i
undervisningen och att vikten av att anvanda kroppen pa ratt satt diskuteras.
Lararen sager att de i undervisningen forsdker hitta ett monster for hur eleverna
ska arbeta for att de ska halla 6ver tid.

Bade elever och larare beskriver att de arbetar utifran sdsong i bageriet och
konditoriet. Eleverna sdger att de har arbetat med nagot som kallas sdsongshjulet
dér man tittar pa vilka livsmedel som finns i sdsong. Lararna har
sasongsarbetsuppgifter sdésom varbaket och julbaket. Eleverna berattar ocksa att
de har arbetat med etiska konsekvenser i undervisningen och ger som exempel att
de tittat pa filmer om hur man kan anvanda mer etiskt framstallda produkter &n
konventionella. Till exempel att man kan anvanda drtor istallet for avokado for att
gbra guacamole. Lararen sager ocksa att eleverna ska lara sig att visa respekt for de
ravaror som bonden kdmpat med att fa fram. Eleverna uttrycker att de &r
forberedda pa att pa olika satt arbeta med hallbar utveckling nér de kommer ut i
arbetslivet da de har fatt med sig hur man haller utifran det sociala perspektivet
och hur ekonomi och miljé hianger ihop. Aven lararen lyfter vikten av att se till de
olika perspektiven.

Skolinspektionen har inte identifierat nagra utvecklingsomraden inom de
granskade omradena. Granskningen avslutas darmed.

P3 Skolinspektionens vagnar
Beslutet har fattats av Tilda Lindell, beslutsfattare.

Foredragande i drendet har varit utredare Anna-Carin Kostic. | den slutgiltiga
handlaggningen av arendet har dven utredare Ewa Molleryd deltagit.
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Bilaga 1: Underlag for beddmning
tematisk kvalitetsgranskning

Granskningens fragestalining:

e |vilken utstrackning utformas undervisningen i yrkesamnet for att eleverna
ska kunna utveckla ett gott yrkeskunnande?

Granskningens kvalitetskriterier:

Undervisningens innehdlll

Uppgifter i undervisningen ar autentiska och relevanta och ger forutsattningar for
att utveckla specifika yrkeskunskaper. Uppgifter i undervisningen ger eleverna
forutsattningar att hantera arbetsprocesser och situationer som de kan méta i ett
framtida yrkes liv. Planeringen av uppgifter i undervisningen gors med hansyn till
vilka arbetsuppgifter eleverna utfor under apl. Genom undervisningen ges eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Undervisningens form

Undervisningen ar varierad och strukturerad. Undervisningen har en tydlig
integrering mellan teori och praktik samt mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion i undervisningen.
Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Undervisning om och foér héllbar utveckling

Undervisningen utformas for att ge eleverna en férdjupad forstaelse for hallbar
utveckling inom yrkesomradet, samt verktyg for att observera och analysera
hallbarhetsfragor som &r av vikt for yrkeskunnandet. | undervisningen anlaggs
kontinuerligt hallbarhetsperspektiv pa ett satt som forbereder eleverna for att
kunna gora sjadlvstandiga och reflekterade val i det framtida yrkeslivet.
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Bilaga 2: Forfattningsstod

Enligt skollagen 2010:800 ska utbildningen i gymnasieskolan utgdra en bas for den
nationella och regionala kompetensférsorjningen till arbetslivet och en bas for
rekrytering till hdgskolesektorn.? Yrkesprogrammen ska utgdra grund for
yrkesverksamhet och fortsatt yrkesutbildning.? Yrkesprogrammen ska innehélla
arbetsplatsforlagt larande.? Av gymnasieférordningen framgar att
arbetsplatsforlagt larande ska férekomma pa alla yrkesprogram i gymnasieskolan i
minst 15 veckor.*

| laroplanen anges att det ar skolans ansvar att varje elev pa ett nationellt
yrkesprogram inom gymnasieskolan ges mojlighet att uppna kraven foér en
yrkesexamen, som innebar att eleven har uppnatt en av branschen godtagbar niva
av yrkeskunnande for att vara vél forberedd for yrkeslivet.®

Det pedagogiska arbetet vid en skolenhet ska ledas och samordnas av en rektor.
Rektorn ska sarskilt verka for att utbildningen utvecklas.® Rektorn ska se till att
betyg satts i enlighet med skollagen och andra forfattningar.’

Rektorn ansvarar for att planera, félja upp, utvardera och utveckla utbildningen i
forhallande till de nationella malen. Rektorn har som pedagogisk ledare for skolan
och som chef for ldrarna ett ansvar for skolans resultat och inom givna ramar ett
sarskilt ansvar for bland annat féljande. Att utbildningen préglas av ett
jamstélldhetsperspektiv och att den organiseras sa att den ger utrymme for
eleverna att moétas och arbeta tillsammans oberoende av kdnstillhdrighet. Att
larare och annan personal far moéjligheter till den kompetensutveckling som kravs
for att de professionellt ska kunna utféra sina uppgifter och kontinuerligt ges
mojlighet att dela med sig av sin kunskap samt att lara av varandra for att utveckla
utbildningen.®

Av ldroplanen framgar vidare att ldraren i undervisningen ska skapa en sadan
balans mellan teoretiska och praktiska kunskaper som framjar elevernas larande
samt utnyttja de kunskaper och erfarenheter av arbets- och samhallsliv som
eleverna har eller skaffar sig under utbildningens gang. Lararen ska ocksa
stimulera, handleda och stddja eleven samt i undervisningen beakta resultat av
utvecklingen inom @mnesomradet och fér undervisningen relevant pedagogisk och

115 kap. 3 § skollagen (2010:800).

216 kap. 3 § skollagen.

316 kap. 16 § skollagen.

44 kap. 12 § gymnasieférordningen (2010:2039).

5 Forordning (SKOLFS 2011:144) om laroplan for gymnasieskolan (Lgy11), avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.
62 kap. 9 § skollagen

7 3 kap. 14 § skollagen

8 4 kap. 4 § skollagen, Lgy 11, avsnitt 2.6, Rektorns ansvar



Skolinspektionen

Dnr 2023:1358
13 (13)

annan forskning. Vidare ska larare synliggora och med eleverna diskutera hur olika
forestaliningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka méanniskors
mojligheter och val.® Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begransas av férestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.©

| laroplanen framgar att eleverna ska ges mojlighet att utveckla sin férmaga att
”observera och analysera manniskans samspel med sin omvarld utifran
perspektivet hallbar utveckling”.'* Vidare &terfinns i examensmalen for
Naturbruksprogrammet och Restaurang- och livsmedelsprogrammet skrivningar
kring hallbar utveckling. | examensmalen for Restaurang- och
livsmedelsprogrammet framgar att utbildningen ska leda till en fordjupad
forstaelse av de etiska fragor som livsmedelshantering, forsaljning och hallbar
utveckling staller. De etiska fragestallningarna ska aven omfatta de tidigare stegen i
produktionskedjan, som djurhallning, odling, transport och foradling. Av
examensmalen for Naturbruksprogrammet framgar bland annat féljande. Att bruka
naturen pa ett satt som framjar hallbar utveckling och vardar ekosystemen stéller
krav pa saval biologiska och ekologiska som tekniska och ekonomiska kunskaper.
Utbildningen ska utveckla elevernas forstaelse av naturens mangfald och hur olika
verksamheter anvander och paverkar naturen och biologiska processer. | detta
ingar ocksa kunskaper om olika energiformer och om energiomséattning.
Utbildningen ska ge eleverna majligheter att kritiskt granska och reflektera dver
hur vi kan bruka naturen fér en hallbar utveckling. *2 1 &mnesplanerna fér mnena
skogsmaskiner®® respektive bageri- och konditorikunskap!* finns en beskrivning av
amnet som helhet, amnets syfte med malpunkter, och en beskrivning av de kurser
som ingar i dmnet. For varje kurs finns centralt innehall och betygskriterier.

9 Lgy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.

10 gy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

11 | gy11, avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.

12 Férordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal for gymnasieskolans nationella program med
bilaga. Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till férordningen galla for
gymnasieskolans nationella program. Dessa mal galler utéver de gemensamma kunskapsmal som
anges i laroplanen.

13 Skolverkets féreskrifter om amnesplan fér amnet skogsmaskiner i gymnasieskolan och inom
kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2014:69).

14 skolverkets foreskrifter om dmnesplan for amnet bageri- och konditorikunskap i gymnasieskolan
och inom kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2010:64).



