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Inledning

Skolinspektionen har med stod i 26 kap. 19-20 § skollagen (2010:800) genomfort
en tematisk kvalitetsgranskning pa Falkenbergs gymnasieskola 3 avseende
undervisningens kvalitet i gymnasieskolans yrkesdmne bageri- och
konditorikunskap.

Granskningens syfte ar att granska om elever pa gymnasieskolans yrkesprogram
ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande.

Skolinspektionen gor en samlad bedémning av om elever pa gymnasieskolans
yrkesprogram ges forutsattningar att uppna ett gott yrkeskunnande, utifran de
kvalitetskriterier som tagits fram for granskningen (se bilaga 1). Om
Skolinspektionen beddémer att ett utvecklingsarbete behovs for att hoja
verksamhetens kvalitet inom nagot omrade anges ett utvecklingsomrade. En
skriftlig redovisning av atgarder begéars da ocksa av huvudmannen. | bilaga 2
aterfinns granskningens forfattningsstod.

Skolinspektionen besokte Falkenbergs gymnasieskola 3 den 1 december 2023.
Besoket genomférdes av utredarna Ulrika Sutorius och Robert Ostberg.

Vid granskningsbesoket inhdmtas information om saval styrkor som
utvecklingsomraden inom verksamheten. Varderingarna i detta beslut grundar sig
pa:

e Enlektionsobservation

e Engruppintervjiu med elever

e Engruppintervju med yrkesldrare

e Tvaintervjuer med apl-handledare

e Enintervju med rektor

e Dokumentstudier. Dels de dokument som begarts in fran huvudmannen
och skolan samt statistik som finns att tillga om den aktuella skolenheten.

Innan beslut har fattats har huvudmannen fatt ta del av Skolinspektionens
tjansteanteckning fran besoket for faktakontroll.

De samlade iakttagelserna fran alla skolorna som har ingatt i granskningen kommer
att presenteras i en dvergripande kvalitetsgranskningsrapport. Rapporten ar
planerad att publiceras varen 2024.
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Beslut:

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas for att eleverna ska kunna utveckla ett
gott yrkeskunnande, men att utvecklingsomraden finns.

Undervisningens innehdll

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom omradet enligt féljande:

e Utveckla arbetssatt sa att undervisningen i skolan och apl kan integreras

Undervisningens form
| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behover utvecklas inom omradet enligt féljande:

¢ Integrera ett jamstalldhetsperspektiv i undervisningen, inklusive i
samband med apl

Rektorn behover darfor inleda ett utvecklingsarbete inom omradena.

Undervisning om och for héllbar utveckling

Utifran framtagna kvalitetskriterier har Skolinspektionens utredning inte visat
annat dn att verksamheten inom det granskade omradet fungerar val.

Uppfdlining

Huvudmannen ska senast den 28 juni 2024 redovisa till Skolinspektionen vilka
forbattringsatgarder som vidtagits utifran de identifierade utvecklingsomradena
och resultat av dessa atgarder. Som stdd for redovisningen bor bifogad mall
anvandas.

Redogorelsen skickas via e-post, till
kvalitetsgranskningarsthim@skolinspektionen.se. Hanvisa till Skolinspektionens
diarienummer for granskningen (dnr 2023:1358) i de handlingar som sands in.
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Skolinspektionens beddmning

Sammanfattning

Skolinspektionen beddmer att undervisningen i yrkesamnet bageri- och
konditorikunskap i flera delar utformas fér att eleverna ska kunna utveckla ett gott
yrkeskunnande, men att utvecklingsomraden finns.

Granskningen av undervisningens innehall visar att eleverna far mojligheter att 6va
i autentiska situationer. Undervisningen ger dven eleverna forutsattningar att
utveckla ett yrkessprak. Daremot framgar det av granskningen att ramarna for apl
inte ar tydliga for apl-handledarna samt att det varierar i vilkken omfattning som
elevernas larande under apl foljs upp genom trepartssamtal eller liknande.

Granskningen av undervisningens form visar att undervisningen ar strukturerad
och omvaxlande samt tar sin utgangpunkt i saval teori som praktik pa satt som gor
att olika perspektiv pa yrkeskunskaper vavs samman. Undervisningen tar hansyn till
elevernas behov och forutsattningar da larare ger stod till elever som behover det
och utmanar elever som ligger langt fram i sin kunskapsutveckling. Eleverna ges
ocksa mojlighet till reflektion och delaktighet i undervisningen. Daremot kopplas
séllan undervisningen om jamstalldhetsfragor till den yrkeskultur som finns inom
bageri- och konditoribranschen eller till eventuella kdnsstereotypa normer som
eleverna kan komma att méta i sina framtida yrkesliv, varken i skolan eller i
samband med apl.

Granskningen av undervisning om och for hallbar utveckling visar att eleverna far
mota en undervisning dar de far férutsattningar att utveckla en forstaelse for
hallbar utveckling och verktyg for att observera och analysera hallbarhetsfragor.

Nedan framgar vad som ligger till grund for Skolinspektionens bedémning inom
respektive omrade.

Undervisningens innehall

Har bedoms i vilken utstrackning undervisningens innehall ger férutsattningar
for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att elevernas arbetsuppgifter ar autentiska och relevanta, och ger
forutsattningar att utveckla specifika yrkeskunskaper. | bedomningen ingar att
arbetsuppgifterna ger eleverna forutsattningar att hantera processer och
situationer de kan méta i ett framtida yrkesliv och att det finns ett samband
mellan skolférlagd och arbetsplatsférlagd undervisning. Genom undervisningen
far ocksa eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.
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Motivering till bedomning

Arbetsuppgifterna ger pa olika sitt eleverna forutsattningar att utveckla specifika
yrkeskunskaper

Granskningen visar att arbetsuppgifterna ger eleverna maojligheter att tréna pa
moment och hantera arbetsprocesser som de kan méta i ett framtida yrkesliv. Av
intervjuerna framgar att eleverna far mojlighet att 6va pa att ta fram bakverk och
bréd samt 6va pa tekniker som ar specifika for yrket. Larare och elever beréattar att
undervisningen det forsta aret fokuserar pa att eleverna ska lara sig grunderna och
de ovar da tekniker sasom exempelvis jasning, skallning och hur de framstéller en
surdeg. Under utbildningens gang blir undervisningen successivt mer avancerad
och eleverna far specialisera sig inom olika tekniker och bakverk. Det framgar
vidare att eleverna inom ramen foér den teoretiska undervisningen erhaller
kunskaper om bland annat ravarors olika egenskaper samt hur de ska baka med
olika temperaturer. Eleverna far dva pa att folja recept och utifran de kunskaper de
forvarvat forandra i befintliga recept.

Det framgar av granskningen att skolan har en egen butik dar de séljer bakverken
eleverna bakar, vilket savél larare som elever menar leder till att eleverna behover
baka med de kvalitetskrav som stélls for att kunna salja produkterna till kunder.
Larare och elever berattar att nar eleverna arbetar i butiken far de dven trana pa
att kommunicera, till exempel att upplysa kunder om vilka allergener bakverken
innehaller. Darutover far eleverna lara sig att anvdnda kassaapparaterna.

Det framgar vidare att eleverna inom ramen for undervisningen trénas i att 16sa
problem. Larare berattar att det kan handla om hur de ska agera nar de glomt
jasten i samband med att de ska ta fram en deg eller att eleverna ndr de misslyckas
med ett recept istdllet kan framstalla ndgot annat bakverk. Elever berattar att de
dven tranas i saval samarbete som sjalvstandighet. De uppger att de standigt
samarbetar nar de bakar, men dven om anvdndandet av ugnarna och de olika
redskapen i bageriet. Av lektionsobservationen framgar att eleverna sjalvstandigt
bakar marsipantartor med sndégubbemotiv dar de sjélva far bestdmma designen av
sina olika tartor.

Av intervjuer och en rundvandring pa skolan tillsammans med larare framgar att
eleverna pa olika satt far mota en undervisning dar hygien, arbetsmiljo- och
sakerhetsfragor ingar. Larare och elever berattar att lararna haller genomgangar
for eleverna hur de ska arbeta ergonomiskt med syftet att halla ett helt arbetsliv.
Genomgangarna handlar bland annat om arbetsstéllningar, vikten av att anvanda
anpassade skor och hur tyngre lyft ska utforas. Lararna haller aven genomgangar
om hur eleverna ska hantera maskinerna, var nodstoppsfunktioner sitter, hur
eleverna ska agera i handelse av brand och hur de ska ta hand om till exempel
mindre skador och brannsar. Larare beréattar vidare att det ar viktigt att inte bara
lara eleverna hur olika typer av sdkerhetsutrustningar fungerar, utan framst att
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arbeta in ett sdkert beteende hos dem. Larare exemplifierar med att de 6vat in att
elever som tar ut nagot fran ugnarna ropar varmt stick for att uppmarksamma
andra elever om att ndgot varmt har tagits ur ugnen. Larare sager att den typen av
beteende blir naturligt for eleverna under utbildningens gang.

Det finns rutiner kring apl men inramning och uppféljning ar inte tydlig

Granskningen visar att det finns rutiner for planering och uppféljning av apl, men
att ramarna for apl inte ar tydliga for apl-handledarna. Det varierar ocksa i vilken

omfattning som elevernas ldrande under apl foljs upp genom trepartssamtal eller
liknande.

Av samtliga intervjuer framgar att det ar skolans apl-samordnare som ordnar
elevernas apl-platser. Saval lararen som eleverna har ett samtal med apl-
handledaren innan apl-perioden. Lararna forbereder eleverna infor apl genom att
gd igenom olika moment som kommer att komma under apl. Darutover skickar
skolan ett skriftligt underlag till apl-handledarna infor apl. Lérare berattar att det
skriftliga underlaget innehaller uppgifter om utbildningens innehall och kursernas
mal samt ett formular dar apl-handledarna lamnar omdémen om elevernas apl-
period. Det framgar daremot av granskningen att apl-handledare inte upplever att
de har en tydlig bild av elevernas kunskapsnivaer nar de kommer ut pa apl eller
vilka uppgifter eleverna gjort inom ramen fér undervisningen i skolan. Apl-
handledare uttrycker vid intervjuer att de ar osédkra pa om de blivit informerade om
kursinnehall- och mal. De berattar dven att de saknar kunskap om vilken
kunskapsniva eleverna de ska ta emot befinner sig pa.

Granskningen visar vidare att ldrare i vissa fall genomfor besok under elevernas apl.
Larare uppger att deras mal ar att genomfoéra trepartssamtal vid besdken. Elever
berattar dock att trepartssamtal endast genomfoérs i de fall det ar en apl-plats som
tar emot elever for forsta gangen. Detta bekraftas av de apl-handledare som
Skolinspektionen intervjuat. Den apl-handledare som tog emot en elev for forsta
gangen berattar att det genomfordes ett samtal dar eleven, lararen och apl-
handledaren deltog under elevens andra dag pa apl. Samtalet kunde dédrmed inte
fokusera pa elevens kunskapsutveckling, utan handlade snarare om vad apl
innebar. Den andra intervjuade apl-handledaren sager att inget trepartssamtal
dgde rum. Apl-handledarna beréttar att de fyllde i omddmen for eleverna, men
efterfragar mer muntlig kommunikation med lararna saval infor som efter
elevernas apl. Larare och elever uppger att eleverna far ta del av de omdoémen apl-
handledarna ldmnar efter apl.

Undervisningen ger eleverna forutsattningar att utveckla ett yrkessprak

Granskningen visar att eleverna savél i den teoretiska som i den praktiska
undervisningen ges forutsattningar att utveckla ett yrkessprak for att verka inom
bageri- och konditoribranschen.
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Av intervjuerna framgar att eleverna har genomgangar av olika sprakliga begrepp
inom ramen for den teoretiska undervisningen och att de sedan anvéander sig av
yrkesspraket regelbundet i bageriet. Larare berattar att eleverna far ett
kompendium det forsta aret med bilder relaterade till yrket och att eleverna lar sig
betydelsen av yrkesrelevanta ord, termer och begrepp som de anvander nar de
samtalar med varandra i bageriet. Eleverna bekraftar att de anvander sig av ett
yrkessprak inom ramen for undervisningen. En elev berattar vid intervjun att det
for hen ar sjalvklart att bendmna olika saker korrekt, som till exempel
pommeranskniv. Vid den lektion Skolinspektionen observerade anvdnde eleverna
och lararen vid flertalet tillfallen yrkesspecifika begrepp nar de samtalade med
varandra.

Undervisningens form

Har bedoms i vilken utstrackning undervisningens form ger forutsattningar for
eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning av hog kvalitet
utmarks av att den ar varierad och strukturerad och en tydlig koppling mellan
teori och praktik. Det finns en réd trad mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion.
Jamstalldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Motivering till bedomningen

Undervisningen ar strukturerad och varierad, och teori och praktik vavs samman

Granskningen visar att undervisningen ar strukturerad samt bestar av en variation
av uppgifter och aktiviteter. Det framgar dven av granskningen att de uppgifter
eleverna far mota ar utformade sa att teori och praktik integreras pa ett tydligt
satt.

Av intervjuerna med larare och elever samt av lektionsobservationen framgar att
lektionerna i bageriet inleds med en genomgang av lektionens innehall. Larare
skriver aven ned hallpunkterna for lektionerna pa en tavla som finns i angransning
till bageriet. Vid genomgangarna anvander larare ocksa bildstod, till exempel bilder
pa hur en tarta ska se ut nar den ar fardig. Darefter gar lararna igenom recepten
for vad eleverna ska baka under lektionen. Lektionerna avslutas med en gemensam
stund for reflektion. Elever och larare berattar vid intervjuerna att de teoretiska
lektionerna utgar ifran tva laromedel. Larare gar igenom delar av ett kapitel och
ibland kan de visa nagon instruktionsfilm. Eleverna arbetar sedan med uppgifter
och emellanat har de ocksa prov.
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Av granskningen framgar vidare att eleverna far mota en omvaxlande undervisning.
Elever och larare beréttar att eleverna far arbeta med en variation av tekniker och
att de far baka olika bakverk och brod. Ibland arbetar eleverna i grupp och andra
ganger sjalvstandigt. Darutover anpassar lararna undervisningen efter kalenderaret
i syfte att eleverna ska fa mojlighet att baka typiska produkter fér de olika
hogtiderna. Vid den lektion Skolinspektionen observerade bakade eleverna
jultartor och mjuk pepparkaka.

Granskningen visar att teori vavs samman med praktik. Det framgar av intervjuer
med elever och larare att undervisningen ar uppbyggd pa saddant satt att det som
avhandlas i den teoretiska undervisningen samtidigt ar vad eleverna arbetar med i
den praktiska undervisningen. Savél elever som larare ger exempel pa att eleverna
far lara sig om hur olika sddesslag reagerar, olika ravarors egenskaper samt den
kemi som ér forknippad med att baka. Dessa kunskaper far eleverna sedan omsatta
i praktik nar de till exempel dndrar i ett befintligt recept. Larare berattar vidare att
de dven integrerar teoretisk undervisning samtidigt som de évar praktiskt. Det kan
till exempel handla om att larare forklarar skillnaden mellan marsipan och
mandelmassa samtidigt som de bakar en prinsesstarta. Vid den lektion som
Skolinspektionen observerade diskuterade lararen och eleverna ocksa vilka
allergener som fanns i de ravaror eleverna bakade med.

| undervisningen tas hansyn till elevers olika behov och férutsattningar

Granskningen visar att larare anpassar undervisningen sa att eleverna stimuleras och
utmanas for att utveckla ett gott yrkeskunnande.

| Skolinspektionens intervjuer framkommer att ldrarna ger stod till elever, till
exempel genom genomgangar samt att instruera och visa olika moment nar de
bakar. Rektorn uppger att lararna i amnet bageri- och konditorikunskap ar skickliga
pa att individualisera undervisningen. Av lektionsobservationen framgar att eleverna
arbetade utifran sin formaga. Ett par elever arbetade sjalvstandigt och bakade tva
tartor parallellt, samtidigt som andra elever fick mer stéd av lararen med den tarta
de bakade. Eleverna sager att de alltid far stod av lararna om de behdéver och att de
i samband med enskilda samtal diskuterar eventuella behov av vagledning
tillsammans med sina larare.

Granskningen visar vidare att elever som ligger langre fram i sin kunskapsutveckling
far utmaningar inom ramen fér undervisningen. Av intervjuer med elever och larare
framgar att eleverna som ligger langt fram bland annat utmanas genom att anvanda
svarare tekniker eller baka mer avancerade bakverk. Elever exemplifierar vid
intervjun med att det specifikt kan handla om att baka en tarta med fler moment, till
exempel en sachertarta. Lararna sager att de ocksa kan utmana eleverna genom att
de ska baka tva tartor samtidigt eller att de ska utfora en uppgift som bygger pa en
uppgift de tidigare utfort.
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Undervisningen inkluderar méjligheter till reflektion och delaktighet

Av intervjuer samt lektionsobservationen framgar att larare ofta reflekterar
tillsammans med eleverna kring deras kunskapsutveckling. Elever och larare berattar
att lektionerna avslutas med en samling dar de reflekterar tillsammans hur det gatt
och vad eleverna kan gora battre. Saval larare som elever berattar att de &ven
reflekterar samtidigt som de arbetar i bageriet, vilket bekraftas av den
lektionsobservation Skolinspektionen genomférde i samband med skolbesoket.
Under den observerade lektionen fragar larare eleverna bland annat om hur de ska
tanka kring olika temperaturer och tekniker.

Granskningen visar dven att larare gor eleverna delaktiga i undervisningen. Larare
och elever sager att eleverna bland annat far paverka vad de bakar samt valja smaker
och design pa bakverken. Vid den observerade lektionen fick eleverna designa sina
egna snogubbetartor. Eleverna far ocksa paverka om de till exempel ska arbeta
enskilt eller i grupp.

Ett jamstalldhetsperspektiv tas upp i utbildningen men relateras séllan till frdgor om
yrkeskultur

Granskningen visar att larare diskuterar jamstalldhetsfragor inom ramen for
utbildningen, men att dessa diskussioner sallan kopplas till fragor om yrkeskultur
och inte aktualiseras i samband med apl.

Elever, larare och rektorn kan ge exempel pa nar de diskuterat jamstalldhet och
andra vardegrundsfragor generellt. Rektorn beréattar att skolan till exempel
anordnat en vecka med temat Fritt frdn vald, dar bland annat en forelasare talade
om trafficking och porr. Larare sager att de till exempel ser till att det finns
utrustning i bageriet som mojliggor for saval méan som kvinnor att arbeta pa samma
villkor. Daremot visar granskningen att ett jamstalldhetsperspektiv med koppling
till yrkeskultur inte ar integrerat i undervisningen. Larare sdger att det inom
restaurangomradet finns ett behov av att arbeta med normer och yrkesjargong,
men att det inte ar detsamma inom bageri- och konditoribranschen. Apl-
handledarna uppger att de inte har diskuterat jamstalldhetsfragor med ldrarna och
elever sager att de inom ramen for undervisningen inte diskuterat olika perspektiv
av jamstalldhet kopplat till yrket. Det framkommer inte heller i Skolinspektionens
intervjuer att undervisningen innehaller moment dar eleverna far mojlighet att i
samband med exempelvis apl reflektera 6ver hur arbetsmiljon kan paverkas av
normer kopplade till yrkeskultur, jargonger och forestaliningar om kénsroller.
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Undervisning om och fér hallbar utveckling

Har bedéms i vilken utstrackning undervisning om och for hallbar utveckling ger
forutsattningar for eleverna att utveckla ett gott yrkeskunnande. Undervisning
av hog kvalitet utmarks av att den ar utformad for att ge eleverna en férdjupad
forstaelse for hallbar utveckling inom yrkesomradet. Undervisningen ger ocksa
verktyg for att observera och analysera hallbarhetsfragor som ar av vikt for
yrkeskunnandet. | undervisningen finns genomgaende ett hallbarhetsperspektiv
som forbereder eleverna for att kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i
det framtida yrkeslivet.

Motivering till bedomningen

Flera perspektiv pa hallbarhet tas upp i undervisningen och eleverna far analysera
och reflektera 6ver olika hallbarhetsfragor

Granskningen visar att eleverna far mota en undervisning dar de far forutsattningar
att utveckla en forstaelse for hallbar utveckling och att de far |6sa arbetsuppgifter
relaterade till hallbarhet.

Elever och larare berattar hur de arbetar med hallbarhetsfragor kopplat till
ekonomi och miljo, exempelvis hur eleverna ska arbeta for att minska svinn nar de
bakar och de ekonomiska fordelarna med att anvanda margarin framfor smor.
Larare berattar att detta ar kunskaper branschen efterfragar och exemplifierar med
att de ofta diskuterar dessa fragor i samband med att de ar i bageriet, vilket ocksa
bekraftas vid den lektion Skolinspektionen observerade. Dar diskuterade lararen
med eleverna vikten av att inte satta igang diskmaskinerna innan de ér fulla, att ha
lagre temperaturer i kylarna for att 6ka hallbarheten samt att inte endast ga efter
bast fore-datum utan att forst se, lukta och smaka pa ravarorna innan de kasseras.
Darutodver uppger elever att de tillsammans med larare diskuterat etiska perspektiv
i samband med att de bakade vegetariska respektive veganska tartor. Av
intervjuerna framgar dven att lararna tillsammans med eleverna diskuterar
hallbarhet i relation till arbetsmilj6. Larare haller genomgangar for eleverna om
ergonomi och sdkerhet med syftet att eleverna ska utveckla kunskaper om hur de
ska arbeta for att halla ett helt yrkesliv.
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Identifierade utvecklingsomrdden

Undervisningens innehall

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom omradet enligt féljande:

e Utveckla arbetssatt sa att undervisningen i skolan och apl kan integreras

Enligt Skolverket behdver larare och apl-handledare planera for vad eleven ska fa
mojlighet att lara sig under apl-perioden, hur larandet ska stottas och hur det ska
foljas upp. Av Skolverkets stddmaterial framgar ocksa att lararen behéver ta reda
pa vad eleven lart sig under apl for att utifran det planera undervisningen liksom
att rektorn behover se till att det finns rutiner fér bedémning av apl.?

Av granskningen framgar att det finns rutiner kring apl, men att ramarna for apl
inte ar tydliga for apl-handledarna. Det varierar ocksa i vilken omfattning som
elevernas larande under apl foljs upp genom trepartssamtal eller liknande. Genom
att utveckla och tydliggdra formerna for hur apl ska planeras och hur elevernas
perspektiv under apl-perioden ska tillvaratas, skapas forutsattningar for att koppla
samman apl med den skolférlagda undervisningen och ta hansyn till elevernas
kunskaper och erfarenheter i den fortsatta undervisningen.

Skolinspektionen rekommenderar darfor att rektorn ger larare forutsattningar att
skapa rutiner for kommunikation mellan larare och apl-handledare om kursmal, om
vad elever ska 6va pa under sin apl-period och om elevers larande under apl.
Rektorn bor ocksa ge larare forutsattningar att ta hansyn till information om
elevers ldarande under apl i undervisningen. | det arbetet kan Skolverkets modul
anvandas, se Lirportal Skolverket Utveckla det arbetsplatsforlagda larandet. Aven
Skolverkets Stodmaterial till systematiskt kvalitetsarbete fér gymnasial
yrkesutbildning kan vara ett stéd i arbetet.

Undervisningens form

| syfte att ytterligare hoja verksamhetens kvalitet bedémer Skolinspektionen att
undervisningen behdver utvecklas inom foljande:

e Integrera ett jamstalldhetsperspektiv i undervisningen, inklusive i samband
med apl

Av laroplanen framgar att larare ska synliggéra och med eleverna diskutera hur
olika forestallningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka manniskors

! Skolverket (2022). Planera, genomfor och flj upp arbetsplatsforlagt larande


https://larportalen.skolverket.se/moduler/M932
https://www.skolverket.se/publikationsserier/ovrigt-material/2023/kvalitet-i-yrkesutbildning---stodmaterial-till-systematiskt-kvalitetsarbete-for-gymnasial-yrkesutbildning
https://www.skolverket.se/publikationsserier/ovrigt-material/2023/kvalitet-i-yrkesutbildning---stodmaterial-till-systematiskt-kvalitetsarbete-for-gymnasial-yrkesutbildning
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mojligheter och val.?2 Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begrénsas av forestéllningar om vad som &r kvinnligt och manligt.> Oavsett om
utbildningen ar forlagd till en arbetsplats eller dger rum i skolan ska den praglas av
ett jamstalldhetsperspektiv.* Skolans demokratiuppdrag innebér bland annat att
starka elevernas kunskaper om makt och inflytande och tydliggora att alla elever
ska ha likvardigt utrymme, i skolan, arbetslivet och i samhallet i stort. Betydelsen av
ett jamstalldhetsperspektiv i yrkesrollen lyfts i Skolverkets stodmaterial nedan.

Av granskningen framgar att ett jamstalldhetsperspektiv ingar évergripande i
utbildningen, men att fragor som beror jamstalldhet och yrkeskultur inte integreras
i undervisningen eller tas upp i samband med apl. Genom att systematiskt
synliggbra jamstalldhetsfragor kopplade till bageri- och konditoribranschen, ocksa i
samband med apl, kan undervisningen férbereda eleverna for deras kommande
yrkesliv. Det kan ge eleverna férutsattningar att utveckla sina formagor och
intressen utan att begrédnsas av férestaliningar om kon.

Skolinspektionen rekommenderar darfor att rektorn ger larare forutsattningar att
utveckla undervisningen sa att ett jamstélldhetsperspektiv integreras. Exempelvis
kan larare reflektera dver hur normer och foérestallningar om kon kan paverka
yrkesrollen, och larare och elever kan ocksa i undervisningen och infér apl prata om
hur férestallningar om konsroller kan ta sig uttryck och paverka arbetsmiljon och
yrkeskulturen. | detta arbete kan dven skolans kontakter med apl-handledare
nyttjas for att tydliggtra kopplingen till det arbetsplatsférlagda larandet. Skolverket
har material som kan anvandas i detta, se Aktivt jamstalldhetsarbete i skolan -
Skolverket och Jamstéalldhet i apl - Skolverket

Undervisning om och fér hadllbar utveckling

Skolinspektionen har inte identifierat nagot utvecklingsomrade inom omradet.

Pa Skolinspektionens vagnar
Beslutet har fattats av Tilda Lindell, beslutsfattare.

Foredragande i drendet har varit utredare Robert Ostberg. | den slutgiltiga
handlaggningen av drendet har dven utredarna Ulrika Sutorius och Ewa Mélleryd
deltagit.

2 Lgy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.
3 Lgy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.
4 Lgy 11, avsnitt 1 Skolansvardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.


https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/aktivt-jamstalldhetsarbete-i-skolan
https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/aktivt-jamstalldhetsarbete-i-skolan
https://www.skolverket.se/skolutveckling/inspiration-och-stod-i-arbetet/stod-i-arbetet/jamstalldhet-i-apl
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Bilaga 1: Underlag for beddmning
tematisk kvalitetsgranskning

Granskningens fragestdalining:

e |vilken utstrackning utformas undervisningen i yrkesamnet for att eleverna
ska kunna utveckla ett gott yrkeskunnande?

Granskningens kvalitetskriterier:

Undervisningens innehdlll

Uppgifter i undervisningen ar autentiska och relevanta och ger férutsattningar for
att utveckla specifika yrkeskunskaper. Uppgifter i undervisningen ger eleverna
forutsattningar att hantera arbetsprocesser och situationer som de kan méta i ett
framtida yrkes liv. Planeringen av uppgifter i undervisningen gors med hansyn till
vilka arbetsuppgifter eleverna utfor under apl. Genom undervisningen ges eleverna
forutsattningar att utveckla ett yrkessprak.

Undervisningens form

Undervisningen ar varierad och strukturerad. Undervisningen har en tydlig
integrering mellan teori och praktik samt mellan undervisningen i skolan och det
arbetsplatsforlagda larandet. | undervisningen tas hansyn till varje enskild elevs
behov och férutsattningar for att na ett gott yrkeskunnande. Eleverna gors
kontinuerligt delaktiga och ges utrymme for reflektion i undervisningen.
Jamstélldhetsperspektivet integreras i undervisningen, inklusive i samband med

apl.

Undervisning om och foér héllbar utveckling

Undervisningen utformas for att ge eleverna en fordjupad forstaelse for hallbar
utveckling inom yrkesomradet, samt verktyg for att observera och analysera
hallbarhetsfragor som &r av vikt for yrkeskunnandet. | undervisningen anlaggs
kontinuerligt hallbarhetsperspektiv pa ett satt som férbereder eleverna for att
kunna gora sjalvstandiga och reflekterade val i det framtida yrkeslivet.
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Bilaga 2: Forfattningsstod

Enligt skollagen 2010:800 ska utbildningen i gymnasieskolan utgdra en bas for den
nationella och regionala kompetensférsorjningen till arbetslivet och en bas for
rekrytering till hdgskolesektorn.® Yrkesprogrammen ska utgdra grund for
yrkesverksamhet och fortsatt yrkesutbildning.® Yrkesprogrammen ska innehalla
arbetsplatsforlagt ldrande.” Av gymnasieférordningen framgar att
arbetsplatsforlagt larande ska férekomma pa alla yrkesprogram i gymnasieskolan i
minst 15 veckor.?

| laroplanen anges att det ar skolans ansvar att varje elev pa ett nationellt
yrkesprogram inom gymnasieskolan ges mojlighet att uppna kraven foér en
yrkesexamen, som innebar att eleven har uppnatt en av branschen godtagbar niva
av yrkeskunnande for att vara vl forberedd for yrkeslivet.®

Det pedagogiska arbetet vid en skolenhet ska ledas och samordnas av en rektor.
Rektorn ska sarskilt verka for att utbildningen utvecklas.’® Rektorn ska se till att
betyg satts i enlighet med skollagen och andra forfattningar.

Rektorn ansvarar for att planera, félja upp, utvardera och utveckla utbildningen i
forhallande till de nationella malen. Rektorn har som pedagogisk ledare for skolan
och som chef for lararna ett ansvar for skolans resultat och inom givna ramar ett
sarskilt ansvar for bland annat féljande. Att utbildningen préglas av ett
jamstélldhetsperspektiv och att den organiseras sa att den ger utrymme for
eleverna att moétas och arbeta tillsammans oberoende av kdnstillhérighet. Att
larare och annan personal far moéjligheter till den kompetensutveckling som kravs
for att de professionellt ska kunna utféra sina uppgifter och kontinuerligt ges
mojlighet att dela med sig av sin kunskap samt att lara av varandra for att utveckla
utbildningen.?

Av ldroplanen framgar vidare att ldraren i undervisningen ska skapa en sadan
balans mellan teoretiska och praktiska kunskaper som framjar elevernas larande
samt utnyttja de kunskaper och erfarenheter av arbets- och samhallsliv som
eleverna har eller skaffar sig under utbildningens gang. Lararen ska ocksa
stimulera, handleda och stddja eleven samt i undervisningen beakta resultat av
utvecklingen inom @mnesomradet och fér undervisningen relevant pedagogisk och

515 kap. 3 § skollagen (2010:800).

616 kap. 3 § skollagen.

716 kap. 16 § skollagen.

84 kap. 12 § gymnasieférordningen (2010:2039).

9 Forordning (SKOLFS 2011:144) om laroplan for gymnasieskolan (Lgy11), avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.
10 2 kap. 9 § skollagen

113 kap. 14 § skollagen

12 4 kap. 4 § skollagen, Lgy 11, avsnitt 2.6, Rektorns ansvar
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annan forskning. Vidare ska larare synliggdéra och med eleverna diskutera hur olika
forestaliningar om vad som ar kvinnligt och manligt kan paverka méanniskors
mojligheter och val.'®* Hansyn ska tas till elevernas olika férutsattningar och behov.
Eleverna ska uppmuntras att utveckla sina formagor och intressen utan att
begransas av forestillningar om vad som ar kvinnligt och manligt.**

| laroplanen framgar att eleverna ska ges mojlighet att utveckla sin férmaga att
”observera och analysera manniskans samspel med sin omvarld utifran
perspektivet hallbar utveckling”.'® Vidare &terfinns i examensmalen for
Naturbruksprogrammet och Restaurang- och livsmedelsprogrammet skrivningar
kring hallbar utveckling. | examensmalen for Restaurang- och
livsmedelsprogrammet framgar att utbildningen ska leda till en fordjupad
forstaelse av de etiska fragor som livsmedelshantering, forsaljning och hallbar
utveckling staller. De etiska fragestallningarna ska aven omfatta de tidigare stegen i
produktionskedjan, som djurhallning, odling, transport och foradling. Av
examensmalen for Naturbruksprogrammet framgar bland annat féljande. Att bruka
naturen pa ett satt som framjar hallbar utveckling och vardar ekosystemen stéller
krav pa saval biologiska och ekologiska som tekniska och ekonomiska kunskaper.
Utbildningen ska utveckla elevernas forstaelse av naturens mangfald och hur olika
verksamheter anvander och paverkar naturen och biologiska processer. | detta
ingar ocksa kunskaper om olika energiformer och om energiomséttning.
Utbildningen ska ge eleverna mojligheter att kritiskt granska och reflektera éver
hur vi kan bruka naturen fér en hallbar utveckling. ** | &mnesplanerna fér &mnena
skogsmaskiner!’ respektive bageri- och konditorikunskap!® finns en beskrivning av
dmnet som helhet, amnets syfte med malpunkter, och en beskrivning av de kurser
som ingar i dmnet. For varje kurs finns centralt innehall och betygskriterier.

13 L gy 11, avsnitt 2.1, Kunskaper, Riktlinjer.

14 gy 11, avsnitt 1 Skolans vardegrund och uppgifter, En likvardig utbildning.

15 Lgy11, avsnitt 2.1 Kunskaper, Mal.

16 Forordning (SKOLFS 2010:14) om examensmal fér gymnasieskolans nationella program med
bilaga. Enligt 1 § ska de examensmal som framgar av bilagan till férordningen galla for
gymnasieskolans nationella program. Dessa mal galler utéver de gemensamma kunskapsmal som
anges i laroplanen.

17 Skolverkets féreskrifter om amnesplan fér amnet skogsmaskiner i gymnasieskolan och inom
kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2014:69).

18 skolverkets foreskrifter om dmnesplan for amnet bageri- och konditorikunskap i gymnasieskolan
och inom kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva (SKOLFS 2010:64).



